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Tablero de apoyo con funcidn escurridor / Superficie de apoio com escorredor / Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania cieczy / Cton ¢ dyHKuMei c6opa kanenb

CESTAS NO SUMINISTRADOS / CESTAS NAQ FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3VHbI HE BXOANT

OPTIONAL
Bflex/1

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Altas prestaciones garantizadas por
resistencias de infrarrojos situadas en el exterior de la cuba para que el fondo se pueda limpiar
a la perfeccion. Mando para la regulacion de la potencia erogada con indicador luminoso de
control.

Cuba estampada con amplio bordes redondeados realizada completamente en acero inoxidable
AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que separa los cestos 10 cm
del fondo. Desagiie de gran didmetro para la eliminacion de los almidones en exceso durante
la coccion. Plano de apoyo con funcion escurridor, desmontable, a borde del plano. La boquilla
colocada en el plano permite regular el flujo de agua por medio de un mando colocado en el
tablero. Grifo de descarga de esfera, situado dentro del hueco, controlado por una manija con
empufiadura atérmica.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidvel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de aco inoxidavel AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Altos desempenhos garantidos
por resisténcias de infravermelhos situadas fora da cuba para permitir uma limpeza 6tima do
fundo. Comando de regulagao da poténcia fornecida com luz de controlo.

Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inoxidével
AISI 316. Circulagdo da agua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas
do fundo. Abertura de extravasacao de grande didmetro para a eliminag@o do amido excessivo
durante a cozedura. Superficie de apoio com funcéo escorredor, desmontavel, no mesmo nivel da
superficie. 0 bico situado na superficie permite regular o fluxo de dgua através de um comando
colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por
pega com puxador com isolamento térmico.
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Version con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepeus ¢ komaraamy Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Duza wydajnos¢ zagwarantowana
dzieki rezystancjom na podczerwien umieszczonymi na zewnatrz zbiornika dla umozliwienia
optymalnego czyszczenia dna. Polecenie regulacii dostarczanej mocy posiadajace lampke kontrolna.
Ttoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej
inox AlSI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze 0 10 cm
od dna zhiornika. Zawor przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych
podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkejq odprowadzania cieczy, demontowalna, na
poziomie ptaszczyzny. Kranik umieszczony na plaszczyznie umozliwiajacy regulacje przeptywu wody,
sterowany poleceniem na obudowie. Kulowy kranik odprowadzajacy umieszczony wewnatrz zbiornika,
sterowany za pomoca raczki z obudowg odporng na ciepto.

TEXHWYECKWUE N GYHKLMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Paouas nosepxHocTs U3 Hepxaseiowei crann AISI 304 TonwnHoit 20/10, nepearve u Gokosble
naHeAn 13 Hepxasetoweit ctaan AISI 304 ¢ otaenoit «Ckoty Bpaitty. Bbicokas Mpou3BOAMTEALHOCTb
rapaHTUpYeTCA MHOPaKPacHbIMI PEUCTOPaMM, PACTIONOXEHHBIMU BHE ualn AAR obecrieveHus
ONTUMANbHOI OYMCTKI AH. PEryARTop MOLIHOCTH C KOHTPOABHBIM UHAMKATOPOM.

LLlramnoBaHHas eMKOCTb C WMPOKUMY 3aKPYrAEHHbIMI BOPTAMIn IOAHOCTBIO U3 HEPXABEIOWE CTanv
AISI 316. Linpkyasums Bobl co3aaeTcs 6Aaroaaps nepdopupoBaHHOMY AHY, KOTOPOE OTAAASET KOP3WHbI
Ha 10 cM oT AHa emKocTH.

YeTpolicTBO CAMBA Npy NepenonHeRy BOABLIOTO pasmMepa AAR YAaneHws kpaxmana, obpasyemoro Bo
BPEMS NPUroToBAEHHs. OnopHas NOBEPXHOCTh B GYHKLIMEN CAMBHOMO XeAoba, CHUMaeMas, B OAMH
YpoBeHb C MOBEPXHOCTbIO. HOCHK, PacmonOXeHHbI/ Ha MOBEPXHOCTH, MO3BOASET PEryAUPOBATb MOTOK
BOAbI UEPE3 PETYASTOP, PACTIONOXEHHBIA Ha NpUBOpHOI MaHe. LUtamnosarHas emkocTs. LLaposoit
CAMBHOW KAanaH, PACMONOXEHHbI BHYTPU EMKOCTW, YMPaBAAEMbIA PYYKOA C MPOTMBOHArPEBHbIM
MOKPBITUEM.
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