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OPTIONAL
Bflex/1 Version con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaxaamm Bflex
S1P DX Lpuerta / Lporta / 1drzwiczki / 1 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con espesor 6 mm.
Méaximo ahorro energético pues el calentamiento de la zona de coccion se activa solo cuando la
olla se encuentra en contacto directo con la superficie.

La zona de calentamiento se autorregula seg(in el didametro de la olla. Interrupcion automatica
inmediata en el momento en el que la olla se retira del plano. Regulacion del caudal con un
resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de aco inoxidével AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitroceramica com 6
mm de espessura.

Méaxima poupanca energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie.

A zona de aquecimento é regulada automaticamente conforme o diametro da panela.
Interrupgdo automética imediata quando a panela é retirada da superficie.

Regulagao da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego, o grubosci 6 mm.

Maksymalna oszczedno$¢ energii zapewniona przez fakt, iz podgrzewanie strefy gotujacej rozpoczyna
sie wytacznie kiedy garnek znajduije sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania
reguluje sie automatycznie na podstawie $rednicy garnka. Podgrzewanie jest natychmiast przerywane
automatycznie w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej. Regulacja wody przy pomocy
wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretfa.

TEXHWYECKWNE N GYHKLNOHAAbHbIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit craav AlSI 304 toawmHoit 20/10, nepeaHue 1 BokoBble
naHenu u3 Hepxaseloluet cTann AlSI 304, otaenka ¢ nomotwbio «Ckory Bpaitm.

[aHeAb 13 CTEKAOKEPaMMUKM TOALLMHON 6 MM.

MakcvmanbHas 3KOHOMWS 3HEPTUM AOCTUTAeTCA BGAaroAaps TOMY, UTO PasorpeB 30HbI MPUTOTOBACHNUS
MIALLY MPOUCXOANT TOABKO TOTA@, KOTA@ NOCYAA HaXOAUTCA B NPAMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbIO.

30Ha pasorpesa CaMOCTOATEABHO PETYAUPYETCA B 3aBUCUMOCTM OT AvaMeTpa mocyabl. [1pu cHATAN
MOCYAbl C NOBEPXHOCTU HEMEANEHHO MPOVMCXOAWT aBTOMATUYECKOE BbIKAOYEHMe. Peryavposka
MOLLHOCTM C MOMOLLIbO MPOYHOTO BLICOKOTOYHOTO YMPaBAEHHS.
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