Mod. 9GL18MI-BF Cod. 20560020 MAXIMA 900

L 18
mm 307x342x335h
mm 275%x285x135h
kW 14

keal/h 12.040
Btu/h 47.768

G061 kgh 110
@ mi/h 18
025 i/ 172
&
STANDARD

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Kotmpons ¢ Bonexc
Encendido eléctrico / Activaco eléctrica / Elektryczny zapton / Snextpideckoe BraioueHme
Cesto entero / Cesta inteira / Peiny kosz / Llenbas Kop3ua

OPTIONAL
91C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 noroBUHYaTbIE KOP3UHbI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Tanque estampado con perfil de amplia zona fria para la G conexion del gas - conexao do gas - R1/2UNIISO 7/1 kW 14
recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias a la ausencia de tubos y a la gran seccién podtaczenie gazowe - ra3oBoe COEAMHEHME

de la descarga de 1". El plano, de bordes redondeados, incorpora una superficie para el apoyo de los cestos

ligeramente inclinada que favorece la descarga del aceite. Dos quemadores de acero inoxidable, colocados Lo o

externamente en el tanque, controlados por electrovélvulas con control de la temperatura por medio de E conexion qlectnca - conexdo elétrica - 920-240 V'~ W 100
centralita electronica y pantalla digital con las siguientes funciones: control de la temperatura de 100 a 190 podtaczenie elekiryczne - SNEKTPUUECKOE COBAMHEHME

°C, visualizacion de la temperatura programada, programa de “melting” y de mantenimiento a 100 °C para el
uso de grasas sélidas de fritura, autodiagnosis para posibles anomalias. Termostato de seguridad de rearme
manual, llama piloto y sistema de seguridad con termopar. Llave de desagiie esférica, situada dentro de la
camara, controlada por manilla con agarre atérmico, con cubeta de recogida de acero. Encendido eléctrico.
Pies regulables. =

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS k
Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304. Cuba moldada com perfil com ampla 4rea fria para a 8 ~
recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia de tubos e a grande
seccdo da descarga, de 1". A superficie, que tem bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de
apoio das cestas levemente inclinada, que favorece a descarga do 6leo. Dois queimadores de aco inoxidavel,
colocados no exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
central electrénica e display digital com as seguintes fungdes: controle da temperatura, de 100 a 190 °C,
visualizagdo da temperatura programada, programa de “melting” e de manutengao a 100 °C para a utilizagdo
de gorduras sdlidas de fritura, autodiagndstico para eventuais anomalias. Termostato de seguranga com
accionamento manual, chama piloto e sistema de seguranga com termopar. Torneira de descarga de esfera,
localizada dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico, com caixa de recolha i
de ago. Activacdo eléctrica. Pés regulaveis. —

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE ‘

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej AISI 304. Toczony profilowany zbiornik z obszerng strefa chtodng o6l 288 56
dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzigki nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi

odptywu 1", Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami zawiera w sobie powierzchnig dla opierania koszy, ktora

jest lekko nachylona w celu fatwiejszego odptywu oleju. Dwa palniki ze stali nierdzewnej, umieszczone na

zewnatrz zbiorika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomocq centralki elektroniczne] w *

i wydwietlacz cyfrowy posiadajacej nastepujace funkcje: kontrola temperatury w zakresie od 100 do 190 1
°C, wizualizacja temperatury ustawionej, program ,stapiania” i utrzymywania 100 °C dla statych thuszczy
uzywanych do smazenia, autodiagnostyka ewentualnych anomalii. Termostat awaryjny uzbrajamy recznie,
ptomiert pilotujacy i system awaryjny z termopara. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony
wewnatrz zbiomika, sterowany za pomoca raczki odpomej na ciepto. Zapton elektryczny. Stopki nastawne. H
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TEXHWYECKME N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Paboyas noBepxHocTb M3 Hepxaseioweit crann AlSI 304, LLtamnoBaHHas eMkocTb ¢ MpOdUAEM B BUAE LMPOKOI
YONOAHOI 30HbI AN COOpA OCT2TKOB MULLM, O4eHb AETKO OuvLiaeMan Gnaroaaps orcytcrauio Tpy6 1 Gonbluomy
ceueHmio cauBa pasMepom 1", TloBepXHOCTb C 3aKpyrAeHHIMM BOpTalit BKAIOUAET NaHeAb AR YCTaHOBKN KOP3H, 1
VIMEIOLLYIO AETKWIE HBKAOH AR OBAETUeHMA CAMBa Macha. ABE rOPEAKi U3 HepXaBeloLLed CTany, PacrionOXeHHble

CHAPYXM EMKOCTU, YTIPaBAREMbIE SACKTDOKAAMAHOM C JAEKTPOHHBI BAOK YTIPaBACHUR W LWIQPOBOI MHAMKATOP CO
CACAYHOLMMI GYHKLWANM: KOHTPOAb Temnepatypsl B AnanasoHe ot 100 a0 190 °C, BbIBOA Ha 3KpaH yCTaHOBAGHHOM
TeMnepatypbl, Nporpamia Bapky 1 noasepxanya Temnepatypsl 100 °C Aq UCM0Ab30BaHIA TBEPABIX XUPOB AR XapKK,
aBTOAVrHOCTVKa PashMUHbIX HeyienpasHocTed. [PeaoxpaHTenbHbIA TEPMOCTAT C Py4HbIM BKAOYEHUEM, MTUAOTHbIA
QTOHb 1 CiCTEMa 0Becnieyenys Be3onacHocTy ¢ Tepmonapoit. CAVBHOM WapoBOM KpaH BHYTPM EMKOCTH, PeryavpyeMbli 140 (112'G)
C NOMOLLIBIO HEHArPEBAIOLLENCA PYYKH, CO CTanbHOI BaHHOUKOM-COOPHIKOM. IneKTpUeckiit noakur. Perynupyemsie R A
HOXKM. 400
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