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STANDARD
Encendido eléctrico / Activagao eléctrica / Zapton elektryczny / Snekrponoaxur
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex

1C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 noAOBUHYaTbIE KOPYHbI
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Tanque estampado con perfil de
amplia zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias
a la ausencia de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Dos quemadores de acero
inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados por electrovélvulas con control
de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura,
conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo
sano limitando el niimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y
sistema de seguridad con termo par y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190
°C. Contenedor de recogida de acero inoxidable. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Cuba moldada com perfil com ampla area
fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia
de tubos e a grande secgdo da descarga, de 1”. Dois queimadores de ago inox, colocados no
exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
termostato eléctrico de alta precisdo. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero
de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanga final. Chama piloto e sistema de
seguranca com termopar e termostato. Regulacao da temperatura, de 110 a 190 °C. Caixa de
recolha de ago inox. Pés reguldveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz boczne
wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Ttoczony profilowany
zbiornik z obszerng strefg chtodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzieki
nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1", Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz
zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomoca elektrycznego, bardzo precyzyjnego
termostatu. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczednos¢. Plomieri pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w
zakresie od 110 do 190 °C. Stalowa Miseczka zhiorcza ze stali nierdzewnej. Stopki nastawne.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein ctaav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxaseloluent cram AlSI 304, ¢ oraeakoi Scotch Brite. LLiTamnoBaHHas eMKoCTb ¢ NpoguaeM B Buae
LUWPOKO/ XONOAHOI 30HbI AN CBOP@ OCTATKOB MWLM, O4EHb AETKO OuMLLaeMas GAaroaaps oTcyTCTBMI TPY6
1 GonbLIOMY ceuermio cauBa paamepom 1", /\Be ropenkit 13 HepxaBeloweli CTanw, PACTIONOXEHHbIE CHAPYXY
MKOCTH, YNPaBASEMbIE 3AEKTPOKAGNAHOM C KOHTPOAEM TEMTMEPaTYPbl, OCYLLECTBAREMbIM AEKTPUYECKHUM
TEPMOCTATOM BICOKOW TOUHOCTH. CWCTEMa XapK, OCTaBARIOWIAS HeW3MEHHbIMU OpraHoAenTAYECKUE
XapaKTepuCTVKI Macha, MO3BOARET FOTOBWTb 3AOPOBYIO MWLLY, OrPaHMYMBAS YUCAO CMEH Macha, 4To
AT CYWECTBEHHYI SKOHOMMIO. [TMAOTHBII OTOHb 1 CUCTEMa 0BECTIEUEHUst BE30MacHOCTH ¢ TepMonapoil
it TepMoctatom. Peryavposka Temnepatypel ot 110 a0 190 °C. CranbHoil BaHHOUKOM AAR cBopa cAvBa.
Perynupyembie HOXKy.
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