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TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TeGAOHOBAA 3arnylLKa
V3/B Volts 220-240 3 ~
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V380-415 3N~ kW 8
Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y potaczenie elektryczne / aneKTpUYECKOE COBAVHEHUE
termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.
Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Plancha rayada de acero satinado con proteccién
antisalpicaduras en el borde. Dos zonas con mandos independientes para regular la temperatura por
separado y perfectamente. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran S
tamanio y transporte a un recipiente estanco especifico. ‘;‘[
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS % ° o0 o0
Superficie de trabalho de aco inox AISI 304. &\ & 2 [y
Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de E ° ° j
seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C. = = E
Luz de linha e luz de indicacéo de temperatura alcangada. Chapa estriada de ago acetinado com
resguardo anti-salpicos nivelado. Duas areas com comandos separados, para uma regulacdo
independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque.
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,
Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat
uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.
Lampka kontrolna linii i osiaganej temperatury. Plyta Zzebrowana z satynowanej stali z ostonami
przeciwbryzgowymi. Dwie strefy z oddzielnym sterowaniem, dla niezaleznej i optymalnej regulacji temperatury.
Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd 857
odprowadzajacy ciecze bezpodrednio do szczelnego zbiomika. - E'
TEXHUYECKME U OYHKLLWOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK \';‘}
PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,
TOHbl U3 CTanA CTiA@Ba MHKOAOH, PACMOAOXEHHBIE MOA BAPOUHOM MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAL C MOMOLbIO
TEpMOCTaTa ¥ NPEAOXPaHWTEABHbIZ TEPMOCTAT C Py4HbIM 3anyckoM. PeryaupoBKa Temneparypbl B AManasoHe §
mexay 50 °C a0 270 °C.
IVHEMHbIA AaT4MK W AGTYMK AOCTUXEHWA Temnepatypbl. PudAeHas MOBEPXHOCTb, U3 CATUHUPOBAHHOW CTaAK
C NEHTOYHOW 3aWuTOit OT Opbiar. ABE 30HbI C Pa3ACABHBIM YNPABAEHVEM AAA HE3ABUCUMON PEryApOBKY 1 bt
MOAYYEHUS ONTUMabHOV Temnepatypsl. Crerka HakAOHEHHas BApOYHAs MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CAUBHbIM
OTBEPCTUEM 1 TPAHCTIOPTEPOM B FEPMETUYHO YASPXVBAIOLEM XUAKOCTH KOHTEAHEPE. — > >
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