Mod. EEBM3B  Cod. 21801800 PLUS 600
Dil GN 3/4

— mm 245x465x 170 h
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V220240 ~ KW 0.7
Resistencias de acero inoxidable Incoloy situadas en el exterior de la cuba. Regulacion electronica potaczenie elektryczne / anekTpUUECKOE COEAVHEHNE Z
de la potencia. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con un amplio rayado para facilitar la limpieza.
Numerosas combinaciones posibles gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas distintas de cubetas
GastroNorm. Llave de desagiie frontal con sistema de seguridad ante posibles aperturas accidentales.
Testigos de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de ago incoloy colocadas no interior da cuba. Regulagao electrénica da poténcia. Cuba de mgl !2
aco inox AISI 304 com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinagdes disponiveis gracas [e]

a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga dianteira = =
com sistema de seguranca para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizagao da tenséo.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali inox AISI 304.

Rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy umieszczone na zewnatrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy.
Zbiornik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokim promieniu ufatwiajacym czyszczenie. Niezliczone kom-
binacje dzieki mozliwosci zastosowania pojemniczkéw GastroNorm o 6 réznych rozmiarach. Kranik rozladunku
frontalnego z systemem zabezpieczajacym przeciw przypadkowemu otwarciu. Lampki kontrolne.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6oumi cTon 3 Hepxagelowei cranu AlSI 304,

T3Hbl M3 HepxaBeloLLedt CTant CAaBa HKONOM, PACTIONOXEHHbIE BHYTPY EMKOCTU. INEKTPOHHAS PEryAIpoBKa E
MoLLHocTv. EmkocTs U3 Hepxasetowweit ctamt AISI 304 ¢ GonbLunm paanycom AR yao6CTBa YMCTKM. BOIMOXHbI — t
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PasnuHble KOMOUHaLY, GAaroaaps BO3MOXHOCTY MCMIONb30BaTb eMKkocTi GastroNorm 6 pasauuHbix pasmepos. 2
[epearnit CAVIBHO KpaH C CUCTEMOV MPEAOXPAHEHNA OT BOMOXHOTO CAYYaiHOTO OTKPLITUA. VIHAVKaTOpbI Ha-
MPAXEHNS.
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