Mod. G9P20IR Cod. 20813000

L 200

@ @ mm 750
mm 520

kW 345
& keal/h 29.670
TOT. gy 17714
G30/G31 kg/h 2,72
O mh 3,65
625 m*/h 4,25
O
ke 140
OPTIONAL
CAl Control automatico camisa / Carga automética da parede dupla / Automatyczny zatadunek szczeliny /

ABTOMaTHuECKast 3arpy3ka pybaLikit

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Fondo del recipiente
de coccidn de acero inoxidable AISI 316 espesor de 20 a 40/10, ideal para el tratamiento de productos cidos.
Camara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10, paredes espesor 15/10.
Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar), generado por quemadores tubulares de
acero inoxidable por combustion optimizada, con valvula de seguridad de termopar y llama piloto protegida.
Encendido mediante sistema de descarga continua. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados en
¢l plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente. Regulacion
de la temperatura por medio de grifo con minimo y maximo. Basculamiento motorizado sobre eje anterior. La
estructura portante es de acero inoxidable espesor 30/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inoxidavel AISI 304. Interior de aco inox. O fundo do
recipiente de cozedura é realizado com aco inoxidével AISI 316, com espessura de 20 a 40/10, ideal para
o tratamento de produtos &cidos. Parede dupla com fundo e paredes de ago inoxidavel AISI 304, espessura
do fundo 20/10, espessura das paredes 15/10. Aquecimento de tipo indireto, com vapor a baixa pressao
(0,5 bar), gerado mediante queimadores tubulares de ao inoxidavel com combustao otimizada, valvula de
seguranca de termopar e chama piloto protegida. Ativagdo com sistema de descarga continua. Torneiras de
abastecimento de 4gua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho, com bico distribuidor articulado
para abastecer e lavar o recipiente. Regulacéo da temperatura mediante torneira com minimo e maximo.
Basculamento motorizado no eixo dianteiro. A estrutura portante € realizada com ago inox de espessura
30/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCIONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304. Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Dno zbiornika gotowania jest wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci od 20 do 40/10, oraz nadaje sie
ono idealnie do pracy z potrawami kWa$nymi. Szczelina z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej
AISI 304, dno o grubosci 20/10, Scianki o grubodci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim
ciénieniu (0,5 bar), wygenerowanej przez rurowe palniki o optymalnym spalaniu, wyposazone w zawr awaryjny
ztermopara i ostonigty plomien pilotujacy. Wiaczanie przy pomocy systemu ciaglego roztadunku. Kraniki ciepte]
i zimnej wody umieszczone na plaszczyZnie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace do napeniania i mycia
zbiomika. Regulacja temperatury za pomoca pokretta z wartoscig minimalng i maksymalna, Zmotoryzowane
urzadzenie przechytu umieszczone jest na przedniej osi. Struktura nosna jest wykonana ze stali nierdzewnej
inox o grubosci 30/10.

TEXHUYECKME U OYHKLIMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBovas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTAAbHbIE NaHenu v3 Hepxagetoled cTanv AISI 304. BHyTpeHHve noBepxHOCTH U3
Hepxagetolleit cTann. AHo BapouHoi emkoctv w3 cram AISI 316 ToawnHoit ot 20 a0 40/10 naeansHo noaxoaut
AN paBoTsl C KUCABIMU TIPOAYKTaMH. MapoBas pyGallika MEXAY AHOM U CTEHKaMM U3 Hepxaeioweit ctann AlS| 304,
AHo TonwwHoi 20710, ctetku TonwmHoit 15/10. PasorpeB KOCBEHHOMO TUMa, C MOMOWWbIO NaPa HU3KOTO AABAEHWA
(05 bar), cosaagaemoro TpyGUaTbIMU TOPEAKAMM U3 HEPXABEIOLIEH CTanM C OMTUMMSMPOBAHHBIM CTOPaHUEM, C
MIPEAOXPAHMTEAbHBIM KAAMAHOM, OCHALLEHHBIM TEPMONAPOV, ¥ 3alLMUEHHOM MUAOTHOM TOPEAKOW. BratoueHwe ¢
TIOMOLLIO CHCTEMbI C HEMpEpbIBHLIM BLIMYCKOM. KpaHbl 32A1BA XONOAHOI Y TOPAYEN BOAbI, PACTIONOXEHHbIE Ha paBoueit
TIOBEPXHOCTH, C NOABKHbIM HOCHKOM-DACTDEAEAUTENEM, NIPEAHaSHAUEHHbIE AMA 38MOAHEHIS 1 NPOMBIBKY EMKOCTU 1
N1apoBoit pyGatkw. PeryAupoBKa TeMMEPaTypbl C NOMOLLbIO KPaHa C MAHUMaNbHBIM 1 MAKCUMaAbHBIM MOROXEHVEM.,
ABTOMaTIYECKOE ONPOKABIBAHYE NO NEpeAHeit 0C. Hecylan KOHCTPYKLWMS BbIMOAHEHA M3 HEpXaBelowed Cram
TonwwHoit 30/10.

A Acometida agua caliente - Conexdo da 4gua quente

Podlaczenie wody ciepfej - Moakniouerve ropsyeit Bobl 3
B Acometida agua fria - Conexdo da 4gua fria 3
Podlaczenie wody zimnej - MoaknioueHue XOA0AHOT BOAbI /

(€ 50

MAXIMA 900

conexion del gas - conexao do gas -
podiaczenie gazowe - ra3oBoe COEAMHEHME

R1/2UNIISO 7/1 kW 34,5

conexion eléctrica - conexao elétrica -
podfaczenie elektryczne - aneKTpuYeckoe coeanHeHve

220-240 V'~ W 500

% (REG.0;+30mm )

* [ — [\ I\
- I i
ke |l .
u@[ ] g
N
3 u\: &® .
1596
5© A
S
— -
2| N % =
)
2507 ’

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




