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Mod. E9P15IR Cod. 20814500
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Interno de acero inox. Fondo del recipiente E conexion eléctrica - conexao elétrica -

de coccion de acero inoxidable AISI 316 espesor de 20 a 40/10, ideal para el tratamiento de productos 4cidos. podaczenie elekiryczne - sneKTPUUECKOE COBAMHERMUE
Camara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304. Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja
presion (1,5 bar), generado en el interior de la cdmara por medio de resistencias acorazadas de aleacion
Incoloy-800 equipadas con termostato de seguridad. Grifos de recarga de agua caliente y fria colocados
en el plano de trabajo con boquilla distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente y de la
camara. Manometro mecanico con indicador de presion de la cAmara. Erogacion de potencia regulada por
un conmutador de 3 posiciones. Mando separado para la regulacion de la temperatura. Indicador luminoso
de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura. Basculamiento motorizado sobre eje anterior. La
estructura portante es de acero inoxidable espesor 30/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS o /] —
Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inoxidavel AISI 304. Interior de aco inox. O fundo do /
recipiente de cozedura é realizado com aco inoxidavel AISI 316, com espessura de 20 a 40/10, ideal para o
tratamento de produtos 4cidos. Parede dupla com fundo e paredes de aco inoxidével AISI 304. Aquecimento
de tipo indireto, com vapor a baixa pressao (1,5 bar), gerado no interior da parede dupla mediante resisténcias
blindadas de liga Incoloy-800 equipadas com termostato de seguranca. Torneiras de abastecimento de 4gua
quente e fria, colocadas na superficie de trabalho, com bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o
recipiente e a parede dupla. Mandmetro mecanico com indicador da pressdo na parede dupla. Distribuicdo
de poténcia regulada mediante um comutador com 3 posicdes. Comando separado para a regulacdo da
temperatura. Luz de linha e luz de indicagdo de temperatura alcancada. Basculamento motorizado no eixo
dianteiro. A estrutura portante ¢ realizada com ago inox de espessura 30/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304. Wnetrze ze stali nierdzewngj.
Dno zbiornika gotowania jest wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci od 20 do 40/10, oraz nadaje
sie ono idealnie do pracy z potrawami kWasnymi. Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewne]
AISI 304. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim cisnieniu (1,5 bar), wygenerowanej wewnatrz
szczeliny za pomocg ostonietych rezystancii ze stali Incoloy-800. Kraniki ciepte] i zimnej wody umieszczone na
plaszczyZnie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, stuzace do napetniania i mycia zbiornika i szczeliny. Mechaniczny
manometr ze wskaznikiem ci$nienia w szczelinie. Pobér macy za pomoca przetacznika o 3 pozycjach. Oddzielne
polecenia sterowania temperatury. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Zmotoryzowane urzadzenie przechytu umieszczone jest na przedniej osi. Struktura nosna jest wykonana ze stali
nierdzewnej inox o gruboci 30/10.

TEXHWYECKME U OYHKLIMOHAABHLIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBoyas MoBEPXHOCTb U GPOHTAAbHbIE MaHeA U3 Hepxaseloweit cTanvt AISI 304, BHyTPEHHVe NoBEPXHOCTH U3
HepxaseloLLedt cranv. AHo BapouHoi emkocTi U3 cranv AlSI 316 Toawnroit ot 20 a0 40/10 uaeansHo noaxoaut
MA paborbl ¢ KiCABIMY NPoAYKTamu. [apoBasi pyGaluka MexAy AHOM W CTeHkamu U3 Hepxaselowei cram AlSI
304. Harpes KocBeHHoro Tuma ¢ nomolubio napa noa Aagexvem (1,5 bar), cosaaBaemoro BHyTpW NapoBoil
pyawki ¢ nomowsio TOH0B B 060ACUKE U3 CMIAGBA MHKONON, OCHALLIEHHbIX MPEAOXPAHKTENbHIM TEPMOCTATOM., [
KpaHbl 3anvBa XONOAHOI 1 ropsueil BOAb, PACMOAOXEHHbIE Ha PaBOuel MOBEPKHOCTH, C MOABMKHBIM HOCUKOM- [
pacrpeAeAMTENeM, NPEAH3HAYEHHbIE AR 3aMOAHEHNS 1 IPOMBIBKM EMKOCTY 1 NapoBoit pyBaluky. Mexarudeckwit

MaHOMETP C UHAVKATOPOM AGBAEHWA BHYTPY NapoBOiA pyauki. Moaaya MOLLHOCTY PETyMIPYETCA 3-NO3MLIMOHHBIM 277 ‘ 600 ‘ 323
KomMyTaropom. OTAEAbHOE YIpaBACHHe PEryAMPOBKY TeMnepaTypbl. \MHENHbIA MHAUKATOP 1 UHAVKBTOP AOCTUXEHYA
HYXHO/1 Temnepatypbl. ABTOMaTUYECKOE OMPOKWAbIBAHHE NO NePeAHeit 0CH. HecyLias KOHCTPYKLMA BbiNOAHEHa U3 1200
HepxaseloLLed cranv TonwmHoi 30/10.
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A Acometida agua caliente - Conexdo da 4gua quente " E Potencia eléctrica - Poténcia elétrica -
! 3/4 18,00 kW
Podtaczenie wody cieple] - Moakniouetue ropayeit BoAbI Moc elektryczna - Inextpudeckas MowwHocts

B Acometida agua fr[a - Qonexéo da 4gua fria . 34" E Conexion gléctrica - Conexao elétrica - 380-415V 3 ~ 50/60Hz
Podtaczenie wody zimnej - ToAKAuEHHE XOAOAHOM BOAYI Podtaczenie elektryczne - InekTpuveckoe coeanHenve
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