Mod. 9P10IRV Cod. 20815500
Mod. 9P15IRV Cod. 20816000

mod. 9P10IRV mod. 9P15IRV
L 100 150
@ { mm 600 600
mm 415 580
Kg/h 40/50 50/60
&
Kg 125 135

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidabloe AISI 304. Interno de acero inoxidable. Fondo del
recipiente de coccion de acero inoxidable AISI 316 espesor de 20 a 40/10, ideal para el tratamiento de
productos &cidos.

Calentamiento de tipo indirecto a vapor. Alimentacion mediante valvula parcializadora.

Grifos de relleno agua caliente y fria situados en el plano de trabajo con boca de suministro articulada para el
relleno y el lavado del recipiente. Optimizacion de la temperatura de coccion mediante valvula para regular la
entrada del vapor. Basculamiento motorizado sobre eje anterior. La estructura portante es de acero inoxidable
espesor 30/10.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de ago inoxiddvel AISI 304. Interior de aco inox. O fundo do
recipiente de cozedura 6 realizado com aco inoxidével AISI 316, com espessura de 20 a 40/10, ideal para
o tratamento de produtos &cidos. Aquecimento de tipo indireto a vapor. Alimentacéo mediante vélvula de
estrangulamento.

Torneiras de abastecimento de agua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com bico distribuidor
articulado para abastecer e lavar o recipiente.

Otimizacao da temperatura de cozedura mediante valvula de regulacdo do fluxo de vapor. Basculamento
motorizado no eixo dianteiro. A estrutura portante é realizada com aco inox de espessura 30/10.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304, Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Dno zbiornika gotowania jest wykonane ze stali nierdzewnej AISI 316 o grubosci od 20 do 40/10, oraz nadaje
sie ono idealnie do pracy z potrawami kWasnymi. Podgrzewanie typu posredniego, za pomoca pary. Zasilanie
przy pomocy dwufazowego zaworu.

Kraniki wody zimnej i cieptej umieszczone na plaszczyZnie roboczej, z usuwalnym dziobkiem, do napetniania
i mycia zbiornika. Optymalizacja temperatury gotowania dzieki zaworowi regulujacemu doptyw pary.
Zmotoryzowane urzadzenie przechytu umieszczone jest na przedniej osi. Struktura nosna jest wykonana ze
stali nierdzewnej inox o grubosci 30/10.

TEXHWYECKME U OYHKLINOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBovas MoBEPXHOCTb ¥ GPOHTANbHbIE NaHenw v3 Hepxagetowed cTanu AISI 304. BHyTpeHHve noBepxHoCTH U3
HepXaBelolleit CTanyt. AHO BapOuHOi emMKocTv U3 Hepxagetolweit ctann AlSI 316 Toawmnoit ot 20 a0 40/10 uagansHo
TIOAXOAVT AN PaBOTSI C KUCABIMU MIPOAYKTAMM. Pa30rpeB KOCBEHHOTO TUMa C MOMOLLbIO Miapa. Moaaya Perympyerca ¢
TIOMOLLbIO APOCCEABHOTO KAAMaHa.

KpaHb! 3anvBa X0NOAHO 1 TopAYelt BOABI PACTIONOXEHbI Ha paBoyelt NOBEPXHOCTH M OCHALLIEHb! MOABHXHBIM HOCHKOM-
pacnpeAenvTeNeM AAR 33AMBA /1 MPOMBIBKM eMKOCTA. ONTUMU3BLWMA TeMMepaTypbl Bapki C NOMOLbIO KAanaHa
DEryAIpOBKY NPUTOKa Napa. ABTOMATU4ECKoe OMPOKJAbIBaHHe Mo NepeHed ock.

Hecyluas KOHCTPYKLWS BHINOAHEHa 13 Hepxaseloluelt cran ToawmHoit 30/10.

E Conexion eléctrica - Conexdo elétrica -
Podtaczenie elektryczne - Snekrpuyeckoe coeanenie 220-240V~
V' Acometida con la instalacion de vapor - Conexdo do sistema de vapor - 347
Podfaczenie do systemu pary - MoaknioyeHve K yCTaH0BKe NPOM3BOACTBA Napa

S Evacuacién de la condensacion - Descarga da condensagao - 30
Roztadunek kondensatu - Bsi-Boa koHaeHcaTa

A Acometida agua caliente - Conexéo da 4gua quente 347
Podfaczenie wody ciepfej - Moaknioqerve ropsyeit Bobl

B Acometida agua fria - Conexéo da 4gua fria 30

Podlaczenie wody zimnej - MoaknioueHue XOA0AHOT BOAbI

(€ 50

MAXIMA 900

Presion maxima vapor entrada - Pressao maxima do vapor na entrada - bar 0.45
Maksymalne ci$nienie pary na wejciu - MakcumansHoe AaBACHue napa Ha BXoAe ’
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