Mod. G9PL40M/G Cod. 20050600

EH cm? 2.500 (mm 360 x 700)

& KW 9
kcal/h 7.740

0T “Byn 30708

G30/631  kgh 0,70
& G20 mé/h 095
625 mi/h 111
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STANDARD

Parrilla de hierro fundido - espatula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para

grelhador a gas / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PelweTkoit u3 uyryHa - puoAeHas onarka-ckpedok

NS 330BOTO TPUAS

OPTIONAL

1P DX  Puerta con manija espesor 20/10 / Porta com puxador espessura 20/10 / Drzwiczki z klamka o
grubosci 20/10 / Asepua co pyukoi Tonwuoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. Interno de acero inox. Quemadores tubulares
de acero inoxidable de dos ramas. Regulacion de la potencia erogada por medio del grifo de funcionamiento
continuo. Llama piloto y valvula de seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma.
Quemadores de acero inoxidable AISI 304.

Amplia superficie de coccion de hierro fundido con parrilla fécil de extraer. El disefio espacial permite cocinar
pescado, carne y verduras, previniendo la combustion de las grasas. Todos los componentes se desmontan
facilmente para las regulares operaciones de mantenimiento y limpieza. Cajon completamente de acero de
gran longitud para la recogida de cenizas y grasas.

Amplio hueco todo de acero. Piedra volcanica incluida en el suministro. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inoxidavel AISI 304. Interior de ago inox. Queimadores
tubulares de aco inoxiddvel com dois ramos. Regulagdo da poténcia fornecida mediante torneira com
funcionamento continuo. Chama piloto e vélvula de seguranca com termopar. Ativacao piezoelétrica com
protec@o de borracha. Queimadores de aco inoxidavel AISI 304.

Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente removivel. 0 desenho especial
permite cozinhar peixe, carne e verdura, evitando a queima da gordura. Todos os componentes podem ser
desmontados facilmente para as operagdes regulares de manutencao e limpeza. Caixa realizada inteiramente
com aco, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e da gordura. Amplo vao inteiramente de aco.
Pedra lavica fornecida. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej AISI 304. Wnetrze ze stali nierdzewnej.
Rurowe palniki ze stali nierdzewnej, z podwdjnym rozgatezieniem. Dostarczana moc regulowana za pomocg
pokretfa o dziataniu ciagtym. Plomieri pilotujacy i zawor bezpieczeristwa w termoparze. Zapton piezoelektryczny,
z gumowa ostona. Palniki ze stali nierdzewnej AlSI 304.

Obszerna powierzchnia gotowania z tatwousuwalnym rusztem z Zeliwa. Specyficzny projekt umozliwia
gotowanie ryb, mies i warzyw i zapobiega zapaleniu sie thuszczy. Wszystkie elementy s fatwe w demontazu
w celu regularnych operacji konserwacji i czyszczenia. Szczelna, dfuga kaseta wykonana catkowicie ze stali do
zbierania popiotu i thuszczy. Szeroka komora wykonana catkowicie ze stali.

Kamier wulkaniczny wchodzi w skfad dostawy. Nozki nastawne.

TEXHWYECKME N ®YHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKI

PaBouas NOBEPXHOCTb M GPOHTaNbHbIE MaHeAM M3 Hepxasetoweit cranv AISI 304. BHyTpeHHve nosepxHoCTH
U3 HepxaBelowed cTann. AByXpsaHble TpyGuaTbie ropenkd U3 Hepxaselolled cTan. Perymiposka MOWHOCTU
MIPOUSBOANTCS GECTIPEPbIBHO GYHKLMOHMPYIOWMM KPaHOM. [TMAOTHaR Topenka i NpeAOXpaHUTEAbHbI Knanak ¢
TepMONapoiA. MMbe303AEKTPHUECKMIA TIOAXUT C CHAMKOHOBOI 3alLyTON. openkw u3 Hepxasetolwei craan AlSI 304,
Bonbluvie BaPOYHbIE MOBEPXHOCTH C UYTYHHOM AETKOCkeMHO/ pelweTkoit. Ocobas KOHCTPYKLUA MO3BOARET FOTOBMTS
PHIGY, MACO ¥ OBOLLM, He AONYCKaR FOPEHUA Xvpa. Bee ACTan AETKO CHUMAIOTCA AN BbINOAHEHWA PErYARDHOM YNCTKY 1
onepaLnii TeXHUYECKOro 06cAyXMBaHWS. [epMETUYHBIA BOALLLOV ALK U3 CTaAM Ard cBOpa 30AbI 1 XKpa. [POCTOPHbIiA
WwKad 13 ctanyt. Mpunaraerca BYAKAHUHECKIiH KaMeHb. Peryavpyemble HOXKY.
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MAXIMA 900

G conexion del gas / conexdo do gas /

podfaczenie gazowe / rasoBoe CoeAnHeHMe VUL B2 kW 9
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BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



