Mod. SE9F10-4M-BF | Cod. 13501520

5 TOT

L | 10 mm

| 225x340x200h mm | 200x275x 110h
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Cesto entero - Mandos Bflex / Cesta inteira - Comandos Bflex / Peiny kosz - Sterowaniem Bflex / LienbHas kopsitHa - Komanaamu Bflex

OPTIONAL
9CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 nonoBuHYaTble KOP3UHbI
SV3/A Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante mando Bflex hasta 195
°C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero inoxidable.
Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatérias de ago inox incoloy
de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de 6leo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita
as operacoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante Comando
Bflex até 195 °C e termdstato de seguranca com rearmamento manual. Caixa de recolha de aco
inox. Pés regulveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik,
wyposazony w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie
trwania, osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie
60% oleju. System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju,
umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy sposb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac
znaczng ogdlng oszczednos¢ kosztow. Rotacja rezystancii utatwia operacje czyszczenia. Kontrola
temperatury ustawiana przy Sterowaniem Bflex, do 195 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny.
Stalowa Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne nézki.

TEXHWYECKWNE N GYHKLMNOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouas noBepxHocTs 13 Hepxasetowen cramv AlSI 304 ToawnHoit 20/10, GpoHTanbHble 1 BokoBble
naHenv 13 Hepxasetoluiei cranv AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

LLiramnoBaHHaA eMKOCTb C OKPYTAEHHBIMM YrAamu OCHalleHHas CreLManbHbiMi BpaLLaLMMICA
HarpeBaTenbHbIMUA 3AeMeHTaMY U3 HepXaBeloLLE/ CTaA CMIAaBa UHKOAOI BBICOKOH MPOYHOCTH, BbICTPO
HarpeBaloTcs, uTo AAeT 3KOHOMMIO Macha Ha 60%. CucTema Xapki, CoXxpaHsis OpraHoAEnTUYecKme
XapaKTepUCTUKI MacAa, NO3BOASET FOTOBMUTb 3A0POBbIM 0BPa30M OrpaHuuMBas YacToTy CMeHsl Macha,
YTO AGET 3HaUUTEAbHYIO SKOHOMMIO. BpallieHve HarpeBaTeAbHbIX JAEMEHTOB 0BAeryaeT onepawyuy no
yuCTKe. YnpaBAeHve yCTaHOBAEHHOI TemnepaTypbl ¢ komataamy Bflex ao 195 °C v npeaoxpaHuTeabHoro
TEPMOCTaTa ¢ Py4HbIM B03BPaTOM. CTanbHOI BaHHOUKOM AN COOPa CAMBA. Peryaupyemble HOXKM.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



