Mod. G6F2BPW  Cod. 21601100 % PLUS 600

Mod. G6F2MPW  Cod. 21601600

n. 1 1
- @ mm 920 120
N2 35 6
kealh | 3.009 5.159
Btu/h 11942 20473
kW 95

& keal/h 8.168
Btu/h 32.415

G30/G31 | kg/h 0,75
® G20 mh 1,01
G25 m’h 1,17
STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Ptomien pilotujacy / 3anansHiit oroHb
OPTIONAL

1P300 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 / porta com puxador moldado de espessura 20/10 / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 / aBepb co WramnoBakHoit pyukoit ToawwHoi 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. G conexion del gas / conexao do gas / R 1/2 UNI1SO 7/1 kW 9.5
Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de valvula y podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME !
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AlSI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton

para una facil limpieza y mantenimiento. Patas regulables.
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CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS N ] [ D
Superficie de trabalho painéis dianteiros de aco inox AISI 304. — —
Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante g ° S
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem Y g + 3\ fE
profunda. Modelos equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por uma cobertura -G m
de latdo para facilitar a limpeza e a manutenco. Pés regulaveis. ‘r| . .

=) ° N 8
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE § °
Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnig b=
gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne i umieszczone na stalowej plaszczyznie AlSI 304, <
dogtebnie tloczone. Modele s wyposazone w termopare awaryjng oraz w plomiert pilotujacy, chroniony ostong R
z mosiadzu w celu fatwego czyszczenia i konserwacji. Nozki nastawne. =
o
TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK = ol
Pabouuit CTOA 1 NIePeAHHE NaHeA U3 Hepxaelolen crann AlSI 304, EJ G| ¢
TOPEAKIN MOAHOCTbIO M3 UyTYHA C MOXM3HEHHOM rapaHTUel, BKADYGEMble KPAHOM, OCHALLEHHBIM KAGMaHOM, W -
TEPMETUYHO 3aKPEMAeHHble Ha crone u3 ctann AISI 304 raybokoit wramnosky. Moaeav ¢ NpeaoxpaHuTeNbHOM 15(1/2" 61
TEPMONAOIA 1 3aMaAbHbIM OTHEM C AGTYHHOI 3ALUMTHOM KPBILKOA ARA OBACTUEHUS YHCTKI U OBCAYKUBAHMS.
Peryavpyemble HOXKH.
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Mod. G6F4BPW  Cod. 21602100 % PLUS 600

Mod. G6F4AMPW  Cod. 21602600

n. 2 2
- @ mm 920 120
N2 35 6
kealh | 3.009 5.159
Btu/h 11942 20473
kW 19

& keal/h 16.337
Btu/h 64.831

G30/G31 | kgh 1,49
& G20 m*h 2,01
625 m’h 2,34
600
233/5"
STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Pomieni pilotujacy / 3ananchbiit orob
OPTIONAL

1P600 DX  puerta con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble / porta com puxador moldado de espessura 20/10 para os modelos com mével / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10
dla modeli z obudowa / ABepb Co WTaMnoBaHHoi py4Koit ToawnHoi 20/10 A Moaenelt co Wkagom

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. G conexion del gas / conexao do gas / R 1/2 UNI1SO 7/1 KW 19
Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de valvula y podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME

fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton

para una facil limpieza y mantenimiento. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho painéis dianteiros de aco inox AISI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem
profunda. Modelos equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por uma cobertura
de latdo para facilitar a limpeza e a manutenco. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnig
gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne i umieszczone na stalowej plaszczyznie AISI 304,
dogtebnie thoczone. Modele s wyposazone w termopare awaryjng oraz w ptomiert pilotujacy, chroniony ostong
z mosigdzu w celu fatwego czyszczenia i konserwacji. Nozki nastawne.

TEXHUWYECKUE U OYHKLINOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKK = E
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PaBouuit CTOA 1t NIePeAHHe NaHeA U3 Hepxaelolen crann AlSI 304,

TOPEAKY MOAHOCTBIO U3 YyTyHa C MOXY3HEHHOM TapAHTHEN, BKAOUAEMbIE KDAHOM, OCHALLIEHHbIM KAGNaHOM, 1
TEPMETUYHO 3aKPEMAeHHbIe Ha cTone u3 ctann AISI 304 raybokoit wramnosky. Moaeav ¢ NpeaoxpaHuTeNbHOM 15 (1/2")6
TEPMONApO 1 3aNanbHbIM OTHEM C AGTYHHOT 3AIUMTHOM KPBILIKOW ANS OGAETUEHMS YHCTKY M OBCAYKUBAHMS., 15(1/2" 8
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Mod. GGF6BPW  Cod. 21603100 % PLUS 600

Mod. G6F6MPW  (Cod. 21603600

n. 3 3
- @ mm 920 120
N2 35 6
kealh | 3.009 5.159
Btu/h 11942 20473
kW 285

& keal/h 24.505
Btu/h 97.246

G30/G31 | kgh 2,23
& G20 m‘/h 3,02
G25 m‘/h 3,51

STANDARD

Llama piloto / Chama piloto / Pomieni pilotujacy / 3ananchbiit orokb

OPTIONAL

2P450 puertas con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble / portas com puxador moldado de espessura 20/10 para os modelos com mével / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10
dla modeli z obudowa / ABepy co WTamMnoBaHHo pyuKoit ToamHoA 20/10 ara Moenelt co Wkagom

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. G conexion del gas / conexao do gas / R 1/2 UNI1SO 7/1 KW 285
Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de valvula y podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME !
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton

para una facil limpieza y mantenimiento. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho painéis dianteiros de aco inox AISI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem
profunda. Modelos equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por uma cobertura
de latdo para facilitar a limpeza e a manutenco. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywot-
nia gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne i umieszczone na stalowej ptaszczyZnie AISI 304,
dogtebnie thoczone. Modele s wyposazone w termopare awaryjng oraz w ptomiert pilotujacy, chroniony ostong
z mosiadzu w celu fatwego czyszczenia i konserwacji. Nozki nastawne. E

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKN 151728
PaGoumii CTon 1 NepeaHye MaHe U3 Hepxaseioweit cranu AlISI 304, 15(1/2
FOpEAKI MOAHOCTbIO M3 YyryHa C MOXU3HEHHOM rapaHTUeli, BKAUAEMbIE KDaHOM, OCHALLEHHBIM KAGMAHOM, G
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Mod. G6F4APW+FG1 Cod. 21604100 % PLUS 600

n. 2 2

@ mm 90 120
@ kW 35 6

keal/h 3.009 5.159

Btu/h 11.942 20.473

GN 1/1 mm 530 x 325 x 3 pos.
A mm 550 x 450 x 295 h

kW 35
keal/h 3.009

Btu/h 11.942

kW 22,5
& keal/h 19.346
Btu/h 76.773

G30/G31 | kgh 1,76
® G20 m‘h 2,38
G25 méh 2,77

00
\%

STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Ptomieri pilotujacy / 3ananbHbiii oroHb

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. conexion del gas / conexao do gas /
Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de valvula y G podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME Al kW 22,5
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton

para una facil limpieza y mantenimiento. Horno de gas estatico totalmente fabricado con acero inoxi-

dable con soportes de 3 niveles para rejillas/bandejas 1/1 GN. Puerta y marco de acero inoxidable. —
Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.
Estandar: 1 rejilla horno antibasculante. —

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem
profunda. Modelos equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por uma cobertura
de latdo para facilitar a limpeza e a manutencéo. Forno a gés estético, realizado inteiramente com
aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1 GN. Porta e contra-porta de aco inox.
Puxador da porta de alta resisténcia de ago inox e espessura 20/10. Pés reguléveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304, H

Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne

i umieszczone na stalowej plaszczyznie AISI 304, doglebnie toczone. Modele sq wyposazone w termopare 15(1/2"6
awaryjn oraz w ptomient pilotujacy, chroniony ostong z mosiadzu w celu fatwego czyszczenia i konserwacji.

Gazowy piekarnik statyczny catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy wspornikéw dla rusztow/

form do pieczenia 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej inox. Uchwyt YRV
drzwi odporny na wysoka temperature, wykonany ze stali nierdzewnej inox, grubos¢ 20/10. N6zki nastawne. ( \( )
Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewrdceniem.
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TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKA

Pabounit cTon U3 Hepxaseioweit cann AlSI 304,

[OPeAKY MOAHOCTBIO U3 YyryHa C NOXU3HEHHOM TapaHTVed, BKAUAEMble KDaHOM, OCHaLLEHHbIM KAanaHoM, 1 35\ (6
TEPMETVYHO 3aKPEMAEHHBIE Ha cTone 13 cTan AIS| 304 ray6okoit WTaMmoBKu. K

Moaenu ¢ NPeAOXaHWTEAbHOT TEPMONAPO/t 1 3aNanbHbIM OTHEM C AGTYHHOW 3aLLMTHOI KPBILIKOA AAA 0Bner-
YeHNs YuCTK 1 0BCayXvBaHUA, CraTideckan rasoBas NAMTA U3 HEPXABEIOWEN CTanw, C oropamit 4 ypoBHeit
Ana pewertok/npotuereit 1/1 GN. ABepb M NpoTUBOABEPD U3 HepXaBetollei cTanv. BbicokonpoyHas pyuka U3 150 | 300 | 150
HepxasetoLuei cranv TowwHoit 20/10. Peryanpyemsle HOXKu. 600

Cranaapr: 1 wT. peLweTka AN MeYn ¢ CHCTEMOTH NPOTUB ONPOKMABIBAHHS.
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Mod. G6F4APW+FE1 Cod. 21605100

n. 2 2

@ mm 920 120
@ kW 3,5 6

keal/h 3.009 5.159

Btu/h 11.942 20.473

@ o0 GN 1/1 mm 530 x 325 x 3 pos.
® mm 550 x 450 x 295 h
Volt V 220-240 ~
kW 3

kW 19
& keal/h 16.337
Btu/h 64.831

G30/G31 | kgh 1,49
& G20 mé/h 2,01
G25 m‘h 2,34

STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Pomien pilotujacy / 3ananbHbiit oroHb

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de vélvula y
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton
para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico de conveccion totalmente de acero inoxidable
con soportes de 3 niveles para rejillas/bandejas 1/1 GN. Testigo de paso y testigo de alcance de tem-
peratura. Puerta y marco de acero inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable
grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem
profunda.

Modelos equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por uma cobertura de latao
para facilitar a limpeza e a manutencéo.

Forno eléctrico a convecgdo, realizado inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1 GN. Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcangada. Porta e contra-porta de
aco inox. Puxador da porta de alta resisténcia de aco inox e espessura 20/10. Pés regulaveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne i
umieszczone na stalowej ptaszczyznie AISI 304, doglebnie thoczone.

Modele s3 wyposazone w termopare awaryjng oraz w plomien pilotujacy, chroniony ostong z mosiadzu w celu
tatwego czyszczenia i konserwacji.

Konwekeyjny piekarnik elektryczny, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy wspornikow dla
rusztow/form do pieczenia 1/1 GN. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiagnietej temperatury. Drzwiczki
oraz ich cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej inox. Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature,
wykonany ze stali nierdzewnej inox , grubos¢ 20/10. Nozki nastawne.

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewréceniem.

TEXHUYECKUE U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

[OeAKY MOAHOCTBIO U3 YyTyHa C MOXV3HEHHOM TapaHTew, BKAUYAEMbIE KDaHOM, OCHaLLEHHbIM KAanaHoM, 1
TEPMETUYHO 3aKpenAeHHbie Ha cTone U3 cTanv AlSI 304 ry6okoii LTammosky,

MoaeAv ¢ npeAoXpaHITeNbHO/ TePMONApOVi 1 3aMabHbIM OTHEM C AATYHHOW 3aLLMTHOM KPBILUKOA ANS 0Bnerye-
HUA YMCTKI 1 OBCAYXVBAHUS.,

DNeKTPUUECKaR KOHBEKLIMOHHAA MEYb MOAHOCTLIO U3 HEPXaBeloLLelt CTant ¢ onopamu 4 YpoBHel AR PelLeToK/
npotueHeit 1/1 GN. AMHeMHbIR AGTUMK W AGTUMK AOCTUXEHWA TeMnepatypbl. ABepb M NpoTVBOABEPD U3 He-
pXaBelowLeit cTann. BbIcokoNpoyHas pyyKa u3 Hepxaselowed cran ToawHoi 20/10. Peryavpyembie HoXku,
Cranaapr: 1 wT. peLweTka AN MeYn ¢ CHCTEMOT NPOTUB ONPOKMABIBAHHS.
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Mod. G6F6PW+FG1 Cod. 21606100

n. 3 3

@ mm 90 120
@ kw 35 6

keal/h 3.009 5.159

Btu/h 11.942 20.473

GN 1/1 mm 530 x 325 x 3 pos.
A mm 550 x 450 x 295 h

kW 35
keal/h 3.009

Btu/h 11.942

kW 32
& keal/h 27.515
Btu/h 109.188

G30/G31 | kg/h 2,50
® G20 m’h 3,39
G25 m¥h 3,94
STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Plomien pilotujacy / 3amansHiii oroHb
OPTIONAL

SJue)

r PLUS 600

1P300 DX  puerta con manilla moldeada grosor 20/10 / porta com puxador moldado de espessura 20/10 / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 / aepb co WramnosarHoM pyuKoit ToawmHoi 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de vélvula y
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AISI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton
para una facil limpieza y mantenimiento. Horno de gas estatico totalmente fabricado con acero inoxi-
dable con soportes de 3 niveles para rejillas/bandejas 1/1 GN. Puerta y marco de acero inoxidable.
Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem
profunda. Modelos equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por uma cobertura
de latao para facilitar a limpeza e a manutencéo.

Forno a gés estatico, realizado inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1 GN. Porta e contra-porta de aco inox. Puxador da porta de alta resisténcia de aco inox
e espessura 20/10. Pés regulaveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancjg, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne
i umieszczone na stalowej ptaszczyznie AISI 304, dogtebnie tloczone. Modele sq wyposazone w termopare
awaryjng oraz w ptomiert pilotujacy, chroniony ostong z mosiadzu w celu tatwego czyszczenia i konserwacj.
Gazowy piekarnik statyczny catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy wsporikéw dla rusztow/
form do pieczenia 1/1 GN. Drzwiczki oraz ich czes¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej inox. Uchwyt
drzwi odporny na wysoka temperature, wykonany ze stali nierdzewnej inox, grubos¢ 20/10. N6zki nastawne.
Standard: nr. 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewréceniem.

TEXHUYECKUE U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan ASI 304,

[OeAKY MOAHOCTBIO U3 YyTyHa C MOXV3HEHHOM TapaHTew, BKAUYAEMbIE KDaHOM, OCHaLLEHHbIM KAanaHoM, 1
TEPMETUYHO 3aKpenAeHHbie Ha cTone U3 cTanv AlSI 304 ry6okoii LTammosky,

Moaeav C NpeAOXpaHUTENbHO TEPMOMApO 1 3ananbHbIM OTHEM C AATYHHOM 3aLUMTHOM KPLILKOA AR
oneruenns wncTku 1 obcayxvsais, CraTuveckan rasosas nAWTa U3 HepxaBelowed cTan, ¢ onopamu 4
ypoBHeit Ana peLuerok/npotuaHedt 1/1 GN. ABepb 1 npoTMBOABEPb U3 HepXaBeloLLeit cTaav, BicokonpoyHas
pyyka U3 Hepxasetoluelt cram ToawwHoi 20/10. Peryavpyemble Hoxku.

Cranaapr: 1 wwT. peLeTka AN MY ¢ CHCTEMOT NPOTUB OMPOKIALIBAHHS.
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Mod. GGF6PW+FE1 Cod. 21607100

n. 3 3
@'mm 90 120
@ kW 35 6
keal/h 3.009 5.159
Btu/h 11.942 20.473
@ o0 GN 111

® mm 550 x 450 x 4 pos.
Volt V' 220-240 ~
kw 3

kW 28,5
& keal/h 24.505
Btu/h 97.246

G30/G31 | kg/h 2,23
& G20 mh 3,02
625 m’h 3,51
STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Plomieri pilotujacy / 3anansHbiit oroHb
OPTIONAL

r PLUS 600

1P300 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 / porta com puxador moldado de espessura 20/10 / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 / ABepb co WTamnoBaHHoit py4koit ToawvHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores totalmente de hierro fundido, garantizados de por vida, accionados por llave de vélvula y
fijados a prueba de liquidos en la superficie de acero AlSI 304 de moldeo profundo.

Modelos dotados de termopar de seguridad y llama piloto fuegos protegida por revestimiento de laton
para una fécil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico de conveccion totalmente de acero inoxidable
con soportes de 3 niveles para rejillas/bandejas 1/1 GN. Testigo de paso y testigo de alcance de tem-
peratura. Puerta y marco de acero inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable
grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores realizados inteiramente com ferro fundido, com garantia vitalicia, accionados mediante
torneira com valvula e fixados de maneira estanque na superficie de ago AISI 304 com moldagem
profunda. Modelos equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por uma cobertura
de latdo para facilitar a limpeza e a manutengdo. Forno eléctrico a convecgdo, realizado inteiramente
com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1 GN. Luz de linha e luz de indicacao
de temperatura alcangada. Porta e contra-porta de aco inox. Puxador da porta de alta resisténcia de
aco inox e espessura 20/10. Pés regulaveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Palniki wykonane catkowicie z zeliwa, z dozywotnia gwarancja, wiaczane zaworowym kranikiem, wodoszczelne
i umieszczone na stalowej plaszczyznie AISI 304, doglebnie toczone. Modele sq wyposazone w termopare
awaryjn oraz w ptomient pilotujacy, chroniony ostong z mosiadzu w celu fatwego czyszczenia i konserwacji.
Konwekeyjny piekarnik elektryczny, catkowicie wykonany ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy wspornikow dla
rusztow/form do pieczenia 1/1 GN. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiagnietej temperatury. Drzwiczki
oraz ich czes¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej inox. Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature,
wykonany ze stali nierdzewnej inox , grubos¢ 20/10. Nozki nastawne.

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewréceniem.

TEXHUYECKUE U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Pabounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

[OEAKY MOAHOCTBIO U3 YyTyHa C NOXV3HEHHOM TapaHTUew, BKAUYAEMbIE KDaHOM, OCHaLLEHHbIM KAanaHoM, 1
TEPMETUYHO 3aKPEMAEHHbIE Ha CcTone M3 cTanu AISI 304 ray6okoit wramnosky. Moaeav ¢ NpeaoXpaHUTENbHOM
TEPMOMapOi 1 3ananbHbIM OTHEM C AGTYHHOT! 3aIUMTHOM KPBILIKO/ ANR OBAETUEHWS YMCTKW M OBCAYKUBAHNS.
DNeKTPUUECKaR KOHBEKLMOHHAA NEUb NOAHOCTbIO U3 HEPXaBEroLLelt CTant € onopamk 4 YpoBHEN AR PeLLETOK/
npotueHed 1/1 GN. AVHEIMHbIA AaTUMK W AaTuvK AOCTUXEHUS TeMnepaTypl. ABEpb ¥ NPOTUBOABEPL U3 He-
PXaBetolLieit cTanv. BbicokonpouHas pyuka w3 HepxasetoLLeit cranv ToamHoit 20/10. Peryaupyemble HOXKN.
Cranaapr: 1 wwT. peLeTka AN MeYn ¢ CHCTEMOT NPOTUB OMPOKMALIBAHHS.
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conexion del gas / conexao do gés /
podtaczenie gazowe / ra3oBoe COeAMHEHME

R 1/2 UNIISO 7/1 kW 28,5

conexion eléctrica / conexdo eléctrica / _
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Mod. G6F3BH12 (od. 21660100

n. 1 2
@ mm 108 130
kW 7 12
keal/h 6.019 10.319
Btu/h 23.885 40.946
kW 31
& keal/h 26.655
Btu/h 105.776
G30/G31 | kg/h 2,43
& G20 m*/h 3,28
G25 m/h 3,82

STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Pomien pilotujacy / 3ananbHbiit oroHb

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores garantizados de por vida totalmente de hierro fundido niquelado de corona individual y do-
ble de alta potencia accionados por llave de vélvula con termopar de seguridad y testigo piloto. Rejillas
de hierro fundido. Cubeta extraible para la méxima higiene y un facil mantenimiento. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa
simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira com vélvula com termopar de segu-
ranga e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removivel para garantir a méxima higiene e para
uma fécil manutengao. Pés reguléveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Palniki z dozywotnig gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego zeliwa, z pojedyncza i podwdjng korong
o duzej mocy, wiaczane zaworowym kranikiem, z termopara awaryjn oraz ptomieniem pilotujacym. Ruszty
z zeliwa. Wysuwany zbiorniczek zapewniajacy maksymalng higiene oraz fatw konserwacje. N6zki nastawne.

TEXHUYECKME U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKA

Pabouuit cTon U3 Hepxaseioleit caan AlSI 304,

TOPEAKI C MOXM3HEHHOM TaDaHTUel! MOAHOCTbIO 13 HUKEAVIDOBAHHOTO UyryHa C OAUHADHLIM ¥ ABOHbIM BEHLIOM
BHICOKOM MOLLIHOCTH, BKAKQUAEMbIE KDAHOM, OCHALLIEHHbIM KAANAHOM, C NPEAOXDAHUTEALHOI TEDMOMAPOIA U 3a-
ManbHbIM OTHEM. PELITKI M3 uyryHa, BelHUMaeMble BAHHOUKN AR 0GECTIUEHUA MaKCHMAABHOM MUTUEHNUHOCTA
1 AETKOCTH OBCAYXYBAHIS. PETyAUDYEMbIE HOXKM,

G

flghhower PLUS 600

conexidn del gas / conexao do gas /

podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME R12UNISO7/1 KW 31
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Mod. G6F3MH12

Cod. 21660600

Agfrbower EEEERTN]

n. 1 2
@mm 108 E T —————
kw 7 12
keal/h 6.019 10.319
Btu/h 23.885 40.946
kW 31
& keal/h 26.655
Btu/h 105.776
G30/G31 | kg/h 2,43
& G20 m*/h 3,28
625 m/h 3,82
1200
RS
STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Plomier pilotujacy / 3anansHbiit oroHb
OPTIONAL
2P600 puertas con manilla moldeada grosor 20/10 / portas com puxador moldado de espessura 20/10 / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 / aBepw co WwramnoBarHo# pyukoit ToawvHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

conexion del gas / conexao do gas /

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.
Quemadores garantizados de por vida totalmente de hierro fundido niquelado de corona individual y do- G podiaczenie gazowe / ra3oBoe COEAMHEHME RU2UNISO7/L KW 31
ble de alta potencia accionados por llave de vélvula con termopar de seguridad y testigo piloto. Rejillas
de hierro fundido. Cubeta extraible para la maxima higiene y un facil mantenimiento. Patas regulables.
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS o
Superficie de trabalho de ago inox AISI 304. = e
Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa
simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira com vélvula com termopar de segu- @ @ @
ranga e luz piloto. Grelhas de ferro fundido. Bandeja removivel para garantir a méxima higiene e para |
uma fécil manutengao. Pés reguléveis. S g : 8
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE g
Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304, 2
Palniki z dozywotnia gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza i podwdjna korong =
0 duzej mocy, wlaczane zaworowym kranikiem, z termopara awaryjng oraz plomieniem pilotujacym. Ruszty z 2
zeliwa. Wysuwany zbiorniczek zapewniajacy maksymalng higiene oraz fatwa konserwacie. G| 9
Nézki nastawne. -
15072981

TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK
Pabouuit cTon U3 Hepxaseioleit cranm AlSI 304, T T [ T
[OPEeAKY C NOXM3HEHHOM rapaHTUeN MOAHOCTBIO U3 HUKEANPOBAHHOO YyryHa C OAMHapHbIM 1t ABOVIHbIM BEHLIOM 2 11 11 11
BBICOKO MOLLHOCTH, BKAOYAEMbIE KPaHOM, OCHALLEHHBIM KAAMaHOM, C MPEAOXpaHUTEAbHOW TepMONapolt 1 3a- o = :‘ = :‘ =
MIaAbHBIM OTHEM. PeLETKM U3 UyryHa. BblHuMaeMble BaHHOUKK ANS 0BECeYeHHs MakCUMaAbHOM TUTVIEHWYHOCTH 8 N k}% e p (<
W AETKOCTH 0BCAYXUBAHNS. Peryaupyemble HOXKY. o = L :! L :! A
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Mod. G6F3H12+FG1 Cod. 21661100

n. 1 2
@mm 108 130
kW 7 12
keal/h 6.019 10.319
Btu/h 23.885 40.946
GN 1/1 mm 530 x 325 x 3 pos.
A mm 550 x450x 295 h
kW 35
keal/h 3.009
Btu/h 11.942
kw 34,5
& keal/h 29.664
Btu/h 117.719
G30/G31 | kg/h 2,70
& G20 m’/h 3,65
625 m*/h 425
STANDARD
Llama piloto / Chama piloto / Plomieri pilotujacy / 3anansHbiit oroHb
OPTIONAL

Agfrbower EEEERTN]

1P600 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 / porta com puxador moldado de espessura 20/10 / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10 / ABepb co WTamnoBaHHoit py4koit ToawvHoit 20/10

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304.

Quemadores garantizados de por vida totalmente de hierro fundido niquelado de corona individual
y doble de alta potencia accionados por llave de valvula con termopar de seguridad y testigo piloto.
Rejillas de hierro fundido.

Cubeta extraible para la maxima higiene y un facil mantenimiento.

Horno de gas estatico totalmente fabricado con acero inoxidable con soportes de 3 niveles para rejillas/
bandejas 1/1 GN. Puerta y marco de acero inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero
inoxidable grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inox AISI 304.

Queimadores com garantia vitalicia, realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa
simples e dupla de alta poténcia, accionados mediante torneira com valvula com termopar de segu-
ranca e luz piloto. Grelhas de ferro fundido.

Bandeja removivel para garantir a méxima higiene e para uma facil manutengao. Forno a gés estético,
realizado inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1 GN. Porta
e contra-porta de aco inox. Puxador da porta de alta resisténcia de ago inox e espessura 20/10. Pés
regulaveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AISI 304,

Palniki z dozywotnig gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza i podwdjng korong
0 duzej mocy, wiaczane zaworowym kranikiem, z termoparg awaryjna oraz ptomieniem pilotujacym. Ruszty z
zeliwa,

Wysuwany zbiorniczek zapewniajacy maksymalna higiene oraz fatwa konserwacje.

Statyczny piekarnik gazowy wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy wspornikéw dla rusztow/
form do pieczenia 1/1 GN. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiagnietej temperatury. Drzwiczki oraz ich
cze$¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej inox. Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature, wykona-
ny ze stali nierdzewnej inox , grubos¢ 20/10. Nozki nastawne.

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewrdceniem.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouuit CTOA 1t NIePeAHHe NaHeA U3 Hepxaelolen crann AlSI 304,

[OPEAKY C MOXMBHEHHOI rapaHTIEM MOAHOCTbIO 3 HUKEAMPOBAHHOTO YyryHa C OAMHAPHBIM 1 ABOVIHbIM BEHLOM
BbICOKO/! MOLUHOCTH, BKAIOHAEMbIE KDAHOM, OCHALLEHHbIM KAaNaHOM, C NPEAOXPaHMTEAHOI TepMOnapoit 1 3a-
NanbHBIM OTHeM. PeLueTki U3 YyryHa.

BbiHvMaeMble BaHHOUKM AR 0BeCTieUeHIs MaKCUManbHOM TTHERMYHOCTH 1 AeTKOCTH 0BCAyXuBaHuUA. CraTnye-
CKast ra30Bas MAUTA M3 HEPXABEIOLLET CTaw, ¢ onopami 4 ypoBHei ama pelwetok/npotveHen 1/1 GN. Asepb
11 NPOTMBOABEPb U3 HEPXaBeloLLe/t CTanv. BricokonpouHas pyuka u3 Hepxasetolweit craav ToawmHoi 20/10.
Perynvpyemble HOXKM.

Crapapr: 1 wT. pewweTka AN Neyw ¢ CUCTEMOI NPOTUB ONPOKMABIBaHHS

Uma

CERTIFIED

(€ 50

conexion del gas / conexao do gas /
podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME

R 1/2 UNIISO 7/1

kW 34,5
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Mod. E6P2B  Cod. 21721000
Mod. E6GP2M Cod. 21721500

n. 2
Q @ mm 180
kW 2

i TOT. W A

=2,

V 380-415 3N~

OPTIONAL

PLUS 600

1P300 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble / porta com puxador moldado de espessura 20/10 para os modelos com mdvel / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10

dla modeli z obudowa / ABepb co WTamMnoBaHHoi pyukoit ToawnHoR 20/10 AR MoaeAeid co WKadom
V3/A VOLTS 220 - 2403 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304.

Superficie de moldeo de una sola pieza estanca. Planchas de hierro fundido con termostato de seguri-
dad y selector de 6 posiciones que activa 6 zonas concéntricas distintas de potencia.

Testigos de control tensidn y trabajo. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inox AISI 304.

Superficie moldada de pega (nica estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e
selector de 6 posicdes que activa 6 zonas diversas concéntricas de poténcia.

Luzes de controlo da tensao e da activagdo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AISI 304,

Plaszczyzna thoczona w jednym kawatku, szczelna. Piyty Zeliwne z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym
selektorem uaktywniajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy.

Lampki kontrolne napiecia i pracy. N6zki nastawne.

TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKA

PaBouuit CTOA 1t NIePeAHHe NaHeA U3 Hepxaelolen crann AlSI 304,

LlenbHoLTaMNOBaHHaA epMETUUHaR NOBEPXHOCTb. UyryHHbIE MAACTAHbI C MPEAOXDAHUTEAbHbIM TEPMOCTATOM ¥
6-TIO3ULIVIOHHIM MEPEKADYaTEAEM, MOAKAOUAIOLLMM 6 KOHLEHTPUUECKWX 30H MOLLHOCTH,

A\aTu¥Ky KOHTPOAS HaMPSXEHWS M PABOUEro COCTOAHIS, PEryAUDYEMbIE HOXKM,

E

conexion eléctrica / conexdo eléctrica /

potaczenie elektryczne / aneKTpUUECKOE COBAMHERNUE ¥ 380-415 3N~
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Mod. E6P4B  (od. 21722000 PLUS 600

Mod. E6GP4M Cod. 21722500

n. 4
g @ mm 180
kW 2

i TOT. 8

% V 380-415 3N~

600

233/5"

OPTIONAL
1P600 DX puerta con manilla moldeada grosor 20/10 para los modelos con mueble / porta com puxador moldado de espessura 20/10 para os modelos com mdvel / drzwiczki z odlewanym uchwytem o grubosci 20/10
dla modeli z obudowa / ABepb co WTammnoBarHo# pyukoit TonwwHoi 20/10 AR MoaeAeit co Wkagom

V3/B VOLTS 220 - 240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V 380-415 3N~ kW 8
Superficie de moldeo de una sola pieza estanca. Planchas de hierro fundido con termostato de seguri- potaczenie elektryczne / aneKTpUUECKOE COBAMHERNUE

dad y selector de 6 posiciones que activa 6 zonas concéntricas distintas de potencia.

Testigos de control tensidn y trabajo. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inox AISI 304.

Superficie moldada de pega (nica estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e
selector de 6 posigdes que activa 6 zonas diversas concéntricas de poténcia.

Luzes de controlo da tensao e da activagdo. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AISI 304,

Plaszczyzna thoczona w jednym kawatku, szczelna. Piyty Zeliwne z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym
selektorem uaktywniajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy.

Lampki kontrolne napiecia i pracy. N6zki nastawne.

TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKA

PaBouuit CTOA 1t NIePeAHHe NaHeA U3 Hepxaelolen crann AlSI 304, o o
LlenbHoLTaMNOBaHHaA epMETUUHaR NOBEPXHOCTb. UyryHHbIE MAACTAHbI C MPEAOXDAHUTEAbHbIM TEPMOCTATOM ¥ H E
6-TIO3ULIVIOHHIM MEPEKADYaTEAEM, MOAKAOUAIOLLMM 6 KOHLEHTPUUECKWX 30H MOLLHOCTH,

A\aTu¥Ky KOHTPOAS HaMPSXEHWS M PABOUEro COCTOAHIS, PEryAUDYEMbIE HOXKM,
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Mod. E6P4+FE1 Cod. 21723800

n. 4

Q @ mm 180
kW 2

@ DD
GN 1/1
® mm 550 % 450 x 295 h
: ¢ kW 3 mm530x325x3 pos.
i TOT. 1

V 380-415 3N~

OPTIONAL
V3/B VOLTS 220 - 240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304.

Superficie moldeo de una sola pieza estanca. Planchas de hierro fundido con termostato de seguridad
y selector de 6 posiciones que activa 6 zonas concéntricas distintas de potencia.

Testigos de control tensidn y trabajo.

Horno eléctrico de conveccion totalmente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para rejillas/
bandejas 1/1 GN. Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura.

Puerta y marco moldeados de acero inoxidable. Manilla puerta de alta resistencia de acero inoxidable
grosor 20/10. Patas regulables.

Estandar: 1 rejilla horno antibasculante.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inox AISI 304.

Superficie moldada de pega (nica estanque. Placas de ferro fundido com termostato de seguranga e
selector de 6 posigdes que activa 6 zonas diversas concéntricas de poténcia.

Luzes de controlo da tensao e da activagao.

Forno eléctrico a convecgdo, realizado inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para
grelhas/assadeiras 1/1 GN. Luz de linha e luz de indicac@o de temperatura alcangada.

Porta e contra-porta moldadas de ago inox. Puxador da porta de alta resisténcia de ago inox e espes-
sura 20/10. Pés reguldveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AISI 304,

Plaszczyzna thoczona w jednym kawatku, szczelna. Piyty Zeliwne z termostatem awaryjnym i 6-$cio pozycyjnym
selektorem uaktywniajacym 6 réznych koncentrycznych stref mocy.

Lampki kontrolne napiecia i pracy.

Konwekeyjny piekarnik elektryczny, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, 3 poziomy wspornikow dla
rusztow/form do pieczenia 1/1 GN. Lampka kontrolna linii oraz kontrolka osiagnietej temperatury. Drzwiczki
oraz ich czes¢ wewnetrzna wykonane ze stali nierdzewnej inox. Uchwyt drzwi odporny na wysoka temperature,
wykonany ze stali nierdzewnej inox , grubos¢ 20/10. Nozki nastawne.

Standard: nr 1 ruszt zabezpieczajacy przed przewréceniem.

TEXHUYECKUE U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouuii CToA 1 NiepeAHve NaHea U3 Hepxaselolwe cranv AlSI 304,

LlenbHowwTamnoBaHHas repmernyHasn noBEPXHOCTb. YyryHHble MAACTUHbI C MPEAOXPAHUTEAbHbIM TEPMOCTATOM 1
6-NI03ULIVIOHHbIM NEPEKADYaTEAEM, MOAKAYAIOLLMM 6 KOHLIEHTPUUECKMX 30H MOLLHOCTH,

A\aTuMKM KOHTPOAR HaMPAXEHWS W PaBoyero COCTOAHMA.

DNEKTPUUECKaR KOHBEKLMOHHAA NEUb MOAHOCTbIO U3 HEPXaBeroLLelt CTant € onopamu 4 YpoBHEN AR PeLLETOK/
npotueHed 1/1 GN. AHERMHbIA AaTYMK M AaTYMK AOCTUXEHNA Temneparypbl.

[LramnoBaHHas ABEPb W MPOTUBOABEPD U3 HEPXaBeloWNit CTaA. BbicoKOMpOUHaA pyuka M3 Hepxaselowei
cranv TonwnHoit 20/10. Peryaupyemble HOXKY.

Cranaapr: 1 wT. peLweTka AN MeYn ¢ CHCTEMOT NPOTUB ONPOKMABIBAHHS.

(€ 50

13

PLUS 600

conexion eléctrica / conexdo eléctrica /

potaczenie elektryczne / aneKTpUUECKOE COBAMHERNUE V380415 3N~

kw1l

o
I
o
[}
o (=)
[}
o
- o
o
(o))
N {} —
1504
E
o
810: @ @
o
8

]
©
©

N
150| 300 |150
600

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G6FL3B  Cod. 21301000

EH cm? 1.300 (mm 296 x 430)

kW 4
& keal/h 3.439
Btu/h 13.649

G30/631 kgh | 031
® G20 m/h | 0,42
625 m/h | 0,49

OPTIONAL

PLUS 600

TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / oBanbHOrO TegrOHOBAA 3arnylKa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores tubulares con llama autoestabilizada grandes para una mayor uniformidad de distribucion
del calor. Regulacion de la potencia suministrada a través de una llave de funcionamiento continuo.
Llama piloto y vélvula de seguridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccién de silicona.
Temperatura maxima superior a 300 °C.

Plancha lisa de acero satinado con proteccion antisalpicaduras en el borde. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran tamaio y transporte a un recipiente estanco
especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores tubulares com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do
calor mais uniforme. Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo.
Chama piloto e valvula de seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de
silicone. Temperatura méxima acima de 300 °C.

Chapa lisa de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente
inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico
estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Okragle palniki z samo ustawiajacym sie plomieniem i o duzej $rednicy dla jednolitej dystrybucji ciepta.
Regulowanie mocy za pomoca pokretta o dziafaniu ciagtym. Plomien pilotujacy i awaryjny zawdr z termopar,
Piezoelektryczny zapton z silikonowa osfong. Temperatura maksymalna ponad 300 °C.

Gladka piyta z satynowanej stali z ostonami przeciwbryzgowymi. Powierzchnia gotowania lekko pochylona,
z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy ciecze bezposrednio do
szczelnego zbiornika.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

Tpyuarble ropenku C aBTOCTAOMAUSMDYIOWMMCA MAGMeHeM C GOAbLIOIA MOBEPXHOCTbIO ANA AYYLLErO
pacnpeaeneHuA Tenaa. PeryavpoBKa MOWHOCTV C NOMOLLbIO KpaHKa HEMPePLIBHOTO AGVICTBIAA. 3ananbHbli
OrOHb 1 MPEAOXPaHUTEABHbIN KAamaH ¢ TepMonapoit. Mbe303NEKTPUUECKOE BKAIOUEHME C 3aLLMTON U3 CHAMKOHA.
MakcumanbHas Temneparypa cesiwe 300 °C.

[haAKas NAACTUHA U3 CaTUHVPOBAHHOM CTaAM C AGHTOUHOM 3aLLMTOM oT 6pbiar. CAerka HakAOHeHHas BapoyHas
MIOBEPXHOCTb C KPYMHBIM CAMBHBIM OTBEPCTMEM W TPHCMOPTEPOM B rEPMETUYHO YAEPXUBAIOLIEM XMAKOCTA
KOHTElHEpe.

14

conexidn del gas / conexao do gas /
G podtaczenie gazowe / ra3oBoe COEAMHEHME TSy kW4

120

L

— o

410

290

5"
O

®
ey
@‘

15 (/") B

600

7\ 300

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS




Mod. G6FR3B Cod. 21303000

Eﬂ om? 1.300 (mm 296 x 430)
KW 4
® kcalh | 3.439
Btu/h 13.649
G30/631 kgh | 031
® G20 m/h | 0,42
625 m/h | 0,49

OPTIONAL
TPT0600

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores tubulares con llama autoestabilizada grandes para una mayor uniformidad de distribucion
del calor. Regulacion de la potencia suministrada a través de una llave de funcionamiento continuo.
Llama piloto y vélvula de seguridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccién de silicona.
Temperatura maxima superior a 300 °C.

Plancha rayada de acero satinado con proteccion antisalpicaduras en el borde. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran tamaio y transporte a un recipiente estanco
especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores tubulares com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do
calor mais uniforme. Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo.
Chama piloto e valvula de seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de
silicone. Temperatura méxima acima de 300 °C.

Chapa estriada de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente
especifico estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Okragle palniki z samo ustawiajacym sie plomieniem i o duzej $rednicy dla jednolitej dystrybucji ciepta.
Regulowanie mocy za pomoca pokretta o dziafaniu ciagtym. Plomien pilotujacy i awaryjny zawdr z termopar,
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona, Temperatura maksymalna ponad 300 °C.

Zebrowana plyta z satynowanegj stali z ostonami przeciwbryzgowymi. Powierzchnia gotowania lekko pochylona,
z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy ciecze bezposrednio do
szczelnego zbiornika.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

Tpyuarble ropenku C aBTOCTAOMAUSMDYIOWMMCA MAGMeHeM C GOAbLIOIA MOBEPXHOCTbIO ANA AYYLLErO
pacnpeaeneHuA Tenaa. PeryavpoBKa MOWHOCTV C NOMOLLbIO KpaHKa HEMPePLIBHOTO AGVICTBIAA. 3ananbHbli
OrOHb 1 MPEAOXPaHUTEABHbIN KAamaH ¢ TepMonapoit. Mbe303NEKTPUUECKOE BKAIOUEHME C 3aLLMTON U3 CHAMKOHA.
MakcumanbHas Temneparypa cesiwe 300 °C.

PudreHas NOBEPXHOCTb M3 CaTMHMPOBAHHOW CTaAM C AEHTOYHOW 3aLMTOM OT Bpbi3r. Cherka HakAOHEHHaA
BaPOYHaA MOBEPXHOCTL C KPYMHBIM CAMBHBIM OTBEPCTUEM i TPAHCMOPTEPOM B TEPMETUYHO YAEPXMBAIOLLEM
XMAKOCTU KOHTEMHEpe.
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Mod. G6FL6B  Cod. 21302000

H .

kW 8
& keal/h 6.879
Btu/h 21.297

2.600 (mm 596 x 430)

PLUS 600

G30/G31  kg/h 0,63
& G20 mh 0,85
625 m¥/h 0,98
OPTIONAL
TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / oBanbHOrO TegrOHOBAA 3arnylKa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores tubulares con llama autoestabilizada grandes para una mayor uniformidad de distribucion
del calor. Regulacion de la potencia suministrada a través de una llave de funcionamiento continuo.
Llama piloto y vélvula de seguridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccién de silicona.
Temperatura maxima superior a 300 °C.

Plancha lisa de acero satinado con proteccion antisalpicaduras en el borde. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran tamaio y transporte a un recipiente estanco
especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores tubulares com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do
calor mais uniforme. Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo.
Chama piloto e valvula de seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de
silicone. Temperatura méxima acima de 300 °C.

Chapa lisa de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente
inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico
estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Okragle palniki z samo ustawiajacym sie plomieniem i o duzej $rednicy dla jednolitej dystrybucji ciepta.
Regulowanie mocy za pomoca pokretta o dziafaniu ciagtym. Plomien pilotujacy i awaryjny zawdr z termopar,
Piezoelektryczny zapton z silikonowa osfong. Temperatura maksymalna ponad 300 °C.

Gladka piyta z satynowanej stali z ostonami przeciwbryzgowymi. Powierzchnia gotowania lekko pochylona,
z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy ciecze bezposrednio do
szczelnego zbiornika.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

Tpyuarble ropenku C aBTOCTAOMAUSMDYIOWMMCA MAGMeHeM C GOAbLIOIA MOBEPXHOCTbIO ANA AYYLLErO
pacnpeaeneHuA Tenaa. PeryavpoBKa MOWHOCTV C NOMOLLbIO KpaHKa HEMPePLIBHOTO AGVICTBIAA. 3ananbHbli
OrOHb 1 MPEAOXPaHUTEABHbIN KAamaH ¢ TepMonapoit. Mbe303NEKTPUUECKOE BKAIOUEHME C 3aLLMTON U3 CHAMKOHA.
MakcumanbHas Temneparypa cesiwe 300 °C.

[haAKas NAACTUHA U3 CaTUHVPOBAHHOM CTaAM C AGHTOUHOM 3aLLMTOM oT 6pbiar. CAerka HakAOHeHHas BapoyHas
MIOBEPXHOCTb C KPYMHBIM CAMBHBIM OTBEPCTMEM W TPHCMOPTEPOM B rEPMETUYHO YAEPXUBAIOLIEM XMAKOCTA
KOHTElHEpe.
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Mod. G6FR6B  Cod. 21304000

EH cm? 2.600 (mm 596 x 430)
kW 8
& keal/h 6.879
Btu/h 21.297
G30/G31  kgh 0,63
& G20 m¥h | 085
G25 m%h | 0,98

OPTIONAL
TPT0600

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Quemadores tubulares con llama autoestabilizada grandes para una mayor uniformidad de distribucién
del calor. Regulacion de la potencia suministrada a través de una llave de funcionamiento continuo.
Llama piloto y vélvula de seguridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccién de silicona.
Temperatura maxima superior a 300 °C.

Plancha rayada de acero satinado con proteccion antisalpicaduras en el borde. Superficie de coccion
ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran tamao y transporte a un recipiente estanco
especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Queimadores tubulares com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do
calor mais uniforme. Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo.
Chama piloto e valvula de seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de
silicone. Temperatura maxima acima de 300 °C.

Chapa estriada de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura
levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente
especifico estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Okragle palniki z samo ustawiajacym sie plomieniem i o duzej $rednicy dla jednolitej dystrybucji ciepta.
Regulowanie mocy za pomoca pokretfa o dziafaniu ciagtym. Plomien pilotujacy i awaryjny zawdr z termopar,
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona, Temperatura maksymalna ponad 300 °C.

Zebrowana plyta z satynowanegj stali z ostonami przeciwbryzgowymi. Powierzchnia gotowania lekko pochylona,
z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy ciecze bezposrednio do
szczelnego zbiornika.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouuii cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

Tpyuarble ropenku C aBTOCTAOMAUSMDYIOWMMCA MAGMeHeM C GOABLIOA MOBEPXHOCTbIO ANA AYYLLEro
pacnpeaeneHuA TenAa. PeryavpoBKa MOWHOCTV C MOMOLLbIO KpaHWKa HEMPepLIBHOO AGVICTBIAR. 3ananbHbli
OrOHb 1 MPEAOXPaHMUTEAbHbIN KAamaH ¢ TepMonapoit. Mbe303NEKTPUUECKOE BKAOUEHME C 3aLLMTON U3 CHAMKOH.
MakcumanbHas Temneparypa cebiwe 300 °C.

PuoreHan NOBEPXHOCTb M3 CaTMHMPOBAHHOW CTaAM C AEHTOYHOW 3aLmMTOM OT Bpbi3r. Cherka HakAOHEHHaA
BaPOYHaA NMOBEPXHOCTb C KPYMHBIM CAMBHBIM OTBEPCTUEM i TPAHCMIOPTEPOM B TEPMETUYHO YAEPXMBAIOLLEM
XMAKOCTU KOHTEMHEpe.
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Mod. G6FM6B  Cod. 21305000

EH cm? 2.600 (mm 596 x 430)
kW 8
& keal/h 6.879
Btu/h 21.297
G30/G31  kgh | 0,63
& G20 m¥h 085
G25 m%h 0,98

OPTIONAL
TPT0600

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AlSI 304.

Quemadores tubulares con llama autoestabilizada grandes para una mayor uniformidad de distribucion
del calor. Regulacion de la potencia suministrada a través de una llave de funcionamiento continuo.
Llama piloto y vélvula de seguridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccién de silicona.
Temperatura maxima superior a 300 °C.

Placa mitad lisa y mitad rayada de acero satinado con proteccion antisalpicaduras en el borde.
Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran tamaiio y transporte a un
recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis frontais de ago inox AISI 304.

Queimadores tubulares com chama auto-estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do
calor mais uniforme. Regulagao da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo.
Chama piloto e valvula de seguranga com termopar. Activagdo piezoeléctrica com protecgdo de
silicone. Temperatura méxima acima de 300 °C.

Chapa mista, metade lisa e metade estriada, de aco acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado.
Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte
para um recipiente especifico estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza oraz panele przednie wykonane ze stali. nierdzewnej inox AISI 304,

Okragle palniki z samo ustawiajacym sie plomieniem i o duzej $rednicy dla jednolitej dystrybucji ciepta.
Regulowanie mocy za pomoca pokretta o dziafaniu ciagtym. Plomien pilotujacy i awaryjny zawdr z termopar,
Piezoelektryczny zapton z silikonowa osfong. Temperatura maksymalna ponad 300 °C.

Plyta potowicznie gladka i pofowicznie zebrowana, z satynowanej stali z ostonami przeciwbryzgowymi.
Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewéd
odprowadzajacy ciecze bezpodrednio do szczelnego zbiomika.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouuii CToA 1 NiepeAHve NaHea U3 Hepxaselolwe cranv AlSI 304,

Tpyuarble ropenku C aBTOCTAOMAUSMDYIOWMMCA MAGMeHeM C GOAbLIOIA MOBEPXHOCTbIO ANA AYYLLErO
pacnpeaeneHuA Tenaa. PeryavpoBKa MOWHOCTV C NOMOLLbIO KpaHKa HEMPePLIBHOTO AGVICTBIAA. 3ananbHbli
OrOHb 1 MPEAOXPaHUTEABHbIN KAamaH ¢ TepMonapoit. Mbe303NEKTPUUECKOE BKAIOUEHME C 3aLLMTON U3 CHAMKOHA.
MakcumanbHas Temneparypa cesiwe 300 °C.

HanonoBiHy rnaakas, HamonoBUHY PUAEHas MOBEPXHOCTb U3 CaTMHMPOBAHHOM CTAAM C AEHTOYHOW 3aLIMTON
ot Opbiar. CAerka HakAOHeHHas BapoyHas MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CAUBHBIM OTBEPCTUEM 1 TPaHCTIOPTEPOM B
TEPMETHYHOM KOHTEIHEPe.
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PLUS 600

tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHorO TednoHOBaA 3arnylka

conexidn del gas / conexao do gas /

podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME 2 DL
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Mod. E6FR3BP  Cod. 21403100 PLUS 600

@ cm? 1.273 (mm 296 x 430)

il

i TOT. 4

% V 380-415 3N~

OPTIONAL
TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TedAOHOBASA 3arAyLLKka
V3/A VOLTS 220 - 240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V380-415 3N~ kW 4
Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y potaczenie elektryczne / aneKTpUYECKOE COBAVHEHUE

termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.

Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Plancha rayada de acero satinado con proteccién
antisalpicaduras en el borde. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de desagiie de
gran tamafio y transportador en un recipiente estanco especifico.

o

~N
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS -
Superficie de trabalho de aco inox AISI 304. g
Resisténcias de ago incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de § 00 o Iy
seguranca com rearmamento manual. Regulacdo da temperatura de 50 °C a 270 °C. E“g 2 ©
Luz de linha e luz de indicacdo de temperatura alcangada. Chapa estriada de ago acetinado com E

. . . . . . = =
resguardo anti-salpicos nivelado. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de

grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat
uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.

Lampka kontrolna linii i osiaganej temperatury. Plyta Zzebrowana z satynowanej stali z ostonami
przeciwbryzgowymi. Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych
rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy ciecze bezpodrednio do szczelnego zbiornika.

TEXHWYECKHUE N OYHKLIUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU 857
Pa6oumi cTon 3 Hepxagelowei cranu AlSI 304, E
TOHbl 13 CTanM CMIA@Ba MHKOAOH, PACmOAOXEHHbIE NOA BAPOUHOM MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAb C MOMOLbO M N

TEpMOCTaTa ¥ NPEAOXPaHNTEAbHbIA TEPMOCTAT C PY4HBIM 3amyckoM. PerynpoBKa TeMnepaTypbl B AManasoHe
mexay 50 °C po 270 °C.

IVIHETHbIA AGTUYVK W AAT4MK AOCTUXEHNS TEMMEpaTypbl. PudneHasn MOBEPXHOCTb U3 CaTUHUPOBAHHOM CTaM! C
AGHTOYHOI 3aLLWTOM OT Bpbiar. CAErka HaKkAOHEHHaR BAPOUHaS MOBEPXHOCT C KPYMHbIM CAVIBHbIM OTBEPCTHEM W
TPaHCMIOPTEPOM B FEPMETUYHO YAEPKMBAIOLLEM XMAKOCTI KOHTEIHEPE.
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Mod. E6FL3BP/CR  Cod. 21406200

1.273 (mm 296 x 430)

B =

il

iTOT. W
% V 380-415 3N~

OPTIONAL
TPT0600

V3/A VOLTS 220 - 2403 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y
termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.

Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura.

Plancha lisa con revestimiento de cromo duro con proteccion antisalpicaduras en el borde para una
superficie brillante y fcil de limpiar, con un nivel de radiacion del calor bajo que garantiza mayor
comodidad al operador. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran
tamafio y transporte a un recipiente estanco especifico.

Especialmente indicado para cocciones delicadas.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de
seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C.

Luz de linha e luz de indicagéo de temperatura alcancada.

Chapa lisa com revestimento cromado duro e resguardo anti-salpicos nivelado, para uma superficie
brilhante e facil de limpar, com baixo nivel de radiagao térmica, para garantir maior conforto ao
utilizador. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes dimensdes e
transporte para um recipiente especifico estanque.

Indicada especialmente para cozeduras delicadas.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat
uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.

Lampka kontrolna linii i osiagane] temperatury.

Gladka plyta z obiciem z twardego chromu, z ostonami przeciwbryzgowymi, zapewniajaca gladka i fatwo
czyszczong powierzchnie, niski poziom promieniowania cieplnego zapewnia wigkszy komfort operatora.
Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewéd
odprowadzajacy ciecze bezpodrednio do szczelnego zbiornika. Szczegélnie zalecana do gotowania potraw
delikatnych.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

TOHbl U3 CTanA CTiA@Ba MHKOAOW, PACMOAOXEHHBIE MOA BAPOUHOM MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAL C MOMOLbIO
TepMocTaTa ¥ NPEAOXPaHWTEAbHbII TEPMOCTAT C PY4HbIM 3amyckoM. PeryavpoBka Temnepatypbl B Avianasoke
mexay 50 °C a0 270 °C.

IVIHEMHBIA AATUVK Y AQTUVK AOCTUXEHVA TeMNepaTypbl.

[haAKas MAGcTMHa C OTAGAKO W3 TBEPAOTO XPOM3, C AEHTOUHOI 3aLMTOM OT Opbiar, GAECTALIAR M AerkO
YHCTALLBACA, C HU3KIM YPOBHEM M3RYUEHNS TEMAG, YTO rapaHTUPYeT BOAbLLYI0 KOMGOPTHOCTL PaBorsl onepatopa.
Cherka HakAOHEHHaA BapOUHas MOBEPXHOCTb C KDYMHBIM CAMBHBIM OTBEPCTUEM 1 TPAHCTIOPTEPOM B FEPMETUYHO
YAEPXUBAIOLLIEM XMAKOCTU KOHTEiHepE.

OcoBeHHO PEKOMEHAYETCA ANF AGAMKATHO/ TOTOBKM,

(€ 50

PLUS 600

tapon ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TedrOHOBaA 3arAylKa

conexion eléctrica / conexdo eléctrica /

E potaczenie elektryczne / aneKTpUYECKOE COBAVHEHUE VDI kW4
o
N
o -
v 00 o [\
=)t
= & E
857
E
B pum|
A \'\‘
o
wn
o
o
O

g
300

BERTO®S

20 CHEF SOLUTIONS




Mod. E6FL6BP-2  Cod. 21402100 PLUS 600
@H o’ 2563 (mm 596 x 430)

il

iTOT. W 8
% V380-415 3N~

OPTIONAL
TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TeGAOHOBAA 3arnylLKa
V3/B Volts 220-240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica /
Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y potaczenie elektryczne / aneKTpUYECKOE COBAVHEHUE
termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.

Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Plancha lisa de acero satinado con proteccién
antisalpicaduras en el borde. Dos zonas con mandos independientes para regular la temperatura por
separado y perfectamente. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran
tamanio y transporte a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de
seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C. ﬂ
Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcangada. Chapa lisa de aco acetinado com resguardo =
anti-salpicos nivelado. Duas areas com comandos separados, para uma regulagao independente e
ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de descarga de grandes
dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat
uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.

Lampka kontrolna linii i osiaganej temperatury. Gladka plyta z satynowanej stali z ostonami przeciwbryzgowymi.
Dwie strefy z oddzielnym sterowaniem, dla niezaleznej i optymalnej regulaciji temperatury. Powierzchnia

V 380-415 3N~ kW 8

120

410
290

gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd odprowadzajacy 855
ciecze bezposrednio do szczelnego zbiornika. E
TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN - :\I
PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304, 2

TOHbl U3 CTanA CTiA@Ba MHKOAOH, PACMOAOXEHHBIE MOA BAPOUHOM MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAL C MOMOLbIO

TepMocTaTa ¥ NPEAOXPaHWTEAbHbIA TEPMOCTAT C PY4HbIM 3amyckoM. PeryavpoBka Temnepatypbl B Avianasohe S

mexay 50 °C a0 270 °C. ©
IVHEMHBIA AaTYMK W AGTYMK AOCTUXEHWA TeMnepaTypbl. [MaAKas MAacTvHa W3 CaTMHMPOBaHHOR CTanu ¢

NGHTOYHOM 3alwuTo OT Opbiar. ABE 30HbI C Pa3AeAbHbIM YNpaBACHUEM ANA HE3ABUCHMON PEryAUPOBKM 1 [
NIOAYYEHUA ONTUMaNbHO Temnepatypsl. CAerka HaKAOHEHHaA BAPOUHas MOBEPXHOCTb C KPYMHBIM CAUBHbIM @)

OTBEPCTUEM 1 TPAHCTIOPTEPOM B FEPMETUYHO YASPXVBAIOLEM XUAKOCTH KOHTEAHEPE.
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Mod. EGFR6BP-2  Cod. 21404100 PLUS 600

@H om? 2563 (mm 596 x 430)

il

iTOT. W 8
% V380-415 3N~

290

L —

600

233/5"
OPTIONAL
TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TeGAOHOBAA 3arnylLKa
V3/B Volts 220-240 3 ~
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V380-415 3N~ kW 8
Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccion. Control termostatico y potaczenie elektryczne / aneKTpUYECKOE COBAVHEHUE
termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.
Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Plancha rayada de acero satinado con proteccién
antisalpicaduras en el borde. Dos zonas con mandos independientes para regular la temperatura por
separado y perfectamente. Superficie de coccidn ligeramente inclinada con orificio de desagiie de gran S
tamanio y transporte a un recipiente estanco especifico. ‘;‘[
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS % ° o0 o0
Superficie de trabalho de aco inox AISI 304. &\ & 2 [y
Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de E ° ° j
seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C. = = E
Luz de linha e luz de indicacéo de temperatura alcangada. Chapa estriada de ago acetinado com
resguardo anti-salpicos nivelado. Duas areas com comandos separados, para uma regulacdo
independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada com furo de
descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque.
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,
Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat
uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.
Lampka kontrolna linii i osiaganej temperatury. Plyta Zzebrowana z satynowanej stali z ostonami
przeciwbryzgowymi. Dwie strefy z oddzielnym sterowaniem, dla niezaleznej i optymalnej regulacji temperatury.
Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych rozmiarach oraz przewdd 857
odprowadzajacy ciecze bezpodrednio do szczelnego zbiomika. - E'
TEXHUYECKME U OYHKLLWOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK \';‘}
PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,
TOHbl U3 CTanA CTiA@Ba MHKOAOH, PACMOAOXEHHBIE MOA BAPOUHOM MOBEPXHOCTbIO. KOHTPOAL C MOMOLbIO
TEpMOCTaTa ¥ NPEAOXPaHWTEABHbIZ TEPMOCTAT C Py4HbIM 3anyckoM. PeryaupoBKa Temneparypbl B AManasoHe §
mexay 50 °C a0 270 °C.
IVHEMHbIA AaT4MK W AGTYMK AOCTUXEHWA Temnepatypbl. PudAeHas MOBEPXHOCTb, U3 CATUHUPOBAHHOW CTaAK
C NEHTOYHOW 3aWuTOit OT Opbiar. ABE 30HbI C Pa3ACABHBIM YNPABAEHVEM AAA HE3ABUCUMON PEryApOBKY 1 i
MOAYYEHUS ONTUMabHOV Temnepatypsl. Crerka HakAOHEHHas BApOYHAs MOBEPXHOCTb C KPYMHbIM CAUBHbIM
OTBEPCTUEM 1 TPAHCTIOPTEPOM B FEPMETUYHO YASPXVBAIOLEM XUAKOCTH KOHTEAHEPE. — > 7
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Mod. EGFM6BP-2 Cod. 21405100 PLUS 600

@H om? 2563 (mm 596 x 430)

il

iTOT. W 8
% V380-415 3N~

OPTIONAL
TPT0600  tapdn ovalada de teflon / tampa oval de teflon / owalnym zatyczka z teflonu / 0BanbHOrO TeGAOHOBAA 3arnylLKa
V3/B Volts 220-240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V380-4153N~ kW 8
Resistencias de acero Incoloy situadas debajo de la plancha de coccidn. Control termostatico y termo- potaczenie elektryczne / sneKTpUYECKOE CoAMHeHME

stato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 °C a 270 °C.

Testigo de paso y testigo de alcance de temperatura. Plancha mitad lisa y mitad rayada de acero sati-
nado con proteccion antisalpicaduras en el borde. Dos zonas con mandos independientes para regular
la temperatura por separado y perfectamente. Superficie de coccion ligeramente inclinada con orificio
de desagiie de gran tamafio y transportador en un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de aco incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de
seguranga com rearmamento manual. Regulacao da temperatura de 50 °C a 270 °C.

Luz de linha e luz de indicagao de temperatura alcangada. Chapa mista, metade lisa e metade estria-
da, de ago acetinado com resguardo anti-salpicos nivelado. Duas areas com comandos separados,
para uma regulagao independente e ideal da temperatura. Superficie de cozedura levemente inclinada
com furo de descarga de grandes dimensdes e transporte para um recipiente especifico estanque.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Rezystancje ze stali incoloy umieszczone pod piyta gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz awaryjny termostat

uzbrajany recznie. Regulacja temperatury od 50 °C do 270 °C.

Lampka kontrolna linii i osiaganej temperatury. Plyta potowicznie gladka i potowicznie zebrowana, z satynowa-

nej stali z ostonami przeciwbryzgowymi. Dwie strefy z oddzielnym sterowaniem, dla niezaleznej i optymalnej

regulacji temperatury. Powierzchnia gotowania lekko pochylona, z otworem odprowadzajacym o duzych roz- 85%
miarach oraz przew6d odprowadzajacy ciecze bezposrednio do szczelnego zbiornika. E

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

THbl U3 CTanu CriAaBa MHKOAOW, PACTIONOXEHHBIE MOA BAPOUHON MOBEPXHOCTBIO. KOHTPOAb C MOMOLLbIO TEPMO-
CTaTa M NPEAOXPAHUTEABHBIA TEPMOCTAT C PYYHBIM 3amyCckoM. PerypoBka TeMnepaTyphl B AManasoHe Mexay
50°C a0 270°C.

IIHEMHBIA AGTYMK W AGTYMK AOCTUXEHWA TeMMEpaTypbl. HanonoBuHy raaakas, HanonouHy Pudnexas mosepx-
HOCTb 113 CaTVHMPOBAHHOM CTaAN C AEHTOUHO/ 3aluWTOM OT BpPbI3r. ABE 30HbI C PA3ACABHBIM YMPABAEHUEM ANA @
He3aBI1CUMOI PETYAIDOBKY 1 MOAYYEHMA ONTUManbHOV Temneparypbl. CAerka HakAOHeHHaR BapoyHas MoBEPX- (e
HOCTb C KPYMHBIM CAVIBHBIM OTBEDCTUEM 1 TPAHCMOPTEPOM B FEPMETUYHO YAEPKUBAIOLLEM KUAKOCTU KOHTEW-
Hepe. 600
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Mod. G6PL60B  Cod. 21110000

H .

2.184 (mm 520 x 420)

kW 8
& keal/h 6.879
Btu/h 21.297
G30/G31  kgh 0,63
& G20 m¥h | 085
G25 m%h {098
STANDARD

PLUS 600

parrilla de acero inoxidable con perfil en “V" / grelha de aco inox com perfil em “V" / ruszt ze stali nierdzewnej profilowany “V" / pelwetka u3 Hepxasetolueit cTanv ¢ V-06pasHbiM npoguaem

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Regulacion de la potencia suministrada con llave de funcionamiento continuo. Llama piloto y valvula de
seguridad con termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona.

Sartén basculante de acero inoxidable. Estandar rejilla de acero inoxidable con perfil en V, ideal para
cocinar carne. Todos los componentes son faciles de desmontar para las habituales operaciones de
mantenimiento y limpieza.

Cajon estanco totalmente de acero de gran longitud para recoger la ceniza y la grasa. Piedra volcanica
incluida en el suministro.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Regulagdo da poténcia fornecida mediante torneira com funcionamento continuo. Chama piloto e
valvula de seguranga com termopar. Activagao piezoeléctrica com proteccao de silicone.

Braseira de aco inox. Grelha padrao de ago inox com perfil em V, ideal para preparar carne.

Todos os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares de
manutencao e limpeza.

Caixa estanque realizada inteiramente com ago, de grande comprimento, para a recolha das cinzas e
da gordura. Pedra lavica fornecida.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Regulowanie mocy za pomoca pokretta o dziataniu ciagtym. Plomien pilotujacy i awaryjny zawdr z termopara.
Piezoelektryczny zapton z silikonowa ostona,

Kociof ze stali nierdzewnej inox. Standardowy ruszt ze stali nierdzewnej, profil V, idealny dla gotowania migs.
Wszystkie elementy s fatwe w demontazu, ufatwiajac regularne operacje konserwacyjne i czyszczenia.
Szczelna diuga kaseta, wykonana catkowicie ze stali do zbierania popiotu i thuszczu.

Kamier wulkaniczny wchodzi w skiad dostawy.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

PeryaupoBka MOLIHOCTV C MOMOLLbIO KpaHWKa HenpepbIBHONO AGMCTBHA. 3ananbHbIA OTOHb 1 NPEAOXPAHUTEABHbIIA
KnanaH ¢ Tepmonapoi. Mbe3o3aneKTpHYECKoe BKAOYEHIE C 3aLMTON U3 CHAKOH.

XaposHv 13 Hepxaselowwit canu. CTaHAapTHaR pelueTka U3 HepxaBeloLLeit cTann ¢ V-06pasHbiM MpoguAewm,
J1AEaNbHO MOAXOANT ANA IPMTOTOBAEHNA MACHbIX BAI0A.

Bce AeTanvt AeTko CHUMAIOTCA ANA NPOBEACHWS 0BbIYHbIX OnepaLyii No 0BCAYXMBaHMIO U YHCTKE.

[epMETUUHbI ALLMK TOAHOCTbIO 13 CTan BOABLUIOT AMHBI AR CB0pa nenAa U xvpa. MpuaaraeTcs ByAKaHUYECKit
KameHb. Peryavipyemble HOXKM.
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conexidn del gas / conexao do gas /

podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME 2 DL
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Mod. E6GCP3B  Cod. 21221200

340x225x 210 h

i TOT. 35

% V220-240 ~

Cestas de no suministrados / Cestas ndo fornecidos / Kosze nie dostarczony / KopauHbl He BXoaUT

OPTIONAL
22617900 1cesta / 1cesta / 1kosz / 1 kopauHa

36615600 kit 2 medias cestas / kit 2 meias-cestas / zestaw 2 koszy potéwkowych / cpearue kopsuHbl 2 Wt

36808200 tapa cubrecesta / tampa de cobertura da cesta / pokrywa koszy / Kpbiluka AAR KOP3WHBI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.

Cuba moldeada con anchos bordes redondeados fabricada totalmente con acero inoxidable AISI 316.
Capacidad (til de la cuba 11 It. Circulacion del agua garantizada por una base perforada que separa
las cestas del fondo de la cuba y protege las resistencias situadas directamente dentro de la cuba.
Llave de desagiie esférica con acoplamiento frontal de bayoneta controlada por manilla con agarre
atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com aco inox AISI 316.
Capacidade (til da cuba 11 It. Circulagdo da 4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa as
cestas do fundo da cuba e protege as resisténcias localizadas directamente no interior da cuba.
Torneira de descarga de esfera, com encaixe frontal de tipo baioneta, comandada por pega com
puxador com isolamento térmico.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304,

Thoczony zbiomik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany cafkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI
316.

Pojemnos¢ uzytkowa zbiornika 11 Lt. Obieg wody zagwarantowany dzieki dnu z otworami, ktéry oddziela kosze
od dna zbiornika i chroni rezystancje umieszczone bezpodrednio wewnatrz zbiornika.

Kulkowy kranik odprowadzajacy z frontalnym zfaczem, sterowany za pomoca raczki z termoizolowanym
uchwytem.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBounit cTon U3 Hepxaseioweit ctaan AISI 304,

LiramnoBaHHas eMKOCTb C BLICOKMMM 3aKPYTAEHHbIMI B0pTaMM, MOAHOCTbIO M3OTOBAEHHAA U3 HEpKaBeloLLel
cran AlSI 316.

Mone3Hbiit 0Bbem emkoctit 11 AuTpos.  LinpkyasLimMa BOAbI 06ECTIEUVBAETCA AHMLIEM C OTBEPCTUANM, KOTOPOE
OTAGARET KOP3WHBI OT AHWLLA EMKOCTY 1 3aLmLiaeT THBI, PACTIONOXEHHbIE HEMOCPEACTBEHHO BHYTPY EMKOCTH.
CAMBHOW LapoBOA KAamaH C MEPEAHMM KDEMAGHMEM LITHIKOBOTO TMMa, YMpaBASeMbld C MOMOLIbIO
HeHarpesaoLLeica pyqKu.

25

PLUS 600

conexion eléctrica / conexdo eléctrica /
potaczenie elektryczne / anekTpudeckoe CoeAnHeHme

V'220-240 ~

kW 3,5

carga de agua - carga da agua

zatadunek wody - 3anonHeHve Boabl R 3/8 UNI 150 7/1
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Mod. E6CP6B  Cod. 21221000 PLUS 600

m mm 350 x 500 x 220 h

- 145 % 290 x 165 h | ‘—’/’_/ :

ETOT- KW 8,25 _/A/
% V 380-415 3N—

STANDARD
3 cestos / 3 cesta / 3 koszami / 3 kopanHbl

OPTIONAL
V3/B VOLTS 220 - 240 3 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Cuba moldeada con amplios bordes redondeados E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V380-415 3N~ kW 8.25
fabricada totalmente con acero inoxidable AISI 316. Capacidad (il de la cuba 25 It. Circulacion del potaczenie elektryczne / anekTpuyeckoe coeAuHeHme !
agua garantizada por un fondo perforado que separa las cestas del fondo de la cuba y protege las

resistencias situadas directamente dentro de la cuba. Llave de desagiie de bolas con acoplamiento 5

frontal de bayoneta. c carga de agua - carga da dgua R 3/8 UNIISO 7/1

zatadunek wody - 3anonHeHe BoAb!
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho de ago inox AISI 304. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada :
inteiramente com ago inox AISI 316. Capacidade (til da cuba 25 It. Circulagdo da 4gua garantida D descarga de agua - descarga da agua R 3/4 UNI IS0 7/1
pelo fundo perfurado, que separa as cestas do fundo da cuba e protege as resisténcias localizadas roztadunek wody - cav Bons
directamente no interior da cuba. Torneira de descarga de esfera, com encaixe frontal tipo baioneta.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Thoczony zbiornik z zaokraglonymi
obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Pojemnos¢ uzytkowa zbiornika 25 It. o
Obieg wody zapewniony przez dno z otworami, ktdre oddziela kosze od dna zbiornika oraz chroni rezystancje ° o | <
umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika. O o @ 0
Kulkowy kranik roztadunku z przednim zfaczem bagnetowym. o (] A

T5 (N H04") EC

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouas noepxHocTv 13 Hepxasetolueli ctann AISI 304, LLitamnoBaHHas eMKOCTb C KpyMHbIMI 3aKPYTACHHBIMM
BopTamut MOAHOCTbIO M3 HepxaBelowel cranu AISI 316. TonesHbii 06bem emkocTn 25 A, LupkyasLms Boabl
ofecneunsaetcd 6naroaaps NepoopupoBaHHOMY AHY, OTAGASIOLLEMY KOP3WHBI OTO AHMWA EMKOCTU
sawnwaowemy TIHbl, pacnoAoXeHHble HEMOCPEACTBEHHO BHYTPU emKocTW. CAWBHOW WapoBoil KpaH C
NIEPEAHM Bl OHETHBIM COEAMHEHMEM.

30 (H20 3/g")
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Mod. GL8B  Cod. 17260000

mm 230x286x220 h
mm 200x255x 100 h
kw 6,6
& keal/h 5.675
Btu/h 22.520
G30/G31  kg/h 0,52
& G20 m/h | 0,70
G25 m/h | 0,81

STANDARD

PLUS 600

cesta completa, rejilla de proteccion en cuba / cesta inteira, rede de protecgdo na cuba / kosz petny, siatka chronigca zbiornik / noaHas kopauHa ¢ 3aLMTHOI CETKOM B EMKOCTH

OPTIONAL
C2/8

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie cuba de acero inoxidable AISI 304.

Cuba redondeada con perfil con amplia zona fria para la recogida de los restos de comida. Quemadores
tubulares de nido de abeja. El sistema de freido al mismo tiempo que mantiene inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite permite cocinar de forma sana limitando los cambios de
aceite con un notable ahorro final. Sistema de seguridad con vélvula termopar y termostato de
seguridad, llama piloto protegida. Regulacion de la temperatura de 8 posiciones de 110 a 190 °C.
Tiempo medio de freido 5 minutos. Precalentamiento 15 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
piezoeléctrico con proteccion de silicona.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba de ago inox AISI 304.

Cuba arredondada com perfil com ampla éarea fria para a recolha dos residuos de alimentos.
Queimadores tubulares com estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudével, limitando o nimero de trocas
do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. Sistema de seguranga com vélvula de termopar,
termostato de seguranga e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 8 posicdes de 110
a 190 °C.

Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 15 minutos (de 20 a 190 °C). Activagdo
piezoeléctrica com proteccao de silicone. Pés regulaveis.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304.

Zaokraglony zbiornik z duzym obszarem strefy zimnej dla zbierania pozostatosci zywnodci. Okragte palniki
w formie plastra miodu. System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju,
umozliwia gotowanie w zdrowy sposob zywnosci, ograniczajac wymiane oleju oraz znaczna 0géIna oszczednod¢
kosztow. System awaryjny z zaworem z termopara i termostatem awaryjnym, ostoniety ptomien pilotujacy.
8-$mio stopniowa regulacja temperatury od 110 do 190 °C.

Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 15 minut (od 20 do 190 °C.). Piezoelektryczny zapton z
silikonowg ostong, Nozki nastawne.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Cron AN emKocTu 13 Hepxasetolwen ctam AlSI 304,

3aKpyraeHHas NPOYMAMPOBaHHAS EMKOCTb C 0BLIMPHON XOAOAHOI 30HOM AR cBopa 0CTaTKOB MLy, TpyGuaTbie
TOPEAKM B OPMeE NYeAVHOTo rHeaa. CUCTEMa XapKy, COXAHSS HEM3MEHHBIMU OpraHONENTUUECKVE CBOMCTBA
Macha, NO3BOASET NPUTOTOBAAT KaUECTBEHHYIO MWILLY, COKPATUB KOAMUECTBO CMEH MacAa, UTo B UTOe NPUBOANT
K CyLLeCTBEHHO/ 3KoHOMMM. Cucrema 6e30MacHOCTU C KAAMaHOM C TEPMOCTATOM W MPEAOXPaHMTENbHBIM
TEPMOCTATOM, 3aLUMLIeHHIA 3ananbHbiit 0roHb. PeryasTop Temneparypsi ¢ 8 nosuuvsmy or 110 a0 190 °C.
CpeaHee Bpems xapku 5 muryT. MpeaaputensHbiit pasorpes 15 muryT (o1 20 a0 190 °C.). Mbe3oanextpuueckoe
BKAOYEHYE C 3aLUNTOM U3 CUAMIKOHa. Peryaupyemble HoXKM.

(€ 50
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modelo con 2 medias cestas / modelo com 2 meias-cestas / wersja z 2 koszami potéwkowymi / Moaenb ¢ 2 noAykop3uHamu

conexion del gas / conexao do gas /

podiaczenie gazowe / ra3oBoe CoBAMHEHME 2 DL

kW 6,6
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Mod. GL8+8B  (Cod. 17270000 PLUS 600

8+8
mm 230 x 286 x 220 h (x2)
mm 200 x 255 x 100 h (x2)
kW 13,2
& keal/h 11.350
Btu/h 45.040

G30/G31  kg/h 1,03
& G20 m¥h 1,40
G25 m¥h 1,62

STANDARD

2 cestas completas, rejilla de proteccion en cuba / 2 cestas inteiras, rede de proteccao na cuba / 2 kosze petne, sitak chroniaca zbiomik / 2 noaHbe Kop3viHa ¢ 3aLLMTHOT CETKOM B EMKOCTH
OPTIONAL

C2/8 modelo con 2 medias cestas / modelo com 2 meias-cestas / wersja z 2 koszami potéwkowymi / MoaeAb ¢ 2 noAYKOP3UHaMK

C4/8 modelo con 4 medias cestas / modelo com 4 meias-cestas / wersja z 4 koszami potwkowymi / Moaenb ¢ 4 nonykopauHamy

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie cuba de acero inoxidable AISI 304. conexion del gas / conexao do gas /

2 cubas redondeadas independientes con perfil con amplia zona fria para recoger los restos de comida. G podiaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHEHME 2D kW 13,2
Quemadores tubulares de nido de abeja. El sistema de freido al mismo tiempo que mantiene inalteradas
las caracteristicas organolépticas del aceite permite cocinar de forma sana limitando los cambios de
aceite con un notable ahorro final.

Sistema de seguridad con vélvula termopar y termostato de seguridad, llama piloto protegida.
Regulacion de la temperatura de 8 posiciones de 110 a 190 °C.

Tiempo medio de freido 5 minutos. Precalentamiento 15 minutos (de 20 a 190 °C). Encendido
piezoeléctrico con proteccion de silicona.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba de ago inox AISI 304.

2 cubas arredondadas independentes com perfil com ampla area fria para a recolha dos residuos de
alimentos.

Queimadores tubulares com estrutura alveolar. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudével, limitando o nimero de trocas
do ¢leo, permitindo uma consideravel poupanca final.

Sistema de seguranga com vélvula de termopar, termostato de seguranga e chama piloto protegida.
Regulagao da temperatura com 8 posicdes de 110 a 190 °C.

Tempo médio de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 15 minutos (de 20 a 190 °C). Activagdo
piezoeléctrica com proteccao de silicone.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plaszczyzna zbiornika ze stali inox AISI 304. 15 (158

2 zaokraglone niezalezne zbiorniki z duzym obszarem strefy zimnej dla zbierania pozostatosci zywnosci.
AT

:ﬁ::ﬁ:

120

410

° 0@ °c 0@

"°]| BO||——
F [¢) BOI] o

290

Okragte palniki w formie plastra miodu. System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki
organoleptyczne okeju, umozliwia gotowanie w zdrowy sposob zywnosci, ograniczajac wymiane oleju oraz
znaczng ogdlng oszczednodt kosztow. System awaryjny z zaworem z termoparg i termostatem awaryjnym,
ostoniety pomien pilotujacy. 8-émio stopniowa regulacja temperatury od 110 do 190 °C.

Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 15 minut (od 20 do 190 °C.). Piezoelektryczny zapton
zsilikonowa ostong.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN
Cron AN emKocTu 13 Hepxasetolwen ctam AlSI 304,

2 He3aBICUNbIE 3aKPYrAEHHbIE MPOUAVPOBAHHbIE EMKOCTI C OBLIMPHOM XONOAHOM 30HOM AR cBOpa OCTaTKOB L
nnwy.

Tpy6uarsle ropenkw B opme NUeAHOrO rHeaAa. CvcTeMa Xapky, COXPaHAA Heu3MeHHbIMU OpraHoAenTUYeCkve

CBOVICTBA Macha, M03BOARET NPUTOTOBAATL KAUECTBEHHYHO MWILLLY, COKPaTUB KOAVYECTBO CMEH Macha, uTo B UTore

MIPUBOAUT K CYLLECTBEHHOI 3KOHOMMM,

Cuctema Be3onacHocT#t C KAanaHoM C TEPMOCTATOM W MPEAOXPAHUTEAbHbIM TEPMOCTATOM, 3aLMLUEHHbIA

3ananbHbI 0roHb. Peryaatop Temnepatypsl ¢ 8 nouuuamu ot 110 40 190 °C.

CpeaHee Bpems xapky 5 MuHyT. MpeasapuTensHbiit pasorpes 15 muHyT (o1 20 a0 190 °C). Mbe3oanextpuueckoe

BKAOYEHYE C 3aLLNTOM U3 CHAVIKOHa.
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Mod. E6F10-3B  Cod. 21501000 PLUS 600

Mod. E6F10-3BS Cod. 21501100

Mod. E6F10-3B  Mod. E6F10-3BS
L 10 10

mm 225x 340 x 200 h

mm 255x205x 110 h

L 9 e
i " Tkealh | 5.160 7740 .

Btu/h | 20.472 30.708

% V 380-415 3N~

STANDARD

cesta completa, rejilla de proteccion en cuba / cesta inteira, rede de protecgdo na cuba / kosz petny, siatka chronigca zbiornik / noaHas kopauHa ¢ 3aLUUTHON CETKOM B EMKOCTH
OPTIONAL

C2/8-10 modelo con 2 medias cestas / modelo com 2 meias-cestas / wersja z 2 koszami potéwkowymi / Moaeb ¢ 2 NOAYKop3uHaMu

V3/A VOLTS 220 - 240 3 ~ (Cod. E6F10-3B)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie cuba y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexao eléctrica / V380415 3N~ kW 6 E6F10-3B
Cuba moldeada y redondeada dotada de resistencias rotativas de acero inoxidable Incoloy especiales potaczenie elektryczne /anekTpnyeckoe coeauHenve kW9 E6F10-3BS
de gran duracidn, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo permitiendo ahorrar
el 60% de aceite. El sistema de freido al mismo tiempo que mantiene inalteradas las caracteristicas
organolépticas del aceite permite cocinar de forma sana limitando los cambios de aceite con un
notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza.

Control de la temperatura ajustada con termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad
de rearme manual. Tiempo medio de freido 5 minutos. Precalentamiento 6 minutos (de 20 a 190 °C).

120

o
; , Kw 00 o _o <
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS ~| Q|E Qt@
Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. o &
Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias especiais rotatdrias de ago inox incoloy de = =

elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo
uma poupanga de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do
0leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita as operacdes de limpeza.
Controlo da temperatura programada realizado mediante termostato regulavel até 190 °C e termostato
de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 5 minutos.

Pré-aquecimento 6 minutos (de 20 a 190 °C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna zbiornika oraz przednie panele ze stali inox AISI 304.

Zaokraglony i thoczone zbiornik wyposazone w specjalne rezystancje rotacyjne, ze stali nierdzewnej inox incoloy,
0 bardzo dhugim czasie trwania, osiagajace temperature robocza w bardzo krétkim czasie, umozliwiaja w ten E
sposob zaoszczedzenie do 60% oleju. System ten umozliwia gotowanie w zdrowy sposob, ograniczajac ilo¢ ~
koniecznych zmian oleju i zapewniajac tym samym znaczng jego oszczedno$¢. Rotacja rezystancji utatwia 7>
operacje czyszczenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomocq termostatu nastawianego do 190 °C oraz
termostatu awaryjnego o uzbrojeniu recznym.

Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 6 minut (od 20 do 190 °C).

TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

CTon AN EMKOCTY M MepeAHVe NaHeAv 13 Hepxasetowwedt cta AlSI 304,

LiramnoBaHHas 3akpyrAeHHas eMKOCTb CO CreLManbHbIMUA Bpalwakowvmicst TOHamm 13 Hepxaselowei cTanu
CMAaBa MHKOAOV! C NOBBILIEHHLIM CPOKOM CAYXGbI, MOFYT AOCTHIaTb B KpaTyailuee Bpems paboyeit Temneparypyl,

M03BOARA COKPATUTb PAcXOA Macha Ha 60%. CucTema Xapku, COXpaHAs HEU3MEHHbIMY OpraHOAENTUYECKUe SIS
CBOVICTBA MacAa, M03BOARET MPUTOTOBAATL KAUECTBEHHYHO MIILLY, COKPATUB KOAMYECTBO CMEH MaCAa, 4To B UTore 300
MIPUBOAUT K CYLLECTBEHHOM 3KOHOMMM. Bpatuenne THa o6aeryaer onepaLmm YncTku,

KOHTPOAb TeMMepaTypsl ¢ nomoLLbto peryanpyemoro Tepmoctata A0 190 °C v npeaoxpanuTenbHOro TepmocTara

C PYYHbIM BKAIOYEHMEM. CpeAHee BPEMS Xapkil 5 MUHYT.

MpeaBapuTensHbiit pasorpes 6 muryT (ot 20 A0 190 °C).

35%
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Mod. E6F10-6B  Cod. 21502000
Mod. E6F10-6BS Cod. 21502100

Mod. E6F10-6B  Mod. E6F10-6BS

L 10+10 10+10
Dl mm 225 x 340 x 200 h (x2)
mm 255x205x 110 h (x2)
kW 6+6 9+9
i TOT. kcal/h | 10.320 15.480
Btu/h 40.944 61.416
% V 380-415 3N~

STANDARD

PLUS 600

2 cestas completas, rejilla de proteccion en cuba / 2 cestas inteiras, rede de proteccdo na cuba / 2 kosze petne, sitak chronigca zbiornik / 2 noaHble KOp3¥Ha C 3alLUTHOM CETKOV B EMKOCTU

OPTIONAL

€ 2/8-10  modelo con 2 medias cestas / modelo com 2 meias-cestas / wersja z 2 koszami potéwkowymi / MoaeAb ¢ 2 noAyKopauHamu
C4/8-10 modelo con 4 medias cestas / modelo com 4 meias-cestas / wersja z 4 koszami potéwkowymi / moaenb ¢ 4 noaykopauHamm

V3/B VOLTS 220 - 240 3 ~ (Cod. E6F10-6B)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie cuba de acero inoxidable AISI 304.

Dos cubas moldeadas y redondeadas dotadas de mandos independientes y resistencias rotativas
especiales de acero inoxidable Incoloy de gran duracion que pueden alcanzar en poquisimo tiempo la
temperatura de trabajo permitiendo ahorrar el 60% de aceite. El sistema de freido al mismo tiempo
que mantiene inalteradas las caracteristicas organolépticas del aceite permite cocinar de forma sana
limitando los cambios de aceite con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada con un termostato regulable hasta 190 °C
y un termostato de seguridad de rearme manual.

Tiempo medio de freido 5 minutos. Precalentamiento 6 minutos (de 20 a 190 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie da cuba de ago inox AISI 304.

Duas cubas moldadas e arredondadas equipadas com comandos independentes e resisténcias
especiais rotatdrias de aco inox incoloy de elevada duragao, que podem alcangar em brevissimo
tempo a temperatura de exercicio, permitindo uma poupanga de dleo de 60%. O sistema de fritura,
conservando as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel,
limitando o ndmero de trocas do dleo, permitindo uma considerével poupanca final. A rotagdo das
resisténcias facilita as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante
termostato reguldvel até 190 °C e termostato de seguranca com rearmamento manual. Tempo médio
de fritura 5 minutos. Pré-aquecimento 6 minutos (de 20 a 190 °C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna zbiornika ze stali inox AISI 304.

Dwa zbiorniki ttoczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz specjalne rezystancje rotacyjne
ze stali nierdzewnej inox incoloy i o bardzo dlugim czasie trwania, mogace osiagna¢ temperature robocza,
umozliwiajac zaoszczedzenie oleju do 60%. System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki
organoleptyczne oleju, umoZliwia gotowanie w zdrowy sposéb zywnoci, ograniczajac wymiane oleju oraz
znaczng o0gdlng oszczednod¢ kosztow. Rotacja rezystancji umozliwia operacje czyszczenia. Kontrola ustawiong]
temperatury za pomoca termostatu nastawianego do 190 °C oraz termostatu awaryjnego o uzbrojeniu
recznym. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 6 minut (od 20 do 190 °C).

TEXHUYECKUE U OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

Cron AN emKocTu M3 Hepxasetolwed ctan AlSI 304.

A\BE WTaMn0BaHHbIE 3aKPYTAEHHbIE EMKOCTU C HE3aBICUMbIM YMPABACHHEM W CTIELIMANbHBIMY 3aKDYTAEHHbIMM
T3Hamm 13 HepxaBeloLLelh CTaAv CMIAaBA MHKOAOI C MOBBILIEHHBIM CPOKOM CAYKGbI, KOTOPbIE MOTYT AOCTUTaTb
B kpaTvailuee BpeMA paboveii TEMMEpaTypbl, MO3BOAAR COKDATUTL PacxoA Macha Ha 60%. Cuctema Xapkw,
COXAHAS HEMBMEHHLIMUA OPraHOAENTUYECKYE CBOVICTBA MACA, NO3BOASIET MIPUTOTOBARTb KAUECTBEHHYIO MULLY,
COKPATVB KOAMYECTBO CMEH Maca, YTo B UTOTe MPUBOANT K CyLUECTBEHHOV 3koHoMuy. Bpaterve T9Ha
06AeryaeT onepauuu uCTkM. KOHTPOAb Temnepatypsl ¢ MoMowWbIo peryaupyemoro Tepmoctara A0 190 °C u
MPEAOXPaHUTEABHOTO TEPMOCTaTa C Py4HbIM BKAIO4EHHeM. CpeaHee BpeMa Xapkit 5 MukyT. MpeasapuTenbHbiii
pasorpes 6 MuyT (ot 20 a0 190 °C).
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Mod. EEBM3B  Cod. 21801800 PLUS 600
Dil GN 3/4

— mm 245x465x 170 h

i TOT. W 07

% V220-240 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V220240 ~ KW 0.7
Resistencias de acero inoxidable Incoloy situadas en el exterior de la cuba. Regulacion electronica potaczenie elektryczne / anekTpUUECKOE COEAVHEHNE Z
de la potencia. Cuba de acero inoxidable AISI 304 con un amplio rayado para facilitar la limpieza.
Numerosas combinaciones posibles gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas distintas de cubetas
GastroNorm. Llave de desagiie frontal con sistema de seguridad ante posibles aperturas accidentales.
Testigos de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.

Resisténcias de ago incoloy colocadas no interior da cuba. Regulagao electrénica da poténcia. Cuba de
aco inox AISI 304 com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinagdes disponiveis gracas
a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga dianteira
com sistema de seguranca para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizagao da tenséo.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali inox AISI 304.

Rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy umieszczone na zewnatrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy.
Zbiornik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokim promieniu ufatwiajacym czyszczenie. Niezliczone kom-
binacje dzieki mozliwosci zastosowania pojemniczkéw GastroNorm o 6 réznych rozmiarach. Kranik rozladunku
frontalnego z systemem zabezpieczajacym przeciw przypadkowemu otwarciu. Lampki kontrolne.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6oumi cTon 3 Hepxagelowei cranu AlSI 304,

T3Hbl M3 HepxaBeloLLedt CTant CAaBa HKONOM, PACTIONOXEHHbIE BHYTPY EMKOCTU. INEKTPOHHAS PEryAIpoBKa E
MoLLHocTv. EmkocTs U3 Hepxasetowweit ctamt AISI 304 ¢ GonbLunm paanycom AR yao6CTBa YMCTKM. BOIMOXHbI — t

120

290

857

PasnuHble KOMOUHaLY, GAaroaaps BO3MOXHOCTY MCMIONb30BaTb eMKkocTi GastroNorm 6 pasauuHbix pasmepos. 2
[epearnit CAVIBHO KpaH C CUCTEMOV MPEAOXPAHEHNA OT BOMOXHOTO CAYYaiHOTO OTKPLITUA. VIHAVKaTOpbI Ha-
MPAXEHNS.
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Mod. E6BM6B  Cod. 21802000

Dl GN 1+1/2

— mm 510x465x 170 h

iTOT. W 12

% V220-240 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Resistencias de acero inoxidable Incoloy situadas en
el exterior de la cuba. Regulacion electrnica de la potencia. Cuba de acero inoxidable AlSI 304 con un
amplio rayado para facilitar la limpieza. Numerosas combinaciones posibles gracias a la posibilidad de
utilizar 6 medidas distintas de cubetas GastroNorm. Llave de desagiie frontal con sistema de seguridad
ante posibles aperturas accidentales. Testigos de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304. Resisténcias de aco incoloy colocadas no interior da cuba.
Regulagao electronica da poténcia. Cuba de ao inox AISI 304 com amplo raio para facilitar a limpeza.
Numerosas combinacdes disponiveis gragas a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas
GastroNorm. Torneira de descarga dianteira com sistema de seguranga para prevenir a abertura aci-
dental. Luzes de sinalizacao da tensao.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali inox AISI 304. Rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy umieszczone na
zewnatrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokim
promieniu ufatwiajacym czyszczenie. Niezliczone kombinacje dzieki mozliwosci zastosowania pojemniczkow
GastroNorm o 6 réznych rozmiarach. Kranik rozfadunku frontainego z systemem zabezpieczajacym przeciw
przypadkowemu otwarciu. Lampki kontrolne.

TEXHWUECKWE N OYHKLIMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabounit cTon u3 Hepxagetowedt cann AISI 304, TOHbl 13 HepxaBeloLLeit CTanv CTIAGBa WHKOAOH, PACTIONOXEH-
Hble BHYTPY EMKOCTY. IACKTPOHHAS PEryAupoBKa MOLHOCTH. EMKOCTb 13 Hepxasetowueid ctanv AISI 304 ¢ Gonb-
LUVM PaAKYCOM AR YA0BCTBA YUCTKYL. BO3MOXHBI PazuuHble KOMGUHALMK, BraroAaps BOSMOKHOCTI KCMIOAB30-
Bamb emkocTi GastroNorm 6 pasauuHbix pasmepos. Iepearnii CAMBHOM KpaH C CUCTEMOM NPEAOXPaHeHHs of
BO3MOXHONO CAY4iHOrO OTKPBITUS. VHAMKTOPbI HAMPAXEHUS.,
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Mod. E6SP6B  Cod. 21803000 PLUS 600

Dil GN 1/1

— mm 305x510x175h

iTOT. W 11

% V220-240 ~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304. Cubeta GastroNorm de recogida de acero inoxidable E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V220240 ~ kW11
y sistema de calentamiento superior e inferior para conservar perfectamente el producto listo para ser potaczenie elektryczne / aneKTpiyECKoe coeanHeme U
servido. Lampara ceramica de alta eficiencia térmica y resistencia debajo de la cuba. Dotada de rampa

y desagiie para grasa e interruptor de encendido.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS R =
Superficie de trabalho de aco inox AISI 304. o
Cuba GastroNorm de recolha de ago inox e sistema de aquecimento superior  inferior para uma optima 9_ o
conservagao do produto, pronto para ser servido. Lampada de ceramica de alta eficiéncia térmica e ;A
resisténcia sob a cuba. Presenga de canal e escoadouro para a gordura, interruptor de accionamento. -
wn
CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE . Tol Sﬂn
Plaszczyzna robocza ze stali inox AISI 304, L = =E| |
Pojemniczek zbiorczy GastroNorm wykonany ze stali nierdzewnej inox oraz system gérnego i dolnego podgrze-
wania dla optymalnej konserwacji gotowego do spozycia produktu. Ceramiczna lampa o wysokiej wydajnosci
termicznej i rezystancie pod zbiornikiem. Odprowadzanie thuszczy, wytacznik.
TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKA
Pa6oumi cTon 3 Hepxagelowei cranu AlSI 304,
EmkocTb GastroNorm A cBopa 13 HepXaBEIOLWEN CTaAM 11 CUCTEMOI BEPXHENO U HUXHEO MOAOTPEBa AAA OMTH-
MaAbHOTO COXPaHEHNA MPUTOTOBAEHHOM MULLK epeA MoAAYEN Ha CTOA. KepaMiyeckas Aamna BbICOKOH Tepmuuye-
CKOM MOLLHOCTA 1 PE3NCTOP MOA EMKOCTbIO. CKaT 1 0BECTIEUEHHE CTEKAHMA XMPOB, BIKAOYATEAD.
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Mod. N6-3B  Cod. 21901000 PLUS 600
EH cm? 1.600 (mm 295 x 545)

s

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304.
Modelos individual y doble, de encimera o con mueble, faciles de utilizar y limpiar.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS
Superficie de trabalho de aco inox AISI 304.
Modelos simples e duplos, de bancada ou com mdvel, simples de utilizar e de limpar.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE -
Plaszczyzna robocza ze stali inox AISI 304, By [yl
Modele w wersji pojedynczej i podwojnej, nastawne lub z obudowa, tatwe w zastosowaniu i czyszczeniu.

TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKA
Pabounit cTon U3 Hepxaseioleit cann AlSI 304,
OAMHapHaA 1t ABOVIHA MOAGAb, HACTOAbHaS 1 CO CTOAOM, NIPOCTbIE B /ICTIOA30BAHUM U YCTKE.
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