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STANDARD

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komanaamu Bflex

OPTIONAL

SSPR Espétula rayada / Espétula estriada / topatka zebrowana / PudneHas nonatka
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PSFT80  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar
STPTO Tapon de teflén ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylika 13 TegnoHa

S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aBepu

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas debajo de la placa de coccion. Mandos electrénicos Bflex con regulacion de la
temperatura de 50 a 300 °C, termostato de seguridad de rearme manual.

Plancha rayada de alto espesor. Dos zonas con mandos separados para una regulacion
independiente y Optima de la temperatura. Plancha de coccion de dos componentes que
combina una lamina de acero, para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de
acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una dptima limpieza y un bajo nivel de
irradiacion, con consiguiente mayor confort para el operador. Orificio de descarga de grandes
dimensiones y transportador en contenedor especial con cierre hermético. Hueco amplio
completamente de acero.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de ao inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de ago inoxidével
incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Comandos eletrdnicos Bflex com regulacdo da
temperatura de 50 a 300 °C, termostato de seguranga com rearmamento manual.

(Chapa estriada de grande espessura. Duas areas com comandos separados, para uma regulagao
independente e ideal da temperatura. Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma
placa de aco, para optimizar a uniformidade, e um revestimento superior de aco inoxidavel AlSI
316 com acabamento polido, para uma limpeza perfeita e um baixo nivel de radiagao térmica, o
que garante um maior conforto ao operador. Furo de descarga de grandes dimensdes e transporte
para um recipiente especifico estanque. Amplo vao, inteiramente de aco.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje elektryczne ze stali
nierdzewnej inox incoloy umieszczone pod powierzchnig gotujaca. Sterowaniem elektroniczne Bflex z
regulacja temperatury w zakresie od 50 do 300 °C, termostat awaryjny uzbrajany recznie.
Zebrowang plyta ze stali satynowej o duzej grubodci. Dwie strefy z oddzielnymi poleceniami dla
niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury. Dwuczesciowa plyta gotujaca, ktéra faczy w sobie
plyte stalowg stuzacq do zapewnienia optymalnej jednolitosci oraz gérne obicie ze stali nierdzewnej
inox AISI 316 posiadajace gtadkie wykoriczenie stuzace do wygodnego i doskonatego czyszczenia, 0
niskim stopniu promieniowania cieplnego, zapewniajace komfort pracy operatora. Duzym otworem
odptywowym oraz przewodem odprowadzajacym ptyny do odpowiedniego szczelnego pojemnika
zbiorczego. Obszerna komora wykonana catkowicie ze stali.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouast nosepxHoCTb 13 Hepxaselowed ctaav AlSI 304 toawnHoit 20/10, nepeatue u GokoBbie
naHen u3 Hepxasetolleit crann AlSI 304 ¢ oraenkoit «Ckoty bpaitty. TOHbI 13 HepxaBeloweit cTan
CrAaBa MHKOAOI, PacrioOXeHHble NOA BapouHo/ MoBepxHocTbio. Komaraamm Bflex ¢ peryanposka
Temneparypsl ot 50 40 300 °C, npeAOXpaHUTEAbHBIN TEPMOCTAT C PYYHbIM NOBTOPHBIM BKAKOUEHHEM.
Pe6pucToil KOHGOPKa NOBBLIWEHHOM TOALUMHBI. ABE 30HbI C OTAGABHBIMM PYUKaMMU AN HE3aBUCHMON
ONTUMANbHOM  DETYAPOBKM  TEMMepatypsl.  ABYXKOMTMOHEHTHas  BapouHas  MOBEPXHOCTb,
npeAcTaBARioLLas CO00/ CTanbHYI0 MAACTUHY AAR GOAbLIER OAHOPOAHOCTU C OTAEAKOW MOBEPXHOCTH
Hepxageloledt ctanbio AIS| 316 ¢ NOAVPOBAHHOI OTAGAKOW AAS YAYYLIEHUS unCTKM, oBecrieveHnus
HU3KOTO YPOBHS M3AyYeHUA 1 Gonbluero yao6CTBa onepatopa. KpymHbIM CAUBHbIM OTBEPCTUEM 1
TP2HCTIOPTEP B FEPMETUUHO YAEPXUBAIOLIEM XMAKOCTU KOHTEIHepe. Boablias eMKoCTb MOAHOCTbIO
13 cTan. KpynHbiM CAMBHbIM OTBEPCTUEM W TPAHCMOPTED B TEPMETUYHO YAEPXUBAIOLLEM XMAKOCTU
KOHTE/Hepe. bonbluas eMKOCTb MOAHOCTbIO U3 CTaAu.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



