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Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezpodrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o Srednicg garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Pabouas nosepxHocTb M3 Hepxasetowieit craav AISI 304 Toawnroit 20/10, nepeatute 1 6okoBbiE MaHeA
13 Hepxasetolueit cram AlSI 304, otaenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMUKY TOALLMHOM 6 MM.
MaKkcvmManbHas 3KOHOMUS 3HEPTYIH, MOCKOAbKY Pa3orpeB 30HbI TOTOBKM BKADUETCS TOAbKO TOTAR, KOTA@
KacTpIoAst HAXOAMTCS B PSIMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTOSTEAbHO PEryAupyeTcs
B 3aBVCHMOCTIN OT AMaMeTpa KacTpioan. HemeaneHHOE aBTOMATUYECKOE OTKAUEHUE B MOMEHT, KOraa
KacTpioAR CHUMAETCA C NOBEPXHOCTH.

PeryavpoBka MOLLHOCTY € MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAR CHUMAETCA C NOBEPXHOCTH.

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaKcvmManbHas 3KOHOMUS SHEPrUy, MOCKOAbKY Pa3orpeB 30Hbl FOTOBKY BKAKYAETCA TOALKO TOrA@, KOrAa
KacTpIoAst HAXOAUTCS B MPIMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryANpYeTcs
B 3aBVCUMOCTI OT AMaMeTpa KacTpioav. HemeaneHHOe aBTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAR CHUMAETCA C NOBEPXHOCTH.

PeryaupoBka MOLLHOCTY ¢ MOMOLLIO NPOYHOTO BLICOKOTOYHOTO KoMaHAamu Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de grosor.
Méximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automaticamente segtin el didmetro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automatica imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubod¢ 6 mm. Maksymalna oszczedno$¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezpodrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
W momencie usuniecia garnka z pfaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretfa.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaselowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeAn
13 HepxasetoLLelt ctanu AISI 304, otaenka Scotch Brite. ToBepXHOCTb M3 CTEKAOKEPAMUKIA TOALLMHOM 6 MM.
MakcumanbHas SKOHOMMUS SHEPTUM, MOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAQ, KOrAQ
KacTPIoAs HAXOAMTCS B MPIMOM KOHTAKTE € MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryAMpyeTcs:
B 3aBUCUMOCTM OT AMaMeTpa KacTpioav. HeMEANEHHOe aBTOMATUUECKOE OTKAIOUYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAst CHUMAETCS C MOBEPXHOCTH.

PeryampoBKka MOLLHOCTY C MOMOLLBIO MPOYHOTO BLICOKOTOYHOTO YMIPaBACHHS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex
OPTIONAL

S1P DX 1 puerta / L porta / 1drzwiczki / 1 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa solamente
cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automaticamente segiin el didmetro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automatica imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulagao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca Sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Pabouas MoBepxHOCTb M3 Hepxaseloweit crann AlSI 304 ToawmHoit 20/10, nepeatvie v 6OKOBbIE MaHeA
13 Hepxasetoweit crann AISI 304, otaenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMMKN TOMLIHON 6 MM,
MakcumanbHas SKOHOMMUS 3HEPTUM, MOCKOABKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAOYAETCA TOALKO TOTAQ, KOrAa
KacTpIoAs HAXOAUTCA B MPSMOM KOHTAKTE € NOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO Peryavpyetcs
B 3aBUCUMOCTM OT AMameTpa KacTpioav. HeMeaNeHHOe aBTOMATMUECKOE OTKAIOUEHME B MOMEHT, KorAa
KacTpIoAs CHUMAETCA C MOBEPXHOCTH.

PeryavpoBka MOLLHOCTY C MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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OPTIONAL

S1P DX 1 puerta / L porta / 1drzwiczki / 1 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAR CHUMAETCA C NOBEPXHOCTH.

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex
OPTIONAL

S1P DX 1 puerta / L porta / 1drzwiczki / 1 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaKcvmManbHas 3KOHOMUS SHEPrUy, MOCKOAbKY Pa3orpeB 30Hbl FOTOBKY BKAKYAETCA TOALKO TOrA@, KOrAa
KacTpIoAst HAXOAUTCS B MPIMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryANpYeTcs
B 3aBVCUMOCTI OT AMaMeTpa KacTpioav. HemeaneHHOe aBTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAR CHUMAETCA C NOBEPXHOCTH.

PeryavpoBka MOLLHOCTY € MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P2PM/IND | Cod. 07736100
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OPTIONAL

S1P DX 1 puerta / L porta / 1drzwiczki / 1 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.

e

uma

CERTIFIED

| 380-415 V3N~

SEASS
Kg |49
Jexie)
: p
3
7 5
56‘ 288 ‘55
P2F
I
N\
8
2

400

\PX5

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4B/IND-BF | Cod. 07736720 J-

% VOLT

n 4 kw | 14 v
mm 230x 230
kW 35

200
EY 12"

STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaKcvmManbHas 3KOHOMUS SHEPrUy, MOCKOAbKY Pa3orpeB 30Hbl FOTOBKY BKAKYAETCA TOALKO TOrA@, KOrAa
KacTpIoAst HAXOAUTCS B MPIMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryANpYeTcs
B 3aBVCUMOCTI OT AMaMeTpa KacTpioav. HemeaneHHOe aBTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryavpoBka MOLLHOCTY € MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4B/IND | Cod. 07736700
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4PB/IND-BF | Cod. 07736820

% VOLT

n 4 kw | 20 v
mm 230x 230
kW 5

200
EY 12"

STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaKcvmManbHas 3KOHOMUS SHEPrUy, MOCKOAbKY Pa3orpeB 30Hbl FOTOBKY BKAKYAETCA TOALKO TOrA@, KOrAa
KacTpIoAst HAXOAUTCS B MPIMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryANpYeTcs
B 3aBVCUMOCTI OT AMaMeTpa KacTpioav. HemeaneHHOe aBTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryavpoBka MOLLHOCTY € MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4PB/IND | Cod. 07736800
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4M/IND-BF | Cod. 07736220
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STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex
OPTIONAL
S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa solamente
cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automaticamente segiin el didmetro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupgao automatica imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulagao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca Sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Pabouas MoBepxHOCTb M3 Hepxaseloweit crann AlSI 304 ToawmHoit 20/10, nepeatvie v 6OKOBbIE MaHeA
13 Hepxasetoweit crann AISI 304, otaenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMMKN TOMLIHON 6 MM,
MakcumanbHas SKOHOMMUS 3HEPTUM, MOCKOABKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAOYAETCA TOALKO TOTAQ, KOrAa
KacTpIoAs HAXOAUTCA B MPSMOM KOHTAKTE € NOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO Peryavpyetcs
B 3aBUCUMOCTM OT AMameTpa KacTpioav. HeMeaNeHHOe aBTOMATMUECKOE OTKAIOUEHME B MOMEHT, KorAa
KacTpIoAs CHUMAETCA C MOBEPXHOCTH.

PeryavpoBka MOLLHOCTY C MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4M/IND | Cod. 07736200
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OPTIONAL

S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 asepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4PM/IND-BF | Cod. 07736320

% VOLT

o4 W )20 v
mm 230x 230
kW 5
200
21\ \I2
STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex
OPTIONAL
S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaKcvmManbHas 3KOHOMUS SHEPrUy, MOCKOAbKY Pa3orpeB 30Hbl FOTOBKY BKAKYAETCA TOALKO TOrA@, KOrAa
KacTpIoAst HAXOAUTCS B MPIMOM KOHTAKTE C MOBEPXHOCTbI0. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTEALHO PEryANpYeTcs
B 3aBVCUMOCTI OT AMaMeTpa KacTpioav. HemeaneHHOe aBTOMATUYECKOE OTKAIOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryavpoBka MOLLHOCTY € MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4PM/IND | Cod. 07736300

o
= 5TOT %von

n 4 kW |20 v
mm 230x 230
kW 5

200

2\

OPTIONAL

S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 asepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretta.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpIoAs CHUMAETCA ¢ NOBEPXHOCTH,

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7WOK-PB/IND-BF| Cod. 07738520

5 TOT % VOLT
v

n 1 kW |5
gmm | 300
kW 5
A00
15 34
STANDARD

Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komaxaamu Bflex

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitroceramica de 6 mm de
grosor. Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccion se activa
solamente cuando la olla estd directamente en contacto con la superficie. Interrupcion
automatica inmediata cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanca energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela esté a contacto directo com a superficie. Interrupgao automética imediata
quando a panela ¢ retirada da superficie.

Regulagao da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednod¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa
sie wylacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia. Natychmiastowe
automatycznie przerwanie podgrzewania w momencie usuniecia garnka z plaszczyzny gotujacej.
Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

PaBoyas noBepxHoCTs U3 Hepxaselolueit cranu AISI 304 TonwwHoit 20/10, nepeative 1 GokoBble naHeAn
13 Hepxasetowleit crann AISI 304, otaenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTEKAOKEPaMMKN TOMLIHON 6 M.
MaKcumManbHas 3KOHOMMUS 3HEPrUY, MOCKOAKY PasorpeB 30HbI TOTOBKY BKAKYAETCA TOALKO TOTAG, KOrAa
KacTpIoAs HaXOAUTCA B MIPAMOM KOHTaKTE C MOBEPXHOCTbI0. HEMEANEHHOE aBTOMATUYECKOE OTKAKUEHUE B
MOMEHT, KOrAa KACTPIOAS CH/MAETCA C NOBEPXHOCTU,

PeryavpoBka MOLLHOCTY € MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7ZWOK-PB/IND | Cod. 07738600
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AlSI 304, acabado Scotch Brite. Superficie de vitrocerdmica de 6 mm de grosor.
Maximo ahorro energético ya que el calentamiento de la zona de coccidn se activa solamente
cuando la olla esta directamente en contacto con la superficie. La zona de calentamiento
se regula automéaticamente segin el diametro de la olla. Interrupcion automatica inmediata
cuando la olla se retira de la superficie.

Regulacion del caudal con un resistente mando de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Méaxima poupanga energética, pois 0 aquecimento da zona de cozedura é accionado apenas
quando a panela estd a contacto directo com a superficie. A zona de aquecimento é regulada
automaticamente conforme o didmetro da panela. Interrupcao automética imediata quando a
panela é retirada da superficie.

Regulacdo da poténcia mediante um comando robusto de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodei 20/10, przednie i boczne panele ze stali
nierdzewnej AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano ceramicznego,
grubos¢ 6 mm. Maksymalna oszczednos¢ energii, poniewaz podgrzewanie strefy gotujacej odbywa sie
wytacznie gdy garnek znajduje sie w bezposrednim kontakcie z powierzchnia, Strefa podgrzewania reguluje
sie automatycznie w oparciu o $rednice garnka. Natychmiastowe automatycznie przerwanie podgrzewania
w momencie usuniecia garnka z ptaszczyzny gotujacej.

Regulacja mocy przy pomocy wytrzymatego i wysoce precyzyjnego pokretfa.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein craav AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetoluievt ctan AISI 304, oraenka Scotch Brite. MoBepxHOCTb 13 CTeKAOKEPaMIK TOALIMHON 6 MM.
MaxcumanbHas 3KOHOMMS SHEPTUM, NOCKOAbKY Pa30rpeB 30HbI FOTOBKM BKAIOYAETCA TOABKO TOTAG, KOTAQ
KacTpIoAs HAXOAUTCA B NPAMOM KOHTaKTe C NOBEPXHOCTbIO. 30Ha PasorpeBa CaMoCTORTENbHO PETYAMPYETCA
B 3aBUCIMOCTI OT AUAMeTpa KacTpionu. HemeaneHHOe aBTOMaTUYECKOE OTKMOYEHME B MOMEHT, KOrAa
KacTpioAR CHUMAETCA C NOBEPXHOCTH.

PeryanposKa MOLLHOCTI C MOMOLLBIO POYHOTO BLICOKOTOYHOTO YNPABAEHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P2B/VTR-BF | Cod. 07730020
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STANDARD

Mandos Bflex - Dispositivo de deteccion del calor residual / Comandos Bflex - Dispositivo de detecgdo do calor residual
Sterowaniem Bflex - Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / Komaraamw Bflex - YerpoiicTso otBoaa ocTatouoro enaa

OPTIONAL

SV3/B Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el
calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para permitir
um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o
calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.

Regulagdo da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano-
ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie osiagna¢ wysokie temperatury
(500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne robocza. Strefy sg zaznaczone dziki
odpowiedniej serigrafii, ktora umozliwia poprawne ustawienie garnkow. Po wylaczeniu dowolnej strefy,
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60° C, w celu ochrony bezpieczeristwa operatora.
Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWUECKUE N ®YHKUMNOHAABHbBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6ouas nosepxHocTb 13 Hepxasetolueit can AlSI 304 Tonwnroit 20/10, gporTanbHbie 1 BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetouleln cramv AISI 304, omaenka Scotch Brite. BapouHas noBepxHOCTb U3 CTekAOKepamiky
TOMLMHOM 6 MM, InekTpudeckne TIHbI MoryT aocTuratb Bbicokux Temnepatyp (500 °C) 1 Harpesatot nyTem
UBNYYEHUS BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HAYEHI TPAOAPETHOM AVHUEN, UTO TO3BOARET KOPPEKTHO
pasmewaTb HaANAUTHYIO NOCYAY. [10CAE OTKMOUYEHMA KaXAOW OTAEAbHOW 30Hbl, CBETOBOW WHAMKATOP
CUTHaAM3MpYET 06 OCTATOYHOM TemAe AO AOCTUXeHws Temneparypsl 60 °C, uTo oBecneuvsaer besonackyio
paboty onepatopa.

PeryavpoBka MOLLHOCTY C MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaam Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P2B/VTR | Cod. 07730000
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STANDARD
Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera
OPTIONAL
SV3/B Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el
calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para permitir
um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o
calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie
osiggna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne
robocza. Strefy sq zaznaczone dzieki odpowiedniej serigrafii, kiéra umozliwia poprawne ustawienie
garnkow. Po wyfaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60° C, w celu
ochrony bezpieczeristwa operatora.

TEXHWUECKUE N ®YHKUMNOHAABHbBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6ouas nosepxHocTb 13 Hepxasetolueit can AlSI 304 Tonwnroit 20/10, gporTanbHbie 1 BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxasetouleln cramv AISI 304, omaenka Scotch Brite. BapouHas noBepxHOCTb U3 CTekAOKepamiky
TOMLMHOM 6 MM, InekTpudeckne TIHbI MoryT aocTuratb Bbicokux Temnepatyp (500 °C) 1 Harpesatot nyTem
UBNYYEHUS BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HAYEHI TPAOAPETHOM AVHUEN, UTO TO3BOARET KOPPEKTHO
pasmewaTb HaANAUTHYIO NOCYAY. [10CAE OTKMOUYEHMA KaXAOW OTAEAbHOW 30Hbl, CBETOBOW WHAMKATOP
CUTHaAM3MpYET 06 OCTATOYHOM TemAe AO AOCTUXeHws Temneparypsl 60 °C, uTo oBecneuvsaer besonackyio
paboty onepatopa.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4B/VTR-BF | Cod. 07732020
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STANDARD

Mandos Bflex - Dispositivo de deteccion del calor residual / Comandos Bflex - Dispositivo de detecgdo do calor residual
Sterowaniem Bflex - Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / Komaraamw Bflex - YerpoiicTso otBoaa ocTatouoro enaa

OPTIONAL

SV3/B Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el
calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para permitir
um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o
calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.

Regulagdo da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plaszczyzna z tworzywa szklano-
ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie osiagna¢ wysokie temperatury
(500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne robocza. Strefy sg zaznaczone dzieki
odpowiedniej serigrafii, ktora umozliwia poprawne ustawienie garnkow. Po wyltaczeniu dowolnej strefy,
lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60° C, w celu ochrony bezpieczeristwa operatora.
Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHWYECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowel cran AlSI 304 Toawwroi 20/10, GpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetolwedt ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHast noBepxHOCTb 13 CTeKAOKepamMyK
TOALIMHOI 6 MM. InekTpuyeckie TIHbI MoryT aocTuraTh Boicokux Temnepatyp (500 °C) u HarpesaloT nyTem
JSAYYEHUS BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HAYEHI TPAOAPETHOM AVHUEN, UTO MO3BOARET KOPPEKTHO
pasmewaTb HaANAUTHYIO NOCYAY. [10CAE OTKMOUYEHMA KaXAOM OTAEAbHOW 30Hbl, CBETOBOW WHAMKATOP
CUTHaAM3MYET 06 OCTATOYHOM TemAe AO AOCTUXeHWs TeMneparypsl 60 °C, uTo oBecneuvBsaeT besonackyio
paboty onepatopa.

PeryavpoBka MOLLHOCTY C MOMOLLIO MPOYHOTO BbICOKOTOYHOTO komaHaami Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4B/VTR | Cod. 07732000
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Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera

OPTIONAL

SV3/B Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica el
calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para permitir
um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto indica o
calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubosci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace w stanie
osiggna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewaja, dzieki systemowi promieniowana, plaszczyzne
robocza. Strefy sq zaznaczone dzieki odpowiedniej serigrafii, kiéra umozliwia poprawne ustawienie
garnkow. Po wytaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do 60° C, w celu
ochrony bezpieczeristwa operatora.

TEXHWYECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowel cran AlSI 304 Toawwroi 20/10, GpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetolwedt ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHast noBepxHOCTb 13 CTeKAOKepamMyK
TOALIMHOI 6 MM. InekTpuyeckie TIHbI MoryT aocTuraTh Boicokux Temnepatyp (500 °C) u HarpesaloT nyTem
JSAYYEHUS BAPOUHYIO MOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HAYEHI TPAOAPETHOM AVHUEN, UTO MO3BOARET KOPPEKTHO
pasmewaTb HaANAUTHYIO NOCYAY. [10CAE OTKMOUYEHMA KaXAOM OTAEAbHOW 30Hbl, CBETOBOW WHAMKATOP
CUTHaAM3MYET 06 OCTATOYHOM TemAe AO AOCTUXeHWs TeMneparypsl 60 °C, uTo oBecneuvBsaeT besonackyio
paboty onepatopa.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7P4/VTR+FE2 | Cod. 07734400
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Dispositivo de deteccion del calor residual / Dispositivo de deteccdo do calor residual / Urzadzenie wykrywajace ciepto resztkowe / YctpoiicTao 0TBoaa ocTaTouHoro Tera

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plano de vitroceramica con 6 mm de
espesor. Las resistencias eléctricas capaces de alcanzar altas temperaturas (500 °C) calientan
por radiacion la encimera. Las zonas se destacan con serigrafias especificas que permiten
colocar correctamente las ollas. Después del apagado de cada zona una luz testigo indica
el calor residual hasta 60 °C para salvaguardar la seguridad del operador. Horno eléctrico
de conveccion con ventilador con inversion de giro, camara horno de AISI 430 enteramente
de acero inoxidable con soportes de 3 niveles para parrillas/fuentes 1/1 GN. Termostato que
permite una precisa regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea
e indicador luminoso de alcance de temperatura. Puerta y contrapuerta estampadas de acero
inoxidable AISI 304. Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304.
Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de vitrocerdmica 6 mm de espessura.
Resisténcias elétricas capazes de alcangar altas temperaturas (500 °C) aquecendo mediante
radiacao a placa de cozedura. Circuito de aquecimento com zona quadrada de 230x230mm,
com regulacdo da poténcia até 2,5 kW. As zonas sao demarcadas mediante serigrafias, para
permitir um correto posicionamento das panelas. Depois de apagar cada zona, uma luz piloto
indica o calor residual até 60 °C, para garantir a seguranca do operador. Forno elétrico de
convecgdo com ventilador com inversao de rotago, camara do forno de aco inox AISI 430
realizada inteiramente com ago inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/assadeiras 1/1 GN.
Termostato que permite uma regulaco precisa da temperatura, entre 50 e 270 °C. Luz de linha
e luz de indicagao de temperatura alcancada. Porta e contra-porta moldadas de aco inox AISI
304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de ago inoxidvel AISI 304. Pés regulveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Plaszczyzna z tworzywa szklano-ceramicznego o grubodci 6 mm. Rezystancje elektryczne bedace
w stanie osiagna¢ wysokie temperatury (500 °C) podgrzewajq, dzigki systemowi promieniowana,
plaszczyzne robocza. Strefy sq zaznaczone dzieki odpowiedniej serigrafii, ktéra umozliwia poprawne
ustawienie garnkéw. Po wytaczeniu dowolnej strefy, lampka kontrolna sygnalizuje pozostate ciepto do
60° C, w celu ochrony bezpieczeristwa operatora. Konwekcyjny piekarnik elektryczny z wentylatorem
ze zmiang kierunku rotacji, komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze
stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat
umozliwiajgcy doktadng regulacje temperatury w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna
zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury. Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze
stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tioczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej
inox AISI 304. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6ouyas noBepxHocTb 13 Hepxasetolueit ctaav AlSI 304 Tonwnroit 20/10, gporTanbHbie 1 BoKoBbIE NaHeA
U3 Hepxasetoweit ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. BapouHasi noBepXHOCTb U3 CTEKAOKepaMMKI
TOMLMHO 6 MM. InekTpudeckne TIHsI MoryT pocTuratb Bbicokux Temnepatyp (500 °C) 1 Harpesatot nyTewm
V30y4eHUS BapOUHY0 NOBEPXHOCTb. 30HbI 0003HaYEHI TPagaPETHOM AMHUeN, YTO NO3BOARET KOPPEKTHO
pasvellatb HaAmAMTHYI0 mocyay. oche OTKAOYEHUS KaXAOi OTAGAbHOW 30HBI, CBETOBOW WMHAMKATOP
CUTHANAMPYET 00 OCTATOYHOM TemAe A0 AOCTUXeHMA TemnepaTypsl 60 °C, uTo obecneuvBaet Ge3onacHyio
paboty onepatopa. SNEKTPUYECKAA KOHBEKLWOHHAA Meyb C BEHTMASTOPOM C OBPATHbIM BpaLLeHMew,
kamepa neun w3 AISI 430 noAHOCTbIO M3 HepxaBelolei CTanW, C HanpaBAAIOWMMI 3 YPOBHEN ANR
peLuetok/npotvsHeit 1/1 GN. Tepmocrar, No3BoASoLLMil NPOU3BOANTS TOYHOE PETYAIPOBAHME TEMMEpaTypbI
B Avanasote o 50 a0 270 °C. \MHeiHbI MHAVKATOP W VHANKATOP AOCTUXEHWA HYXHOIN TeMmepaTypbl.
[LiramnoBaHHas ABepb ¥ KOHTPABEPb U3 Hepxasetoweit crann AlSI 304, Pyuka ABOWHOM wWTaMMoBKK
BbICOKO/ MPOYHOCTY M3 Hepxageioluei cTan AISI 304. Peryaupyenble Hoxku.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F2B | Cod. 07701000
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= TOT
n 2 W12 630/631 Kg/h
gmm |95 keal/h | 10.320 G20 m3/h
kW 6 Btu/h | 40.944 625 m3/h
keal/h | 5.160
Btu/h | 20.472
200
15 34
OPTIONAL

SG7F2B/SC - Cod. 07701010
MIEPEMoAHEHHOM KOHTYpe 3anvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de agua no reservatdrio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lipkyasiums Boabl B

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko tloczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjn oraz ptomiert pilotujacy zabezpieczony stalowg pokrywa, w celu tatwego czyszczenia
i konserwacji.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBoyas noepxHoCTb U3 Hepxageloluelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie 1 60KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKM 13 UyTyHa 11 Pa3ACAUTEAb TIAAMEHM U3 AATYHU TEPMETYHO 3aKPEMAEHBI Ha MOBEPXHOCTH FAYBOKOI
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaHT1eit U BKAIOUAKOTCS KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaoM. OCHalLEHHble NPEAOXPAHUTEABHOM TEPMONApOl 1 3aManbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YAOBHOVI 1 GLICTPOM YMCTKY 1 TEXOBCAYKVBaHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F4B | Cod. 07702000
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= TOT
n 4 W24 G30/G31 Kg/h
gmm |95 keal/h | 20.640 G20 m3/h
kW 6 Btu/h | 81.888 625 m3/h
keal/h | 5.160
Btu/h | 20.472
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OPTIONAL
SG7F4B/SC - Cod. 07702010
MEpEMoAHEHHOM KOHTYpe 3anvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de agua no reservatdrio com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lupkyaauvs Boal 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko tloczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjn oraz ptomiert pilotujacy zabezpieczony stalowg pokrywa, w celu tatwego czyszczenia
i konserwacji.

TEXHUYECKUE N ®YHKLWOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKUN

PaBoyas noepxHoCTb U3 Hepxageloluelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie 1 60KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKM 13 UyTyHa 11 Pa3ACAUTEAb TIAAMEHM U3 AATYHU TEPMETYHO 3aKPEMAEHBI Ha MOBEPXHOCTH FAYBOKOI
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaHT1eit U BKAIOUAKOTCS KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaoM. OCHalLEHHble NPEAOXPAHUTEABHOM TEPMONApOl 1 3aManbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YAOBHOVI 1 GLICTPOM YMCTKY 1 TEXOBCAYKVBaHNS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F4+FG | Cod. 07704000
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n 4 GN 2/1 530 x 650 mm (x 4 pos. ) kW 31,8
gmm |95 mm 550 x 685x 295 h keal/h | 27.348
kW 6 kW 18 Btu/h | 108.502
keal/h | 5.160 keal/h | 6.708
Btu/h | 20.472 Btu/h |26.614
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OPTIONAL
SG7F4+FG/SC - Cod. 07704010
NIEPenoAHEHHOM KOHTYpE 3anvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de latn fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AlISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de valvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero
para una facil limpieza y mantenimiento. Horno a gas con quemador de llama auto-estabilizada
posicionado debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160 a 280 °C.
Camara horno de AISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada y nervada de
acero inoxidable. Chimenea interna de acero inoxidable y quemador de acero inoxidable AISI
304. Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.
Estandar: 1 parrilla horno antivuelco.

Opcional dos termostatos de trabajo para regular de forma distinta las dos parrillas.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.

Forno a gés estatico com queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base
estriada de ago e termostato regulavel de 160 a 280 °C. Camara do forno de ago inox AlSI
430, com 4 niveis de suporte e contra-porta moldada e estriada de aco inox. Conduto interno
de ago inoxidavel e queimador de aco inoxidavel AISI 304. Puxador com molde duplo de alta
resisténcia, de aco inoxidavel AISI 304. Pés reguldveis.

Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.

Dois termdstatos de trabalho opcionais para regular as duas grelhas de maneira distinta.
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Circulacion agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de dgua no reservatério com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Lupkyrauus Boasl 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na ptaszczyznie ze
stali AISI 304, gleboko tloczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjna oraz ptomient pilotujacy zabezpieczony stalowg pokrywa, w celu fatwego czyszczenia i
konserwacji. Piekarnik gazowy z palnikiem o samoustawiajacym sie pfomieniu umieszczony pod zebrowang
plyta stalowa oraz termostat nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika wykonana ze stali
AISI 430, 4 poziomy prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z zebrowanej stali nierdzewnej inox. Komin
wewnetrzny ze stali nierdzewnej inox, palnikiem ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tioczone
uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nozki.

Standard: 1 ruszt w piekarniku z zabezpieczeniem przed przewracaniem sie. Opcjonalnie dwa termostaty
robocze dla osobnej regulacji dwéch rusztow.

TEXHWYECKUE N @YHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBoyas noBepxHoCTb U3 Hepxaseloluelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie 1 60KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, oragaka Scotch Brite.

TOPEAKY U3 UyTYHA M PA3ASAUTEAD MAAMEHI U3 AGTYHY TEPMETUYHO 3aKPEMAEHbI Ha MOBEPXHOCTH FYOOKO/
wramnoskw 13 ctaa AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaxTet U BKAIOUAKOTCS KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
knanaHom. OCHaLLEHHbIe MPEAOXPaHITEALHOI TEPMONAPOIA 1 3aManbHUKOM C 3ALMTO U3 CTanu AN YAOBHO
1 BLICTPOI YMCTKY M TexoBCAYXUBaHNUS. [a30Bas Neyb C FOPEAKOV CO CaMocTabuAMBMPYIOLLMMCA OTHEM Y
TepMOCTaT, peryapyemsii B Ananasone ot 160 a0 280 °C. Kamepa neun w3 AISI 430 ¢ Hanpasasiowumy
Ha 4 ypOBHSAX ¥ WTaMNOBaHHas U peBpucTas ABEpb U3 HEPXABEIOLLEN CTanW. BHYTPEHHNI AbIMOXOA U3
HepxaBeloLLie/i CTanu 1 ropenkoit U3 Hepxasetoluied ctann AlSI 304. LLtamnosaHHas v 3akpyrAeHHas ABEPb
Il KOHTPABEPb U3 Hepxasetowwedt ctan inox AlSI 304, Peryaupyembie Hoxku. CTaHaapTHOe ocHaLleHve: 1
NIPOTMB ONPOKMABIBAHNA TPUAb-DELLETKA AAA AYXOBKM.

Onuvs ABa pabounx TepMocTaTa AAA OTAEABHOI PETYAVIDOBKIA ABOWX PUAEH.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7F4+FE2 | Cod. 07704800

. POODD

KW 4,68 ®

n 4 GN 1/1 530 x 325 mm (x 3 pos. ) kW 24
gmm |95 mm 620 x 400 x 300 h keal/h | 20.640
kw 6 kw 4,68 Btu/h | 81.888
keal/h | 5.160
Btu/h | 20.472
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OPTIONAL
SV3/B Volts 220-240 3~
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NEPENOAHEHHOM KOHTYPE 3aAuBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Quemadores de hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al
plano de acero AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave
de vélvula. Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para
una facil limpieza y mantenimiento. Horno eléctrico de conveccidn con ventilador con inversion
de giro, camara horno de AISI 430 enteramente de acero inoxidable con soportes de 3 niveles
para parrillas/fuentes 1/1 GN. Termostato que permite una precisa regulacion de la temperatura
de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso de alcance de temperatura.
Puerta y contrapuerta estampadas de acero inoxidable AISI 304.

Manija con doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, acabamento Scotch Brite.

Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranga e chama piloto protegida por
uma cobertura de ago para facilitar a limpeza e a manutencao.

Forno elétrico de convecgao com ventilador com inversao de rotagao, camara do forno de aco
inox AISI 430 realizada inteiramente com aco inox, com 3 niveis de suporte para grelhas/
assadeiras 1/1 GN. Termostato que permite uma regulacao precisa da temperatura, entre 50
e 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcancada. Porta e contra-porta
moldadas de aco inox AISI 304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de ago inoxidavel
AISI 304. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Palniki z zeliwa i rozdzielacz ptomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyznie ze
stali AISI 304, gteboko tfoczonej. Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadajg
termopare awaryjng oraz ptomien pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia
i konserwacji. Konwekcyjny piekamik elektryczny z wentylatorem ze zmiang kierunku rotacji, komora
piekarnika wykonana ze stali AISI 430 wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, z 3 poziomami
prowadnic dla rusztu/ blach piekarnika 1/1 GN. Termostat umozliwiajacy doktadng regulacje temperatury
w zakresie od 50 do 270 °C. Lampka kontrolna zasilania i lampka kontrolna osiaganej temperatury.
Drzwiczki oraz ich cze$¢ wewnetrzna odlane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.

Podwajnie ttoczone uchwyt o wysokiej odpornosci ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nozki.

TEXHUYECKUE U ®YHKLWUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowel cran AlSI 304 Toawwroi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
U3 Hepxasetowei crann AISI 304, otagaka Scotch Brite.

TOpeAKY U3 UyTYHa M PA3ACAUTEAb MAAMEHI U3 AGTYHY TEPMETUYHO 3aKPEMACHbI Ha MOBEPXHOCTH FyOOKOV
wramnoskw 13 ctam AlSI 304, C noxw3HeHHoi rapaxTUet U BKAIOYAKOTCA KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM
KnanaHoM. OCHaLLEHHble NPEAOXPAHUTEABHOM TEPMOMAPOl 1 3aManbHUKOM C 3aWTO U3 CTamt AAA
YAOBHOVI 11 BbICTROI UMCTKY 1 TeXOBCAYXMBaHNA. INEKTPUUECKS KOHBEKLMOHHaS Neyb C BEHTUATOPOM C
06paTHbIM BpalLeHeM, kamepa neuvt u3 AISI 430 NoAHOCTbIO M3 HepXaBeloLLei CTaAw, ¢ HanpaBARowMMK 3
ypoBHe# And peLuerok/npotvsHed 1/1 GN. Tepmocrar, nosBoAgiowLMil TPOU3BOANTS TOHHOE PEryAMPOBaHUE
Temnepatypsl B AvanasoHe ot 50 40 270 °C. \MHEMHbI UHAMKATOP W VIHAUKATOP AOCTUXEHWS HYXHOI
Temnepatypsl. LLitamnoaxHas ABepb U KOHTPABEPb U3 Hepxaselowelt ctaau AISI 304, Pyuka ABOitHO
LUTAMOBKY BLICOKOI MPOYHOCTH U3 HepxaBetoluedt cTann AISI 304. Peryaupyemble HOXKkH.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7T4PB | Cod. 07871000

® ®

TOT
n 1 Woo|7 630/631 Kg/h
kW 7 kcal/h | 6.020 G20 m3/h
kcal/h | 6.020 Btu/h | 23.884 G25 m3/h
Btu/h | 23.884
AQ0
15 34

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Quemador central de combustién optimizada, potencia maxima 7 kW, con vélvula de seguridad
de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico. Placa de acero de alto espesor
con zonas térmicas diferenciadas: temperatura méaxima en el centro y decreciente hacia los
bordes.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.

Queimador central com combustdo otimizada, poténcia méaxima 7 kW, com valvula de
seguranca de termopar e chama piloto protegida. Acendimento piezoelétrico. Placa em aco
de alta espessura com zonas térmicas diferenciadas: temperatura méaxima no centro e
decrescente para os lados.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.
Centralny palnik, optymalnym spalaniem, maksymalna moc 7 kW, zawdr zabezpieczajacy z termopara
i zabezpieczony plomieri pilotujacy. Piezoelekiryczny zapton. Plyta stalowa o duzej grubosci ze
zréznicowanymi strefami termicznymi: maksymalna temperatura posrodku i malejaca w kierunku obrzeza.

OYHKUNOHAABHBIE N TEXHUWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKKU

Patiouas nosepxHocTb 13 Hepxasetoweit cranu AlSI 304 Toawnroit 20/10, nepeatue 1 60koBble NaHe U3
Hepxasetouie/t ctann AlSI 304 ¢ oraenoit Scotch Brite.

OnTUMU3NPOBaHHAR LEHTPaNbHas TOPeAKa, MaKCUManbHas MOWHOCTb 7 KBT, ¢ npeaoxpaHuTeAbHbIM
KAarnaHoM v TepMONapoii, 3amanbHoe NAams ¢ 3aluTo. Mbe30aneKTPpHYECKoe 3axuraue. ToacTas cTanbHas
MAUTA C AMOGEPEHLMPOBAHHBIMY TEMNEPATYPHBIMYU 30HaMM: MaKCHManbHas Temnepatypa Mo LEHTpY
YMEHbLUIEHVE K KpasM.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7TPB | Cod. 07862500

® 6

TOT
n 1 kw 10 G30/G31 Kg/h
kW 10 keal/h | 8.598 G20 m3/h
keal/h | 8.600 Btu/h | 34.121 G25m3/h
Btu/h | 34.120
300
3\ 1 I—)—n

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Quemador central de combustion optimizada, potencia maxima 10 kW, con vélvula de
seguridad de termopar y llama piloto protegida. Encendido piezoeléctrico y revestimiento de
la camara de combustion de vermiculita, material con altas prestaciones aislantes. Placa de
acero de alto espesor con zonas térmicas diferenciadas: temperatura maxima en el centro y
decreciente hacia los bordes.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.

Queimador central com combustdo otimizada, poténcia maxima 10 kW, com valvula de
seguranca de termopar e chama piloto protegida. Acendimento piezoelétrico e revestimento
da camara de combustdo em vermiculite, material de alto desempenho isolante. Placa em
aco de alta espessura com zonas térmicas diferenciadas: temperatura méxima no centro e
decrescente para os lados.

e

uma

CERTIFIED

0,79
1,06
1,23

29

Q

© &k

|88

<
o
&
S - o) | g
a +
40 %'G) ()
40 (%%"G) ()
===
o
R

800

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.
Centralny palnik, optymalnym spalaniem, maksymalna moc 10 kW, zawdr zabezpieczajacy z termopara
i zabezpieczony plomien pilotujacy. Piezoelektryczny zapton i obicie komory spalania z wermikulitu,
wysoce izolujacego materiatu. plyta stalowa o duzej grubosci ze zréznicowanymi strefami termicznymi:
maksymalna temperatura podrodku i malejaca w kierunku obrzeza.

OYHKUWOHAABHBIE U TEXHUWUECKUE XAPAKTEPUCTUKW

Pa6ouas noepxHocTb U3 Hepxasetoweit ctanu AlS| 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue u 6okoBbie NaHe u3
Hepxasetolueit crann AISI 304 ¢ oraenkoit Scotch Brite.

OnTUMM3MpOBaHHaR LiHTPanbHas ropenka, MakcuMansHas mowrocts 10 kBT, ¢ npeaoxpaHTeAbHbIM
KAanaHoM W TEpMONapoii, 3anabHoe MAaMA C 3aLMTON. Mbe303neKTPUYECKO 3aXuraHye 1 06AMLIOBKa
Kamepsl CropaHWs BEPMYUKYAUTOM, BbICOKOIQOEKTUBHbIM M30AALIMOHHLIM MaTepuanom. ToACTan CTanbHas
NAWTa C AMGOEPEHLIAPOBAHHBIMA TEMMEPATYPHBIMY 30HaMK: MaKCUManbHas Temnepatypa no LEHTpy 1
YMeHbLUEHME K Kpas.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7T4P2FB | Cod. 07872000

@ ®

\—
~ TOT
|2 ool W19
gmm |95 kW 7 kcal/h | 16.340
w6 keal/h | 6.020 Btu/h | 64.828
keal/h | 5.160 Btu/h | 23.884
Btu/h | 20.472

200
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OPTIONAL
SG7F4B/SC - Cod. 07702010
MepenoAHEHHOM KOHTYpe 3aAvBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
Temperatura maxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de
combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccién en silicona. Quemadores de
hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al plano de acero
AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave de valvula.
Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para una facil
limpieza y mantenimiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de aco de alta espessura, com
caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura maxima no centro e decrescente em direcgao das bordas. Queimador central
de 7 kW com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar
de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com protecgao de silicone.
Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com vélvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida por
uma cobertura de aco para facilitar a limpeza e a manutencéo.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AIS| 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plyta ze stali o duzej grubosci, z wysokim
stopniem rezystancji oraz dystrybucjg ciepta w zrdznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz
ostonieta kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Palniki z Zeliwa i rozdzielacz
pfomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyZnie ze stali AlSI 304, gteboko thoczone.
Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadaja termopare awaryjng oraz plomiert
pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu fatwego czyszczenia i konserwacji.

TEXHWYECKUE N @YHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas nosepxHocTb U3 HepxaseloLiet cranv AISI 304 ToawmHoi 20/10, dpoHTanshbie i GokoBbie
naHev 13 Hepxaseloluen ctam AISI 304, otaenka Scotch Brite. MauTa co CTIAOWHOI MOBEPXHOCTbIO U3
CTanv GOABLIO TOALIMHBI, 0GAGAGET MOBLIWEHHOI MPOYHOCTBIO ¥ MMEET CUCTEMY AMGOEPEHLMPOBAHHOTO
pacnpeAeneHIns TeMAA N0 30HaM: MaKCUMaAbHas TEMMEPaTYpa B LIEHTPE U YMeHbLUAETCA Mo Mepe OTABNEHIS
0T LieHTPa. LIeHTpanbHas ropenka MOLWHOCTbIO 7 KBT ¢ ONTUMU3ALIMEN TOPEHNS, BKAOYAETCA C NOMOLLbIO
KpaHa C NpeAOXPaHUTEAbHbIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONapoi, NMAOTHBI WHAUKATOP UMEET 3aluTy.
INeKTPUUECKNI NbE3OPOIXUT C CUAMKOHOBOM 3aLMTO. [OPEAKM U3 UyTYHa U PashenuTenb MAGMeHN u3
AaTYHY repMETUYHO 3aKPEMAEHbI Ha MOBEPXHOCTH rAyBOKOi LTamnoski U3 ctav AlSI 304, C noxmaHeHHoi
rapaHTUed 1 BKAOYAIOTCA KPaHOM C MPEAOXPaHHTEAbHbIM knanaHoM. OCHALLEHHbIE MPEAOXPaHUTEABHO!
TEPMOMAPO/t 1 3aNanbHIKOM C 3aLLMTON U3 CTanv AS YAOBHOI M BbICTPOI YMCTKM 1 TEXOBCAYKMBAHMS.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7T4P2F+FG | Cod. 07874000

. 55000
— r—
n 2 n. 1 GN. 2/1530 x 650 mm (x 4 pos.)
gmm |95 kW 7 mm 550 x 685 x 295 h
kW 6 keal/h | 6.020 kW 18
keal/h | 5.160 Btu/h | 23.884 keal/h |6.708
Btu/h | 20.472 Btu/h | 26.614
200
21\ 2

OPTIONAL
SG7F4+FG/SC - Cod. 07704010
NIEPETIOAHEHHOM KOHTYpe 3anuBa

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Plancha de acero de alto espesor con
caracteristicas de elevada resistencia y distribucion del calor de zonas térmicas diferenciadas.
Temperatura méaxima en el centro y decreciente en los bordes. Quemador central de 7 kW de
combustion optimizada, accionado por grifo valvulado con termopar de seguridad e indicador
luminoso piloto protegido. Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Quemadores de
hierro fundido y distribuidor de llama de laton fijados estanco a los liquidos al plano de acero
AISI 304 de moldeado profundo. Garantizados de por vida y accionados por llave de vélvula.
Dotados de termopar de seguridad y de llama piloto protegida por tapa de acero para una facil
limpieza y mantenimiento. Horno a gas con quemador de llama auto-estabilizada posicionado
debajo de la solera nervada de acero y termostato regulable de 160 a 280 °C. CAmara horno de
AISI 430, con soportes de 4 niveles y contra puerta estampada y nervada de acero inoxidable.
Chimenea interna de acero inoxidable y quemador de acero inoxidable AISI 304. Manija con
doble molde de alta resistencia de acero inoxidable AISI 304. Patas regulables.

Estandar: 1 parrilla horno antivuelco.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de ago inox AISI 304, acabamento Scotch Brite. Placa de aco de alta espessura, com
caracteristicas de elevada resisténcia e distribuicao do calor a zonas térmicas diferenciadas:
temperatura méxima no centro e decrescente em direcgao das bordas. Queimador central
de 7 kW com combustao optimizada, accionado mediante torneira valvulada, com termopar
de seguranga e luz piloto protegida. Activacdo piezoeléctrica com protecgao de silicone.
Queimadores de ferro fundido e tampas de latao fixados de maneira estanque na superficie de
aco AlSI 304 com moldagem profunda. Possuem garantia vitalicia e sao acionados mediante
torneira com valvula. Sao equipados com termopar de seguranca e chama piloto protegida
por uma cobertura de ago para facilitar a limpeza e a manutenco. Forno a gés estético com
queimador com chama auto-estabilizada, posicionado sob a base estriada de aco e termostato
regulével de 160 a 280 °C. Camara do forno de aco inox AISI 430, com 4 niveis de suporte e
contra-porta moldada e estriada de aco inox. Conduto interno de ago inoxidavel e queimador de
aco inoxidavel AISI 304. Puxador com molde duplo de alta resisténcia, de aco inoxidavel AISI
304. Pés regulaveis. Padrao: 1 grelha do forno anti-basculamento.
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Circulacin agua en el sumidero con rebosamiento / Circulagao de dgua no reservatério com descarga / Obieg wody w zbiorniku z urzadzeniem przelewowym / Liupkyrauus Boasl 8

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox ASI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Plyta ze stali o duzej grubosci, z wysokim
stopniem rezystancji oraz dystrybucjg ciepta w zrdznicowanych strefach termicznych: maksymalna
temperatura w centrum, malejaca w kierunku obrzezy. Centralny palnik o mocy 7 kW , posiadajacy
zoptymalizowany system spalania, uruchamiany pokrettem zaworowym z termopara awaryjng oraz
osfonieta kontrolka ptomienia. Piezoelektryczny zapton z silikonowg ostona. Palniki z zeliwa i rozdzielacz
pfomienia palnika z mosiadzu, zamocowane szczelnie na plaszczyznie ze stali AlSI 304, gteboko tloczonej.
Dozywotnia gwarancja, uruchamianie przez kranik z zaworem. Posiadaja termopare awaryjna oraz ptomien
pilotujacy zabezpieczony stalowa pokrywa, w celu tatwego czyszczenia i konserwacii. Piekarnik gazowy z
palnikiem o samoustawiajgcym sie ptomieniu umieszczony pod zebrowang piyta stalowa oraz termostat
nastawny w zakresie od 160 do 280 °C. Komora piekarnika wykonana ze stali AISI 430, 4 poziomy
prowadnic oraz obramowanie drzwiczek z zebrowanej stali nierdzewnej inox. Komin wewnetrzny ze stali
nierdzewnej inox, palnikiem ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Podwdjnie tloczone uchwyt o wysokiej
odpornosei ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Nastawne nzki.

Standard: 1 ruszt w piekarniku z zabezpieczeniem przed przewracaniem sie.

TEXHWYECKUE N ®YHKLUMNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas nosepxHocTb M3 HepxaseloLiet cranv AISI 304 ToawmHoi 20/10, dpoHTanshbie i GoKoBbie
naHeAv 13 Hepxaseloluen ctamv AISI 304, otaenka Scotch Brite. MauTa co CTIAOWIHOI MOBEPXHOCTbIO U3
CTanM BOAbLLOJ TOALLYHEI, 0GAGAAET MOBLILWEHHOM MPOYHOCTLIO U MIMEET CHCTEMY AVGdEPEHLMPOBAHHOMO
pacrpeAeneHINs TEMAA N0 30HaM: MaKCUMaAbHas TEMMEPATYPa B LIEHTPE U YMEHbLUAETCA M0 Mepe OTABNEHIS
OT LieHTpa. LlenTpansHas ropenka MowHocTbio 7 KBT ¢ onTimu3aLueit ropeHns, BKADYaETCA ¢ NOMOLLbIO
KpaHa C NpeAOXPaHUTEbHBIM KAAMaHOM, OCHalleHa TepMONapoil, MMAOTHBIA WHAUKATOP UMEET 3aluTy.
DNeKTPUUECKN MbE3OPOIXUT C CHAUKOHOBOI 3alLWTON. [OPEAKY U3 YyryHa W pasheAuTeAb MAGMeH 13
AaTYHY repMETUYHO 3aKPEMAEHbI Ha MOBEPXHOCTY rAyBOKOI WTamnogki 3 cTanv AlSI 304. C noxmaHeHHoi
rapaHTUed 1 BKAYIOTCA KPaHOM C MPeAOXpaHWTEAbHbIM KnanaHoM. OCHALIEHHbIE NPEAOXPaHWUTEAbHO!
TEPMOMAPOi 1 3ananbHUKOM C 3alWMTOM M3 CTani AAR YAOGHOI 1 BBICTPOI YMCTKIN 11 TEXOBCAYKMBAHMS.
['a30Bast Meyb C FOPEAKOV CO CaMOCTAOMANSMPYIOLLMMCS OTHEM W TEPMOCTAT, PETYAVIDYEMI B AltanasoHe
ot 160 a0 280 °C. Kamepa neun 13 AISI 430 ¢ HanpasAsiowvMI Ha 4 YpOBHSX W WTaMTOBaHHas 1
peBpyicTan ABEPb U3 HepXaBeloweit CTanv, BHYTPEHHMI ABIMOXOA U3 HEPXABEIOLLE/! CTaAM 1 TOPEAKOi U3
Hepxagetoweii ctann Al 304. LtamnosarHas v 3akpyrAeHHas ABEPb U KOHTPABEPb U3 HEPXaBeloLLe/t
cranvt inox AISI 304. Peryaupyemie Hoxu. CraHAapTHOE OCHalleHue: 1 MpoTUB OMPOKMABIBaHHA TPHAb-
PELLETKa AN AYXOBKH.

BERTO®S
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Mod. SE7TPB | Cod. 07880000

5 TOT % VOLT

200
N2

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Superficie de acero especial de alto espesor con 4 zonas de coccion independientes.
Calentamiento con resistencias eléctricas de filamento fijadas debajo de la placa y activables
con termostatos de regulacion. Testigo eléctrico de funcionamiento.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.

Superficie em aco especial de alta espessura com 4 zonas de cozedura independentes.
Aquecimento através de resisténcias elétricas de filamento, fixadas sob a placa e ativadas
através de termostatos de regulacéo. Indicador elétrico de funcionamento.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch
Brite. Powierzchnia ze specjalnej stali o duzej grubosci z 4 niezaleznymi strefami gotowania. Ogrzewanie
termicznymi rezystancjami promieniujacymi, umieszczonymi pod plyta i uruchamianymi przy pomocy
termostatow regulacji. elektryczna lampka kontrolna funkcjonowania.

OYHKUWOHAABHBIE U TEXHUWUECKUE XAPAKTEPUCTUKK

PaBouas noepxHocTb 13 Hepxaseioweit ctanu AlS| 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue u 6okoBbie NaHe u3
Hepxasetolueit crann AISI 304 ¢ otagnoit Scotch Brite.

T0BEPXHOCTb M3 TOACTOM CMELIManbHOM CTaAW U YETHIDE HE3ABYUCHMBbIX BAPOUHbIX 30HbI.

Harpes ¢ momoubto anektpuyeckx TOHOB ¢ duramMeHTOM, 3aKpenneHHbIX MOA MAUTOM 1 aKTUBMPYEMBIX C
NIOMOLLbIO TEPMOCTATOB. IMEKTPONHANKATOP PaBoyero cocToRHMA.

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7PI | Cod. 07843000
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OPTIONAL
SV3/B

Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Recipiente de coccion de
acero inoxidable AISI 304 con espesor 15/10, fondo de acero inoxidable AISI 316 con espesor
20/10. Camara con fondo y paredes de acero inoxidable AISI 304, fondo espesor 20/10,
paredes espesor 15/10. Calentamiento de tipo indirecto con vapor de baja presion (0,5 bar),
generado en el interior de la cdmara por medio de resistencias equipadas con termostato de
seguridad. Grifo de recarga de agua caliente y fria colocados en el plano de trabajo con boquilla
distribuidora articulada para el llenado y el lavado del recipiente. Grifo de descarga de una
pulgada y meda de laton cromado con manija atérmica. Mandmetro mecanico con indicador
de presion de la cdmara. Erogacion de potencia regulada por un conmutador de 3 posiciones.
Mando separado para la regulacion de la temperatura Indicador luminoso de linea e indicador
luminoso de alcance de temperatura. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AlSI 304. Recipiente de cozedura de ago
inox AISI 304 com espessura 15/10, fundo de aco inox AISI 316 com espessura 20/10. Parede
dupla com fundos e paredes de aco inox AlSI 304, espessura do fundo 20/10, espessura das
paredes 15/10. Aquecimento de tipo indirecto, com vapor a baixa pressao (0,5 bar), gerado
no interior da parede dupla mediante resisténcias equipadas com termostato de seguranga.
Torneira de abastecimento de agua quente e fria, colocadas na superficie de trabalho com
bico distribuidor articulado para abastecer e lavar o recipiente. Torneira de descarga de uma
polegada e meia, de latao cromado, com pega atérmica. Mandémetro mecanico com indicador
da pressao na parede dupla. Distribuicao de poténcia regulada mediante um comutador com 3
posicoes. Comando separado para a regulagao da temperatura. Luz de linha e luz de indicacao
de temperatura alcangada. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304.Zbiornik gotujacy
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodci 15/10, dno ze stali nierdzewnej AISI 316 o
grubosci 20/10. Szczelina z dnem i Sciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej inox AISI 304, dno o
grubosci 20/10, Scianki o grubosci 15/10. Podgrzewanie posrednie, za pomoca pary o niskim ciénieniu
(0,5 bar), wygenerowanej wewnatrz szczeliny poprzez rezystancje wyposazone w termostat awaryjny.
Pokretta cieptej i zimnej wody umieszczone na plaszczyznie roboczej, z usuwalnym dziébkiem, stuzace
do napetniania i mycia zbiornika. Pokretto roztadunku, péttoracalowe, z chromowanego mosiadzu z izo-
lowanym uchwytem. Mechanicznny manometr ze wskaznikiem cisnienia w szczelinie. Dostarczana moc
regulowana za pomocg_komutatora o 3 pozycjach. Oddzielne polecenie regulacji temperatury. Lampka
kontrolna zasilania i osiaganej temperatury. N6zki nastawne.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Paouasn noBepxHOCTb 1 GPOHTaNbHbIE MaHeAu U3 Hepxaselolwedt crann AISI 304, EMKkocTb BbimoAHEHa
13 Hepxasetowieit craav AISI 304 ToawmHoit 15/10, AHO BbIMOAHEHO U3 HepxaseloLieit cTann AlSI 316
Tonwnroi 20/10. BosaywHblit NPOMEXYTOK MEXAY AHOM U CTEHKaMV BbINOAHEH M3 HEpXaBelowel CTav
AISI 304, aHo TonmHoi 20/10, ToncTele crerku 15/10. Koten MMEET KOCBEHHBI Harpes ¢ MoMOLbIo Napa,
HaxoasLuerocs noa Aasnerven (0,5 bar), cosaasaembim BHYTPY «pyGalukiy ¢ nomolublo TOHOB, 0CHaLLEHHbIX
MIPEAOXPaHNTEABHbIM TePMOCTATOM. KpaHbl AAA HAMOAHEHNUS XONOAHOI W rOPAYe/ BOAOW, PACTIONOXEHbI Ha
paboyeii NOBEPXHOCTH, Tak Xe NPeAHa3HaueHbl AN HAMOAHEHIS 1 0unCTkM «pyBaLkuy. CAuBHOI kpaH 1%
AfofiMa BHIMOAHEH 13 XPOMIPOBAHHO! AaTyHU C He HarpeBaloLielica pyukoid. MexaHuueckwit MaHoMeTp ¢
VIHAVKATOPOM AGBAEHUA BHYTPY «pyBakuy. MOWHOCTb PEryAvpyeTcA 3-ex NOULIMOHHBIM PEryARTOPOM.
Temnepatypbl Perympyetcs oTAeAbHbIM nepekiouateneM. OCHAlLEH AATYMKOM AOCTUXEHMS HYKHOM
TeMNepaTypbl. BbicoTa HOXeEK PeryAvpyerca.

BERTO®S
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Mod. SE7BR4/FIX | Cod. 07825000
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Bflex/1

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Cuba de coccidn con plano y paredes de acero inoxidable AISI 316, espesor 20/10: fondo
de la cuba radiante de acero Compound, espesor 15 mm, lustrado.

El plano de coccidn bicomponente combina una plancha de acero, para optimizar la uniformidad
de coccidn, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una limpieza excelente y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador. Orificio de evacuacion de 50 mm de diametro y transportador a una cubeta
especifica GN 1/1 de recogida de acero.

Termostato de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo mediante
resistencias eléctricas acorazadas de Incoloy-800 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba y revestidas con material aislante. Suministro de la potencia controlado por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pegas externas com
acabamento Scotch Brite.

Cuba de cozedura com plano e paredes de aco inox AlSI 316, com espessura 20/10: fundo da
cuba radiante de ago Compound com 15 mm de espessura e polimento brilhante.

A placa de cozedura de componente duplo combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AISI 316 com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e um baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior conforto ao
operador. Furo de descarga com 50 mm de diametro e transporte para uma bandeja GN 1/1
especifica de recolha de ago.

Termostato de seguranga com acionamento manual. Aquecimento uniforme do fundo mediante
resisténcias elétricas blindadas de Incoloy-800 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e
revestidas com material isolante. Distribuicao da poténcia controlada mediante interruptor e
termdstato (100 - 300 °C).
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Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komataamm Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Plaszczyzna gotowania oraz Scianki ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 o grubosci 20/10: promieniste dno
zbiornika ze stali compound o grubosci, wypolerowane do pofysku.

Dwuelementowa plaszczyzna gotowania faczy w sobie stalowg piyte dla jak najbardziej jednolitego
gotowania potraw z gdrnym wykoriczeniem z blyszczace] stali nierdzewnej inox AlSI 316 dla doskonatego
czyszczenia, niskiego poziomu promieniowania i zwigkszonego komfortu operatora. Otwdr odptywowy o
$rednicy 50 mm, oraz podajnik do specjalnego stalowego pojemniczka zbiorczego GN 1/1.

Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna dzieki rezystancjom elektrycznym
obudowanymi Incoloy-800, zamocowanymi w dolnej czedci zhiornika i obitymi materiatem izolujacym.
Pobieranie mocy kontrolowane przez wytacznik z termostatem (100 - 300 °C).

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHS 11 BHELHAR KOHCTPYKLMA MOAHOCTbIO U3 HEPXABEIOWEN CTaAM, BHELIHSR CTOPOHA C OTAEAKOI
«Crory bpaii.

CreHKkn 1 AHO Yawn n3 Hepxasetowiedt craan AISI 316 Tonwnroit 20/10: n3nyvatolee AHO Yalwn 13 CTam
KomnayHa ToawnHoi 15 mMu, 0TnoAMpoBaHo Ao Becka.

A\BYXKOMMOHEHTHaA Xap04Has MOBEPXHOCTb COUETAET CTaAbHYIO MATY, ANG OMTUMMU3ALWN OAHOPOAHOCTU
CTENEHY FOTOBHOCTM C BEPXHUM MOKPLITUM U3 HepxaBetoel ctann AlSI 316 ¢ rAAHLEBoi NoAvpoBKoii,
4T0 0BecneymBaeT OTAMUHYIO YACTKY M HU3KKTI YPOBEHb TEMAOBOT PAAMALIMM, YTO CO3AAET AOTIONHUTEABHbII
KoMGOPT AAR oneparopa. CAuBHoe oTBepCTve AMamMeTpom 50 MM v XenoBOM ANR CAUBA B CieLManbHbIil
CTanbHoi noTok GN 1/1.

MpeAoXpaHWTEbHbI TEPMOCTAT C py4HbIM nepesanyckom. OAHOPOAHOE HarpeBaHme AHa obecneuvBator
anextpuyeckue TOHbI obuwwbie Incoloy-800, 3aKpeneHHbie BHU3Y AHa Yallv W NOKPLITU M30AALIMOHHIM
Matepuanom. loaaya MOLIHOCTH yrpaBAReTcs BbikntouaTeneM 1 Tepmoctarrom (100 - 300 °C).
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Mod. SE7BR8/FIX | Cod. 07822000
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SV3/B

Bflex/1

Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Cuba de coccidn con plano y paredes de acero inoxidable AISI 316, espesor 20/10: fondo
de la cuba radiante de acero Compound, espesor 15 mm, lustrado.

El plano de coccidn bicomponente combina una plancha de acero, para optimizar la uniformidad
de coccidn, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una limpieza excelente y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador. Orificio de evacuacion de 50 mm de diametro y transportador a una cubeta
especifica GN 1/1 de recogida de acero.

Termostato de seguridad de rearme manual. Calentamiento uniforme del fondo mediante
resistencias eléctricas acorazadas de Incoloy-800 fijadas en la parte inferior del fondo de la
cuba y revestidas con material aislante. Suministro de la potencia controlado por interruptor y
termostato (100 - 300 °C).

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pegas externas com
acabamento Scotch Brite.

Cuba de cozedura com plano e paredes de aco inox AlSI 316, com espessura 20/10: fundo da
cuba radiante de ago compound com 15 mm de espessura e polimento brilhante.

A placa de cozedura de componente duplo combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AISI 316 com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e um baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior conforto ao
operador. Furo de descarga com 50 mm de diametro e transporte para uma bandeja GN 1/1
especifica de recolha de ago.

Termostato de seguranga com acionamento manual. Aquecimento uniforme do fundo mediante
resisténcias elétricas blindadas de Incoloy-800 fixadas na parte inferior do fundo da cuba e
revestidas com material isolante. Distribuicao da poténcia controlada mediante interruptor e
termdstato (100 - 300 °C).
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Versién con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komataamm Bflex

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite.

Plaszczyzna gotowania oraz Scianki ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 o grubosci 20/10: promieniste dno
zbiornika ze stali compound o grubosci, wypolerowane do pofysku.

Dwuelementowa plaszczyzna gotowania faczy w sobie stalowg piyte dla jak najbardziej jednolitego
gotowania potraw z gdrnym wykoriczeniem z blyszczace] stali nierdzewnej inox AlSI 316 dla doskonatego
czyszczenia, niskiego poziomu promieniowania i zwigkszonego komfortu operatora. Otwdr odptywowy o
$rednicy 50 mm, oraz podajnik do specjalnego stalowego pojemniczka zbiorczego GN 1/1.

Termostat awaryjny uzbrajany recznie. Jednolite podgrzewanie dna dzieki rezystancjom elektrycznym
obudowanymi Incoloy-800, zamocowanymi w dolnej czedci zhiornika i obitymi materiatem izolujacym.
Pobieranie mocy kontrolowane przez wytacznik z termostatem (100 - 300 °C).

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

BHYTPEHHS 11 BHELHAR KOHCTPYKLMA MOAHOCTbIO U3 HEPXABEIOWEN CTaAM, BHELIHSR CTOPOHA C OTAEAKOI
«Crory bpaii.

CreHKkn 1 AHO Yawn n3 Hepxasetowiedt craan AISI 316 Tonwnroit 20/10: n3nyvatolee AHO Yalwn 13 CTam
KomnayHa ToawnHoi 15 mMu, 0TnoAMpoBaHo Ao Becka.

A\BYXKOMMOHEHTHaA Xap04Has MOBEPXHOCTb COUETAET CTaAbHYIO MATY, ANG OMTUMMU3ALWN OAHOPOAHOCTU
CTENEHY FOTOBHOCTM C BEPXHUM MOKPLITUM U3 HepxaBetoel ctann AlSI 316 ¢ rAAHLEBoi NoAvpoBKoii,
4T0 0BecneymBaeT OTAMUHYIO YACTKY M HU3KKTI YPOBEHb TEMAOBOT PAAMALIMM, YTO CO3AAET AOTIONHUTEABHbII
KoMGOPT AAR oneparopa. CAuBHoe oTBepCTve AMamMeTpom 50 MM v XenoBOM ANR CAUBA B CieLManbHbIil
CTanbHoi noTok GN 1/1.

MpeAoXpaHWTEbHbI TEPMOCTAT C py4HbIM nepesanyckom. OAHOPOAHOE HarpeBaHme AHa obecneuvBator
anextpuyeckue TOHbI obuwwbie Incoloy-800, 3aKpeneHHbie BHU3Y AHa Yallv W NOKPLITU M30AALIMOHHIM
Matepuanom. loaaya MOLIHOCTH yrpaBAReTcs BbikntouaTeneM 1 Tepmoctarrom (100 - 300 °C).

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7BR8/1 | Cod. 07822800

@ 5 TOT

| 3:200 W |96

(L) |
—
| 630x508x75h cm?

mm

«8/€ GE

200
N2

STANDARD
Llave de llenado / Torneira de carga da dgua / Kranik zafadunku wody / KpaH 3anusa Boasl

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Fabricacion interna y externa de acero inoxidable 100%, piezas externas con acabado Scotch
Brite. Tanque de coccion con plano y paredes de acero inoxidable AISI 304, basculante
manualmente hasta 80°, con acabado antiadherente de microesferas de ceramica y angulos
redondeados. Fondo del tanque de acero espesor 10 mm, soldado externamente, para una
mayor conductibilidad térmica. Calentamiento uniforme por medio de resistencias colocadas
en contacto directo con el fondo. Erogacion de la potencia por medio de termostato e interruptor
(100 - 300 °C). Termostato de seguridad de rearme manual, indicadores de tension y trabajo.
Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Construgéo interna e externa completamente realizada com aco inox, pegas externas com
acabamento Scotch Brite. Cuba de cozedura com base e paredes de ago inox AISI 304, com
basculamento manual até 80°, acabamento antiaderente com microesferas de ceramica e
bordas arredondadas. Fundo da cuba de ago com 10 mm de espessura, soldado externamente
para garantir uma maior condutibilidade térmica. Aquecimento uniforme mediante resisténcias
colocadas a contacto directo com o fundo. Distribuicao da poténcia mediante termostato e
interruptor (100 - 300 °C). Termostato de seguranga com accionamento manual, indicadores
de tensdo e de operagao. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Konstrukcja wewnetrzna i zewnetrzna catkowicie ze stali nierdzewnej inox, czesci zewnetrzne z
wykoriczeniem typu Scotch Brite. Zbiornik gotujacy z dnem i $ciankami wykonanymi ze stali nierdzewnej
inox AISI 304, z recznym przechytem do 80°, pokryty mikrosferyczna ceramika zapobiegajaca przyleganiu
potraw oraz z zaokraglonymi katami. Dno zhiornika wykonane ze stali o grubosci 10 mm, przyspawane
z zewnatrz w celu zapewnienia lepszej przewodnoscei cieplnej. Jednolite podgrzewanie zapewnione dzieki
palnikom majacym bezposredni kontakt z dnem. Moc dostarczana za pomoca termostatu i przetacznika
(100 - 300 °C). Termostat awaryjny uzbrajany recznie, wskazniki napiecia i pracy. Nozki nastawne.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

BHYTPEHHA 11 BHEWHSA KOHCTPYKUVA MOAHOCTBIO M3 HEPXABEIOWEN CTan, BHEWHSA CTOPOHa C OTAGAKOV
«Ckoty Bpaiim. EMKOCTb MOAHOCTbIO BbINOAHEHa 13 HepxaeloLLeit cTanu AISI 304, pyyHoe onpokwAbIBaHHe
0 80°, aHTUNpHrapHoe KepaMuueckoe MOKPLITME, BHYTPEHHME YTAbI OKPYTASHbI. AHO BHIMOAHEHO U3
CTamv ToAvHOR 10 MM ¢ BHeLHe/ CBAPKOM ANA AyuLLeit TemAonpOBOAHOCTH. PaBHOMEPHI pasorpes
oecneunsaetca TIHamu, KOTOPbIE PACTIONOXEHbI HEMOCPEACTBEHHO MOA AHOM eMKOCTU. Peryauposka
MOLLHOCTY ¢ nomMolubto Tepmoctara i peryastopa (100 - 300 °C). Moaenb ocHalueHa MexaHUueckim
TEPMOCTATOM M MHAMKATOPOM Paboyero pexyuma. Bbicoa HOXeK peryavpyercs.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FL4B/CPD | Cod. 07301300

® ®

— TOT
cm? | 1.442 (mm 310 x 465) kW 6,9 G30/G31 Kg/h | 0,54
keal/h |5.934 G20 m3/h 0,73
Btu/h | 23.543 G25m3/h 0,85
200
\5 3IA
OPTIONAL
SSPL Espatula lisa / Espatula lisa / Gtadka topatka / Maakas nonatka

TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar
STPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
més de 300 °C. Plancha lisa de gran espesor con bordes redondeados, empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Plancha de coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la
uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafo y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacao precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecdo de borracha. Temperatura
maxima acima de 300 °C. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. Gtadka ptyta o duzej grubosci, z zaokraglonymi obrzezami,
otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu optymalnej jednolitosci i
gérnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z ISniacym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wigkszym komfortem operatora.
Otwér odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

PaBoyas noBepxHoCTb U3 Hepxaseloluelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie 1 60KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetoweit craav AISI 304, omaenka Scotch Brite. TpyGuatble ropenkw ¢ camoctabuavsupyowmm
niAaMeHeM Ha 6OAbLOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpa ¢ TepmocTaTyeckim
YMPABAEHUEM, YTO AGeT BO3MOXHOCTb Perymposatb TouHo M OesonacHo.  [MMAOTHas ropenka W
NIPEAOXPaHUTEAbHLI KAanaH ¢ Tepmonapoit. [lbe3oanekTpuyeckoe 3axuraHne C peauHOBOV 3alLuTOM.
MaxkcumansHas Temneparypa soiwe 300 °C. [haakas M TOACTas MAUTa XapOuHoil MOBEPXHOCTU C
OKpYTAEHHbIMYU GOpTamy, BCTPOEHHAS, C NEPUMETPaAbHbIM KaHaNOM AAS COO0pa OCTATKOB OT Xapk.
KoHTaKTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORLLAS U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UDYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaselowed cTaav AISI 316 ¢ rAfHLEBOM OTAGAKOM, uTO
00ecrneuBaeT OTAVYHYIO YMCTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYUEHWR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA It KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FR4B/CPD | Cod. 07303300

® ®

— TOT
cm? | 1.442 (mm 310 x 465) kW 6,9 G30/G31 Kg/h
keal/h |5.934 G20 m3/h
Btu/h | 23.543 G25m3/h
400
15 3I4A
OPTIONAL
SSPR Espatula rayada / Espatula estriada / Oopatka Oebrowana / PudneHas ronarka

0,54
0,73
0,85

TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

STPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
mas de 300 °C. Plancha rayada de gran espesor con bordes redondeados, empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Plancha de coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la
uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante,
para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort
para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafo y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicdo do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacao precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecdo de borracha. Temperatura
maxima acima de 300 °C. Chapa estriada de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel

de irradiagao e, portanto, maior conforto ao operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. zebrowana plyta o duzej grubosci, z zaokraglonymi
obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.
Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu optymalnej jednolitosci i
gérnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z ISniacym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wigkszym komfortem operatora.
Otwér odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

PaBoyas noBepxHoCTb U3 Hepxaseloluelt ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, pokTansHbie 1 60KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxasetoweit craav AISI 304, omaenka Scotch Brite. TpyGuatble ropenkw ¢ camoctabuavsupyowmm
niAaMeHeM Ha 6OAbLOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpa ¢ TepmocTaTyeckim
YMPABAEHUEM, YTO AGeT BO3MOXHOCTb Perymposatb TouHo M OesonacHo.  [MMAOTHas ropenka W
MPEAOXPaHNTEAbHbIA KAaMaH ¢ TepMonapoit. be30aneKTpUYECKoe 3axwraHve C PE3MHOBOW 3aLMTOM.
MakcumaneHas Temneparypa Bbiwe 300 °C. pudneHas i ToACTas MAWTa XapouHoil MOBEPXHOCTH C
OKPYFAEHHbIMYU B0pTaMy, BCTPOEHHER, C NEPUMETPaNbHBIM KaHanoM A cBopa 0CTaTKOB OT Xapku.
KoHTaKTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORLLAS U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UDYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaselowed cTaav AISI 316 ¢ rAfHLEBOM OTAGAKOM, uTO
00ecrneuBaeT OTAVYHYIO YMCTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYUEHWR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA It KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FL8B-2/CPD | Cod. 07302300

® ®

— TOT
cm? | 3.300 (mm 710 x 465) kW 13,8 G30/G31 Kg/h
keal/h | 11.868 G20 m3/h
Bwh | 47.086 625 m3/h
300
"
N2

OPTIONAL

SSPL Espatula lisa / Espatula lisa / Gtadka topatka / Maakas nonatka

1,08
1,46
1,71

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

STPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
mas de 300 °C. Plancha lisa de gran espesor con bordes redondeados empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccién bicomponente que combina una placa de acero, para
optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuico do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecao de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Duas d4reas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da
temperatura.

Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiacao e, portanto, maior conforto
ao operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.

(€ 50
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie plomieniem o duzej powierzchni zapewniajg jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji. Plomiert
pilotujacy i zawdr awaryjny z termopara. Piezoelekiryczny zapton z gumowa ostona. Maksymalna
temperatura ponad 300 °C. gladka plyta o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na
obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury. Dwusktadnikowa
plyta gotujaca, taczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i gdrnym obiciem ze stali
nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykorczeniem, dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia
promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabunusupyiowwum
MIAaMeHeM Ha BOAbLLOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpak ¢ TepmocTatyeckinm
yNpaBAeHYEM, YTO AAeT BOMOXHOCTb PErymvpoBat TouHo - GesomacHo. [MunoTHas ropenka ¥
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaMaH Ha TepMonape. [be30NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PEsMHOBOM 3alMTON.
MaxkcumancHas Temneparypa iwe 300 °C. XapouHas n0BEPXHOCTb Ha rhaakas, TOACTaS, C OKDYFAEHHbIMY
BopTamu, BCTPOEHHaS, C NePUMETPaNbHBIM KaHanoM ANs CBOPa OCTATKOB OT XapKit.

A\Be 30HbI C PA3ASAbHBIM YIPaBAEHVEM ANA HE3ABUCUMOI ¥ OMTUManbHOM PErYAVPOBKN TEMMEPaTypbl.
KoHTaKTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UPYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaelowed cTaav AISI 316 ¢ rAfHLEBOM OTAGAKOM, uTO
00ecneuBaeT OTAVYHYIO YACTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYUEHWR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FR8B-2/CPD | Cod. 07304300
®

C

— TOT
cm? | 3.300 (mm 710 x 465) kW 13,8 (30/G31 Kg/h| 1,08 Kg | 79
keal/n | 11.868 620 m3/h 1,46
Btu/h | 47.086 G25m3/h 1,71
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OPTIONAL

SSPR Espatula rayada / Espatula estriada / Oopatka Oebrowana / PudneHas ronarka

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

STPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
maés de 300 °C. Plancha rayada de gran espesor con bordes redondeados empotrada con canal
perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccién bicomponente que combina una placa de acero, para
optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuico do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostético para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecao de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa estriada de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura.

Duas d4reas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da
temperatura. Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para
otimizar a uniformidade, e um revestimento superior de ago inox AlSI 316, com acabamento
brilhante, para garantir uma dtima limpeza e uma baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior
conforto ao operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rurowe palniki z samoustawiajacym
sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniajg jednolite rozprowadzenie ciepfa. Sterowany
termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji. Plomien pilotujacy i zawér awaryjny
z termopara, Piezoelekiryczny zapton z gumowa ostona. Maksymalna temperatura ponad 300 °C.
zebrowana Plyta o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem
zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.

Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury.
Dwusktadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i
gbrnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z I$nigcym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.
Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabunusupyiowwum
MIAaMeHeM Ha BOAbLLOM MOBEPXHOCTU AN OAHOPOAHOTO pacnpeAeneHys TenAa. Kpak ¢ TepmocTatyeckinm
YMIPABAEHUEM, UTO AAET BO3MOXHOCTb PEryAMpOBaTb TOYHO ¥ GesomacHo. [MMAoTHas ropeka u
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaMaH Ha TepMonape. [be30NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PEsMHOBOM 3alMTON.
MaxkcumanbHas Temneparypa seitue 300 °C. XapoyHas noBepXHOCT: Ha prdAeHas, TOACTaR, C OKPYrAeHHbIMY
BopTamu, BCTPOEHHaS, C NePUMETPaNbHBIM KaHanoM ANs CBOPa OCTATKOB OT XapKit.

A\Be 30HbI C PA3ASAbHBIM YIPaBAEHVEM ANA HE3ABUCUMOI ¥ OMTUManbHOM PErYAVPOBKN TEMMEPaTypbl.
KoHTaKTHas MOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR U3 CTaAbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UPYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPLITUA U3 Hepxaelowed cTaav AISI 316 ¢ rAfHLEBOM OTAGAKOM, uTO
00ecneuBaeT OTAVYHYIO YACTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYUEHWR, YTO AAET MOBBILIEHHBI KOMGOPT AR
orepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SG7FM8B-2/CPD | Cod. 07305300

® ®

— TOT
cm? | 3.300 (mm 710 x 465) kW 13,8 G30/G31 Kg/h
keal/h | 11.868 G20 m3/h
Bwh | 47.086 625 m3/h
300
"
N2

OPTIONAL
SSPL
SSPR

Espatula lisa / Espatula lisa / Gtadka topatka / Maakas nonatka
Espatula rayada / Espatula estriada / Oopatka Oebrowana / PudneHas ronarka

1,08
1,46
1,71

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

STPTO

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Quemadores tubulares de llama
autoestabilizada de gran superficie para una mayor uniformidad de distribucion del calor.
Llave de mando termostatico para una regulacion precisa y segura. Llama piloto y valvula de
seguridad de termopar. Encendido piezoeléctrico con proteccion de goma. Temperatura maxima
més de 300 °C. Plancha 2/3 lisa 1/3 rayada de gran espesor con bordes redondeados empotrada
con canal perimetral para la recogida de los residuos de coccion.

Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la
temperatura. Plancha de coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar
la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado
brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacidn, con el consiguiente mayor
confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AlSI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Queimadores tubulares com chama auto-
estabilizada de grande superficie para uma distribuicao do calor mais uniforme. Torneira
com comando termostatico para uma regulacdo precisa e segura. Chama piloto e vélvula
de seguranca com termopar. Ativagao piezoelétrica com protecao de borracha. Temperatura
méxima acima de 300 °C. Chapa 2/3 lisa 1/3 estriada de grande espessura com bordas
arredondadas, encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas
areas com comandos separados, para uma regulacao independente e ideal da temperatura.
Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araylka 13 Tepnoa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o gruboéci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Rurowe palniki z samoustawiajacym sie ptomieniem o duzej powierzchni zapewniaja jednolite
rozprowadzenie ciepta. Sterowany termostatycznie kranik dla precyzyjnej i bezpiecznej regulacji.
Plomiert pilotujacy i zawor awaryjny z termopara. Piezoelektryczny zapton z gumowa ostona.
Maksymalna temperatura ponad 300 °C. Plyta 2/3 gladka i 1/3 Zebrowana, o duzej grubosci z
zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu.
Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz optymalizacji temperatury.
Dwusktadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowa w celu optymalnej jednolitosci i
gbrnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z I$nigcym wykoriczeniem, dla optymalnego
czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.
Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas noBepxHoCTb 13 Hepxaselowe crann AlSI 304 Toawwoi 20/10, dpoHTanbHbIE U BOKOBbIE NaHeAN
13 Hepxaselowed cranv AISI 304, oraenka Scotch Brite. Tpy6uaTble ropeaki ¢ camocTabunusupyiowwum
NAAMEHEM Ha BORbLIOJ MOBEPXHOCTH AAR OAHOPOAHOTO PacnpeAeneHys Tena. Kpak ¢ TepMocTaTyeckum
yNpaBAeHYEM, YTO AAeT BOMOXHOCTb PErymvpoBat TouHo - GesomacHo. [MunoTHas ropenka ¥
MPEAOXPAHWUTENbHbIZ KAaMaH Ha TepMonape. [be30NEKTPUYECKWI 3axuraHue C PEsMHOBOM 3alMTON.
MaxkcumancHas Temnepatypa soiwe 300 °C. XapouHas nosepxHoCTb Ha 2/3 rhaakas 1/3 puoneHas,
TOACTaR, C OKPYTAGHHbIMA GOpTaMK, BCTPOEHHaR, C MEPUMETPAAbHbIM KaHanoM AAA cBopa OCTaTKoB
OT Xapki. ABe 30Hbl C PA3ASAbHbIM YMpaBAEHWEM AN HE3ABUCUMOW W OMTUManbHOM PEryAVPOBKN
TeMNepaTypbl. KOHTaKTHaA NOBEPXHOCTb U3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAA 13 CTaRbHO/ NAGCTUHBI, KOTOPaR
OMTUMU3NPYET OAHOPOAHOCTb W1 BEPXHETO MOKPLITUA U3 Hepxaselowieit ctaav AISI 316 ¢ rasHLesoit
OTAGAKOW, 4TO 06ECNEYMBAET OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KMIA YPOBEHb U3NYYEHNS, YTO AGET MOBbILIEHHBI
KOM®OPT AN Onepatopa.

bonbluoe 0TBEpCTME ANA CAMBA it KOHBEVIED B COOTBETCTBYIOLLEM FEPMETUYHOM KOHTEMHEDE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7FL4B/CPD | Cod. 07401300
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OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex \PX5
SSPL Espétula lisa / Espatula lisa / Gtadka topatka / Mnaakas AonaTka
TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar
STPTO Tapén de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka u3 Tepnoa
SV3/A  Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable
incoloy situadas debajo de la placa de coccidn.

Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura
de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa lisa de gran
espesor, a todo lo largo con antisalpicaduras en el borde. Placa de coccion bicomponente que
combina una placa de acero,

para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacién, con el consiguiente
mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especffico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura.

Controlo termostético e termdstato de seguranga com rearmamento manual. Regulagao da
temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada. Chapa
lisa de grande espessura e superficie Gtil, com Resguardo anti-salpicos nivelado. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante, para

garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto ao
operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod plyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Lampka kontrolna linii oraz osiagniecia temperatury. Gladka plyta o duzej grubosci, Ostona
przeciwbryzgowa dla catej powierzchni.

Dwuskladnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnig stalowg w celu optymalnej jednolitodci i gérnym
obiciem ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 z I$niacym wykoriczeniem, dla optymalnego czyszczenia i
niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas noBepxHOCTs 13 HepxapeloLLe/t ctann AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, GporTanbHble v 60KOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetolweit ctaa AlSI 304, oaenka Scotch Brite. HarpesatebHble SAEMEHTbI 13 HepXaBelowLel CTann
CnAaBa HKOAOJ PACTIONOXEHHBIE MOA KOHTAKTHOI MAMTOI.

TepMocTaTUyeCkoe ynpaBAeHUe W MPEAOXPAHUTENbHBIA TEPMOCTAT C PYYHbIM BO3BPaTOM. Peryauposka
Temneparypsl oT 50 40 300 °C. \MHeiHbIA MHAVKATOP W MHANKATOP AOCTUXEHUS HYKHOI Temneparypbl.
KoHTaKTHaA noBepXHOCTb rAaakas, GOABLLIOA TOALMHBI, NO BCEMY MEPUMETPY BOpTUK OT BPbI3r Xwpa.
KoHTaKTHas NOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR 13 CTanbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UPYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPbITUS U3 Hepxaseloled cTamv AISI 316 ¢ rARHLEBOM OTAGAKOM, YTO
0fecneyBaeT OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYYEHWA, YTO AAET MOBBILIEHHBIA KOMGOPT AR
onepatopa.

BonbLUIOE 0TBEPCTUE AR CAMBA M KOHBEVIED B COOTBETCTBYHOLLEM FEPMETHYHOM KOHTENHEpE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7FR4B/CPD | Cod. 07403300
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Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex \PX5
SSPR Espétula rayada / Espatula estriada / Dopatka Debrowana / Pudnenas nonatka
TPSFT40  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Osfona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6psiar
STPTO  Tapdn de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OsanbHas 3arayiwka 13 Tepnoa
SV3/A Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable
incoloy situadas debajo de la placa de coccidn.

Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura
de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa rayada de gran
espesor, a todo lo largo con antisalpicaduras en el borde. Placa de coccion bicomponente que
combina una placa de acero, para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de
acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de
radiacion, con el consiguiente mayor confort para el operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura.

Controlo termostatico e terméstato de seguranca com rearmamento manual. Regulacdo da
temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura alcangada. Chapa
estriada de grande espessura e superficie (til, com Resguardo anti-salpicos nivelado. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante, para

garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto ao
operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod plyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Lampka kontrolna linii oraz osiagniecia temperatury. zebrowana plyta o duzej grubosci, Ostona
przeciwbryzgowa dla catej powierzchni.

Dwuskladnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnig stalowg w celu optymalnej jednolitodci i gérnym
obiciem ze stali nierdzewnej inox AlSI 316 z I$niacym wykoriczeniem, dla optymalnego czyszczenia i
niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewéd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas noBepxHOCTs 13 HepxapeloLLe/t ctann AlSI 304 Tonwnkoit 20/10, GporTanbHble v 60KOBbIE NaHeAN
13 Hepxasetolweit ctaa AlSI 304, oaenka Scotch Brite. HarpesatebHble SAEMEHTbI 13 HepXaBelowLel CTann
CnAaBa HKOAOJ PACTIONOXEHHBIE MOA KOHTAKTHOI MAMTOI.

TepMocTaTUyeCkoe ynpaBAeHUe W MPEAOXPAHUTENbHBIA TEPMOCTAT C PYYHbIM BO3BPaTOM. Peryauposka
Temneparypsl oT 50 40 300 °C. \MHeiHbIA MHAVKATOP W MHANKATOP AOCTUXEHUS HYKHOI Temneparypbl.
KoHTakTHan noBepxHOCTb pUAeHas, BOAbLIOI TOALMHBI, MO BCEMY MepuMeTpy BOPTUK OT Bpbiar Xwpa.
KoHTaKTHas NOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR 13 CTanbHOM MAGCTUHbI, KOTOPas OMTUMMU3UPYET
OAHOPOAHOCTb 11 BEPXHErO MOKPbITUS U3 Hepxaseloled cTamv AISI 316 ¢ rARHLEBOM OTAGAKOM, YTO
0fecneyBaeT OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KWI YPOBEHb M3AYYEHWA, YTO AAET MOBBILIEHHBIA KOMGOPT AR
onepatopa.

BonbLUIOE 0TBEPCTUE AR CAMBA M KOHBEVIED B COOTBETCTBYHOLLEM FEPMETHYHOM KOHTENHEpE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7FL8B-2/CPD | Cod. 07402100
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OPTIONAL

Bflex/2  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcwsi ¢ komataamn Bflex
SSPL Espétula lisa / Espatula lisa / Gtadka topatka / Mnaakas AonaTka

TPSFT80 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar

STPTO Tapén de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka u3 Tepnoa
SV3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable
incoloy situadas debajo de la placa de coccidn.

Control termostatico y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura
de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa lisa de gran
espesor con bordes redondeados empotrada con canal perimetral para la recogida de los
residuos de coccion. Dos zonas con mandos separados para una regulacion independiente y
excelente de la temperatura. Placa de coccion bicomponente que combina una placa de acero,
para optimizar la uniformidad, con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con
acabado brillante, para una excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente
mayor confort para el operador. Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un
recipiente estanco especifico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de ago inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e terméstato de seguranga com rearmamento
manual. Regulagao da temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacéo de
temperatura alcangada. Chapa lisa de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas areas com
comandos separados, para uma regulagdo independente e ideal da temperatura. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de aco inox AISI 316, com acabamento brilhante, para garantir uma
6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiacéo e, portanto, maior conforto ao operador. Furo de
descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.

44

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod plyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Piyta gfadka o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem
zbierajacym pozostatosci po gotowaniu. Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz
optymalizacji temperatury. Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu
optymalnej jednolitosci i grnym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z 1$niacym wykoriczeniem,
dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem
operatora.

Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego szczelnego
zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6oyas noepxHocTb U3 Hepxaseloluel ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, GpoTansHbie 1 G0KOBbIE NaHeAn
U3 Hepxagelowei ctaan AISI 304, otaenka Scotch Brite, HarpeBatenbHble aneMeHTHI 13 HepxaBeloLLeit
CTanM CMAGBa MHKONOW PAcrONOXEHHbE MOA KOHTAKTHOM MAWTOM. TepMocTaTuyeckoe ynpasAeHue W
MIPEAOXPAHWTEAbHbII TEPMOCTAT ¢ PyuHbIM Bo3gpatom. Peryauposka Temnepatypsl o 50 a0 300 °C.
NAHEIHbIA MHAMKATOP M WHAMKATOP AOCTUXEHUA HYXHOM TeMnepaTypbl. XapouHas MOBEPXHOCTb Ha
TAaAKan TOACTas C OKPYTAEHHbIMM GOPTaMy, BCTPOEHHA, C NEPUMETPaNbHBIM KaHanoM AAA CO0pa 0CTaTKOB
OT Xapku. ABE 30HbI C PasAebHbIM YPABAEHUEM ANA HE3ABUCUMOA U OMTMMaAbHOI peryAMpoBKy
TeMnepatypbl. KOHTaKTHaA MOBEPXHOCTb U3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTORILAR M3 HEPXaBelllel MAACTUHbI,
KoTOPas ONTUMM3UPYET OAHOPOAHOCTb U BEPXHETO MOKPLITHA U3 Hepxasetoluel cranv AlSI 316 ¢ rAaHLeBO
OTAGAKOW, 4TO 00ECNEYMBAET OTAUYHYIO YMCTKY W HU3KMIA YPOBEHb U3NYYEHNS, YTO AGET MOBbILIEHHBIN
KOMGOPT AAR onepatopa. boAblLIOE OTBEPCTUE ANA CAMBA U KOHBEIIEP B COOTBETCTBYIOLLEM TEPMETUYHOM
KOHTEfHEpE.
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OPTIONAL
Bflex/2  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex \PX5
SSPR Espétula rayada / Espatula estriada / Dopatka Debrowana / Pudnenas nonatka
TPSFT80  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar
STPTO Tapén de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka u3 Tepnoa
SV3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable xidable incoloy situadas debajo de la placa de coccidn. Control termostatico
y termostato de seguridad de rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 300 °C. Luz
testigo de linea y luz testigo de alcance temperatura. Placa rayada de gran espesor con bordes
redondeados empotrada con canal perimetral para la recogida de los residuos de coccion. Dos
zonas con mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la temperatura.
Placa de coccidn bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la uniformidad,
con un revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una
excelente limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort para el
operador.

Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especffico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termdstato de seguranca com rearmamento
manual. Regulagao da temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacdo de
temperatura alcancada. Chapa estriada de grande espessura com bordas arredondadas,
encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas areas com
comandos separados, para uma regulagao independente e ideal da temperatura. Chapa de
cozedura de componente duplo, que combina uma placa de aco, para otimizar a uniformidade,
e um revestimento superior de ago inox AISI 316, com acabamento brilhante, para garantir
uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagéo e, portanto, maior conforto ao operador.
Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod plyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do
300 °C. Plyta zebrowana, o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie kanalikiem
zbierajacym pozostatosci po gotowaniu. Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacji oraz
optymalizacji temperatury. Dwuskfadnikowa plyta gotujaca, faczaca powierzchnie stalowg w celu
optymalnej jednolitosci i gornym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykoriczeniem,
dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem
operatora. Otwor odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego
szczelnego zbiornika.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKHU

Paboyas noBepxHoCTb U3 Hepxaselolel ctann AlSI 304 ToawwHoit 20/10, GpokTansHbie 1 G0KOBbIE NaHeAw
U3 Hepxaselowen ctaan AISI 304, omaenka Scotch Brite, HarpeBaTenbHble 3neMeHTHI 13 HepxaBeioLLeit
CTaVl CTIA@Ba WHKOAOW PacmONOXEHHbe NOA KOHTAKTHOM MATOW. TepMOCTaTWYecKoe ympaBAeHue W
MIPEAOXPaHNTEABHbIA TEPMOCTAT C PyuHbIM Bo3BpaToM. Peryauposka Temneparypsl or 50 o 300 °C.
NMHEHbIA MHAMKATOP W WHAMKATOP AOCTWXEHUA HYXHOW Temmepatypbl. XapouHas MOBEPXHOCTb Ha
pUONEHas, TOACTas C OKPYrAeHHbIMYU GOpTaMi, BCTPOEHHas, C MEPUMETPaAbHbIM KaHanoM AAS c6opa
0CTaTKOB OT XapKil.

/\Be 30HbI C PA3ACABHBIM YIPaBACHUEM ANA HE3ABUCUMOI i OMTUMaAbHOM PEryAMPOBKN TEMMEpaTypbl.
KoHTaKTHas nOBEPXHOCTb M3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOAL@A W3 HEPXABEIOWeEW MAACTUHbI, KOTOpas
OMTUMU3NPYET OAHOPOAHOCTH Y1 BEPXHETO MOKPLITUS 13 Hepxaselolieit crav AISI 316 ¢ rasHLesoil
OTAEAKOW, YTO 0OECTIEUNBAET OTAMYHYIO UMCTKY W HU3KMIA YPOBEHb U3NYYEHUS, UTO AGET MOBbILIEHHII
KOMOOPT A onepatopa. boAbluoe OTBEPCTME AN CAMBA 11 KOHBEIiEP B COOTBETCTBYKLLEM TEPMETHUHOM
KOHTEfHEPE.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SEZFM8B-2/CPD | Cod. 07405300

" o
@ 5TOT % VOLT ‘k"
— 9
cm? | 3.300 (mm 710 x 465) kw | 9,6 v | 380-415 V3N~ Kg | 70
66 ©o N\
3 o
=
40 ¥
3
N\
o
©
o
@
N
200
"
N2 @
—
T
800
OPTIONAL
Bflex/2  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamy Bflex \PX5
SSPL Espétula lisa / Espatula lisa / Gtadka topatka / Mnaakas Aonatka
SSPR Espétula rayada / Espatula estriada / Dopatka Debrowana / Pudnenas nonatka
TPSFT80  Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Ostona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6pbiar
STPTO Tapén de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3arayiuka u3 Tepnoa
SV3/B Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
situadas debajo de la placa de coccién. Control termostético y termostato de seguridad de
rearme manual. Regulacion de la temperatura de 50 a 300 °C. Luz testigo de linea y luz testigo
de alcance temperatura. Placa 2/3 lisa 1/3 rayada de gran espesor con bordes redondeados
empotrada con canal perimetral para la recogida de los residuos de coccion. Dos zonas con
mandos separados para una regulacion independiente y excelente de la temperatura. Placa de
coccion bicomponente que combina una placa de acero, para optimizar la uniformidad, con un
revestimiento superior de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una excelente
limpieza y un bajo nivel de radiacion, con el consiguiente mayor confort para el operador.
Orificio de desagiie de gran tamafio y transportador a un recipiente estanco especffico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inox incoloy colocadas
sob a chapa de cozedura. Controlo termostético e termdstato de seguranca com rearmamento
manual. Regulagao da temperatura de 50 a 300 °C. Luz de linha e luz de indicacdo de
temperatura alcangada. Chapa 2/3 lisa 1/3 estriada de grande espessura com bordas
arredondadas, encastrada com canal perimetral para recolher os residuos de cozedura. Duas
areas com comandos separados, para uma regulacdo independente e ideal da temperatura.
Chapa de cozedura de componente duplo, que combina uma placa de ago, para otimizar a
uniformidade, e um revestimento superior de aco inox AlSI 316, com acabamento brilhante,
para garantir uma 6tima limpeza e uma baixo nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto
a0 operador.

Furo de descarga de grande dimensao e transporte para um recipiente especifico estanque.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubodci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancie ze stali nierdzewnej incoloy,
umieszczone pod plyta gotujaca.

Termostatyczna kontrola oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Regulacja temperatury od 50 do 300
°C. Piyta 2/3 gladka i 1/3 zebrowana, o duzej grubosci z zaokraglonymi obrzezami, otoczona na obwodzie
kanalikiem zbierajacym pozostatosci po gotowaniu, Dwie osobne strefy sterowania dla niezaleznej regulacii
oraz optymalizacji temperatury. Dwuskfadnikowa ptyta gotujaca, taczaca powierzchnie stalowg w celu
optymalnej jednolitosci i gornym obiciem ze stali nierdzewnej inox AISI 316 z ISnigcym wykoriczeniem,
dla optymalnego czyszczenia i niskiego stopnia promieniowania, z konsekwentnie wiekszym komfortem
operatora.  Otwdr odprowadzajacy o duzych rozmiarach, oraz przewdd podajacy do odpowiedniego
szczelnego zbiornika.

TEXHUYECKUE N ®YHKLWOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKUN

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GoKoBbie
naHeav u3 Hepxaselowed crann AISI 304, omaeaka Scotch Brite. HarpesatenbHble anemMeHTsl 43
HepxaBeloLie/i CTanM CMAaBa WMHKONOW PacmONOXEHHble NOA KOHTaKTHOM MAMTOM. TepMocTaTiyeckoe
ypaBAeHIe 1 NPEAOXPAHNTEAbHbI TEPMOCTAT C PY4HbIM BO3BPaTOM. Peryanposka Temnepatypsl ot 50 A0
300 °C. \MHeHbIit MHAKATOP 1 MHAVKATOP AOCTUXEHUS HYXHOI TeMnepaTypbl. XapouHas noBepXHOCTb Ha
2/3 thankas 1/3 pudneHas, ToACTaR ¢ OKPYTAEHHbIMM GOpTaMM, BCTPOEHHAS, C NEPUMETPaNbHbIM KaHanoM
A cBopa 0CTTKOB OT XapKit. ABE 30HbI C PasAeAbHbIM YPABAEHUEM ANA HE3ABIUCUMOI W ONTUMANBHO
PEryAupoBKy Temneparypbl. KOHTaKTHas NOBEPXHOCTb U3 ABYX KOMMOHEHTOB, COCTOALLAR U3 HepXaBeloLLel
MIAACTUHBI, KOTOPas OMTUMU3NPYET OAHOPOAHOCTb M BEPXHETO MOKPBITUA M3 HepxaseloLieit cTann AlSI
316 ¢ rAAHUEBOM OTAGAKO, YT 0BECMIEYMBAET OTAVYHYIO YHCTKY U HUSKNTT YPOBEHb M3AYYEHUS, YTO AdeT
NOBBILWEHHBI/ KOMGOPT AAR Onepatopa. BoAblLOE OTBEPCTME AN CAVBA U KOHBEIIED B COOTBETCTBYIOLEM
TepMETUYHOM KOHTeiHepe.
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Bflex/3
SSPL
TPSFT120 Proteccion antisalpicaduras / Resguardo anti-salpicos / Osfona przeciwbryzgowa / 3awwra ot 6psiar

Espétula lisa / Espétula lisa / Gtadka topatka / Thaakast nonatka

STPTO
SV3/B

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas debajo de la placa de coccién. Control termostatico y termostato de seguridad de
rearme manual.

Regulacion de la temperatura de 50 a 270 °C. Indicador luminoso de linea e indicador luminoso
de alcance de temperatura.

Tres zonas con mandos independientes para regular por separado y de forma excelente la
temperatura. Plancha de coccion bicomponente de nada menos que 18 mm que combina una
placa de acero, para optimizar la transmision y la uniformidad del calor, con una capa superior
de 3 mm de acero inoxidable AISI 316 con acabado brillante, para una limpieza excelente y un
bajo nivel de radiacidn, con la consiguiente mayor comodidad para el operador.

Volts 220 - 240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS e FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros
e laterais de aco inoxiddvel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de ago
inoxidavel incoloy colocadas sob a chapa de cozedura. Controlo termostatico e termostato de
seguranca com rearmamento manual.

Regulacao da temperatura, de 50 a 270 °C. Luz de linha e luz de indicacao de temperatura
alcancada.

Trés zonas com comandos separados que permitem a regulacdo independente e ideal da
temperatura. Chapa de cozedura de componente duplo de 18 mm que combina uma placa de
aco, para otimizar a transmissao e a uniformidade do calor, e uma camada superior de 3 mm
de aco inox AISI 316 com acabamento brilhante, para garantir uma 6tima limpeza e um baixo
nivel de irradiagao e, portanto, maior conforto ao operador.

| 380-415 V3N~

Versidn con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komanaamy Bflex
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Tapon de teflon ovalado / Tampa de teflon oval / Owalna zatyczka teflonowa / OBanbHas 3araywka u3 TednoHa

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancie elekiryczne ze stali
nierdzewnej inox incoloy umieszczone pod powierzchnig gotujaca. Kontrola termostatyczna oraz termostat
awaryjny uzbrajany recznie.

Regulacja temperatury w zakresie od 50 a 270 °C. Lampka kontrolna zasilania oraz lampka kontrolna
osiaganej temperatury.

Trzy strefy z osobnymi poleceniami dla niezaleznej regulacji i optymalnej temperatury.
Dwukomponentowa plyta gotujaca, 18 mm, zawierajaca stalowa plyte zapewniajaca optymalizacje
transmisji ciepfa i jego jednolito$¢ oraz gorng plaszczyzne3 mm, ze stali nierdzewnej inox AISI 316
z blyszczacym wykoriczeniem, dla doskonatego czyszczenia i niskiego poziomu promieniowania, z
jednoczesnym zwiekszonym komfortem operatora.

TEXHWYECKUE n OYHKLUNOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKN

Pa6ouas noepxHoCTs U3 Hepxasetouieit crann AlSI 304 Toawmnoi 20710, nepeatine 1 6okoBble naxen 13
Hepxasetolueit crann AISI 304 ¢ otaenkoit «Ckoty Bpaiim. THbI 13 HepXaBeIoLLElt CTa CMiAaBa MHKOAOH,
PaCMOAOXEHHBIE MOA BAPOYHOM NOBEPXHOCTHIO.

KoHTpOAb TeMepaTypbl M MPEAOXPaHITEAbHI TEPMOCTAT C PyYHbIM MOBTOPHbIM BKAKUYEHUEM.
Perynuposka Temnepatypsl ot 50 40 270 °C. AMHei bl MHAMKATOP 1t MHAVKATOP AOCTUXEHNUS TeMepaTypbl.
Tpu 30HbI € OTAGABHBIM YMIPABAEHMEM ANS HE3ABIUCHMOT! 1 ONTUMAAHOI PETYAVIDOBKI TEMTIEaTY I,
A\BYXKOMNIOHEHTHAS 18-MMAAMMETPOBAA XapOuHas MOBEPXHOCTh, KOTOPas COUeETaeT B cefe CTanbHyi
MAUTY AAR ONTUMU3ALY TENAONIEPEAAUU 1 OAHOPOAHOCTH, BEPXHUI CAOV KOTOPOI M3 HEPXaBeloLLeit CTanu
AISI 316 ToMWMHOW 3 MM C NOAMPOBAHHOM MOBEPXHOCTBIO AAF OMTUMANbHOI OUUCTKI U HU3KOTO YPOBHSA
J3NYYEHME, UTO NOBbILAET YA0BCTBO paboThi onepatopa.
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STANDARD
Espatula rayada para parrilla eléctrico / Espétula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / PudneHas nonatka s SAEKTPUYECKNTE FpUAL \PX5
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamu Bflex
SV3/A Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10.

Regulacion de la potencia con regulador de energia, temperatura maxima 400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos
por contacto directo.

Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza los
residuos.

Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones comunes de
mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10.

Regulacao da poténcia através de regulador de energia, temperatura méxima 400 °C.
Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos
alimentos por contacto direto.

Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, pulveriza os residuos
de cozedura.

Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as operacdes normais de manutengao
e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxiddvel para a recolha das gorduras de cozimento e para a
contengao da 4gua.
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Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10.

Regulacja mocy przy pomocy regulatora energii, maksymalna temperatura 400 °C.

Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej macy, ktdre umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezposredni.

Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut proszkuje pozostatosci po
gotowaniu.

Rotacyjne rezystancje i fatwo demontowane komponenty dla regularnych operacji czyszczenia i
konserwacj.

Wyciagane misy ze stali inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani tuszczy i zbierania wody.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 HepxaBelowelt ctaav AlSI 304 ToawnHoit 20/10.

MoLLHOCTb peryaupyeTcsi ¢ MOMOLLbHO PeryAsTopa Hepriu, MakcumansHas Temnepatypa 400 °C.
CurHanbHble vHAMKaTOPbl. MOLLHbIE HarpesateAbHble IAEMEHTbI C 3aLLMTON MO3BOARIOT TOTOBUTL €Ay
HEMOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOI MOBEPXHOCTH.

Mporpamma ouuCTKM C MUPOAUTUYECKOI TEXHONOTHIEN, KOTOPas B TEUEHUE HECKOABKO MUHYT M3MeAb4aeT
0CTaTKM €Ab.

BpaLLaiowyecs T3HbI v AGTKOCHUMAEMbIE KOMTOHEHTbI MO3BOAAIOT BLIMOAHATb ONepaLii Mo eXeAHEBHOMY
YXOLY Yt UMCTKE.

BblABraeMblil MOAAOH 13 HEPXABEIOWWEV CTaAu AR BOABI 1 cBOpa Xvpa.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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STANDARD
Espatula rayada para parrilla eléctrico / Espétula estriada para grelhador eléctrico / topatka zebrowana do grill elektryczne / PudneHas nonatka s SAEKTPUYECKNTE FpUAL \PX5
OPTIONAL
Bflex/2  Version con mandos Bflex / Versdo com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamu Bflex
SV3/B Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10.

Dos zonas de coccion independientes controladas por dos reguladores de energia, temperatura
méxima 400 °C. Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten
cocinar los alimentos por contacto directo.

Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza los
residuos.

Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones comunes de
mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10.

Duas zonas de cozedura independentes comandadas por dois reguladores de energia,
temperatura maxima 400 °C. Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia
que permitem a cozedura dos alimentos por contacto direto.

Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, pulveriza os residuos
de cozedura.

Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as operacdes normais de manutengao
e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxiddvel para a recolha das gorduras de cozimento e para a
contengao da 4gua.
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Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubodei 20/10.

Dwie niezalezne strefy gotowania, sterowane dwoma regulatorami energii, maksymalna temperatura 400 °C.
Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie potraw
przez kontakt bezposredni.

Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut proszkuje pozostatosci po
gotowaniu.

Rotacyjne rezystancje i fatwo demontowane komponenty dla regularnych operacji czyszczenia i
konserwacj.

Wyciagane misy ze stali nierdzewnej inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani tuszczy i zbierania wody.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 HepxaBelowelt ctaav AlSI 304 ToawnHoit 20/10.

[\Be BapOYHble 30HbI, YMPaBASEMblE ABYMS HE3aBUCHMbIMU PErYATOPaMY SHEPTUM, MaKchManbHas
Temnepatypa 400 °C. CurHanbHble MHAKaTOPbI. MOLLHbIE HarpeBaTeAbHbIe IAEMEHTBI C 3alLMTON NO3BOARIOT
TOTOBMUTH €AY HEMOCPEACTBEHHO HA KOHTAKTHOI MOBEPXHOCTY.

Mporpamma ouuCTKM C MUPOAUTUYECKOI TEXHONOTHIEN, KOTOPas B TEUEHUE HECKOABKO MUHYT M3MeAb4aeT
0CTaTKN EAbl.

BpaLLaiowyecs T3HbI v AGTKOCHUMAEMbIE KOMTOHEHTbI MO3BOAAIOT BLIMOAHATb ONepaLii Mo eXeAHEBHOMY
YXOLY Yt UMCTKE.

BblABraeMblil MOAAOH 13 HEPXABEIOWWEV CTaAu AR BOABI 1 cBOpa Xvpa.
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Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espatula estriada para grelhador a gds / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PelueTkoid U3 YyryHa - pudreHas Aonatka-

CKPeBOK AAA Ta30BOr0 rpuAs

OPTIONAL
S1P DX

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/maximo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de
acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion con parrilla de hierro fundido facil de extraer.
Componentes faciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccidn y para el agua.

1 puerta / 1 porta / 1 drzwiczki / 1 aepua

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Bandeja de recolha do dleo moldada.
Regulagdo da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Ativacao piezoelétrica com protegao de silicone. Queimadores e revestimento de
proteg@o de ago inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente
removivel. Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares
de manutencdo e limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e
contencdo de 4gua.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony zbioriczek zbierania oleju.
Regulacja mocy przy pomocy pokretta poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomien pilotujacy i zawor
bezpieczeristwa w termoparze. Wiaczanie piezoelektryczne z silikonowa ostona. Palniki i ptytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze
stali nierdzewnej inox do zbierania tuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6ouyas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit crann  AlSI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTanbHble 1 GokoBble
niaHeAv 13 Hepxaseloluen ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite. LLTamnoBaHHbI/ MoAAOH AN C60Pa MacAa.
PerynvpoBKa MOWHOCT KpaHOM MUHMMYM/MaKcumyM. [AOTHaS Topenka W MPEAOXPaHUTENbHBIA kAanaH
Ha TepMorape. [15e303NeKTPUUECKO. 3aXHUTaHME C 3ALLMTON U3 CUAUKOHA.

Topenky 1 3alMTHbIe Yaluku 13 Hepxaselowel cTann 304. boabluMe BapouHble MOBEPXHOCTH C YyryHHO
AGTKOCBEMHO! PELLETKOM. BBICTPOCHEMHbIE KOMMOHEHTI AN PETYASPHBIX OMepaLIii 1o TeXoBCAYKMBaHMIO 1
0uMCTKe. BobLLIOT CheMHbII fLLMK U3 HEPXABEIOLLEN CTanyt AR CO0pa Xvpa 1 BOAbI.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS
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Parrilla de hierro fundido - espétula rayada para parrilla a gas / Grelha de ferro fundido - espétula estriada para grelhador a gés / Ruszt z zeliwa - fopatka zebrowana do grill gazowa / PeleTkoi U3 uyryHa - pudreHas ronatka-

CerﬁoK AAA T30BOT0 rPUAA
OPTIONAL
S2P 400 2 puertas / 2 portas / 2 drzwiczki / 2 aBepua

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Cubeta recolectora aceite moldeada.
Regulacion de la potencia con llave de minimo/maximo. Llama piloto y valvula de seguridad de
termopar.

Encendido piezoeléctrico con proteccion de silicona. Quemadores y elementos de proteccion de
acero inoxidable 304. Amplia superficie de coccion con parrilla de hierro fundido facil de extraer.
Componentes faciles de desmontar para las normales operaciones de mantenimiento y limpieza.
Amplio cajon extraible de acero inoxidable para recoger la grasa de coccidn y para el agua.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Bandeja de recolha do dleo moldada.
Regulagdo da poténcia com torneira de minimo/méximo. Chama piloto e vélvula de seguranca
com termopar. Ativacao piezoelétrica com protegao de silicone. Queimadores e revestimento de
proteg@o de ago inox 304. Ampla superficie de cozedura com grelha de ferro fundido facilmente
removivel. Os componentes podem ser desmontados facilmente para as operagdes regulares
de manutencdo e limpeza. Ampla caixa removivel de aco inox para a recolha da gordura e
contencdo de 4gua.
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Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Tloczony zbioriczek zbierania oleju.
Regulacja mocy przy pomocy pokretta poziomu minimalnego/maksymalnego. Plomien pilotujacy i zawor
bezpieczeristwa w termoparze. Wiaczanie piezoelektryczne z silikonowa ostona. Palniki i ptytki ochronne ze
stali nierdzewnej inox 304. Obszerna powierzchnia gotowania z fatwousuwalnym rusztem z zeliwa. tatwo
usuwane komponenty w celu dogodnych operacji konserwacji i czyszczenia. Obszerna wyciagana kaseta ze
stali nierdzewnej inox do zbierania tuszczy i powstrzymywania wody.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pa6oyas nosepxHocTs 13 Hepxasetoweit ctann ASI 304 Toawnnoi 20/10, dpokTanbHble 1 Gokosble
niaHeAv 13 Hepxaseloluen ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite. LLTamnoBaHHbI/ MoAAOH AN C60Pa MacAa.
PerynvpoBKa MOWHOCT KpaHOM MUHMMYM/MaKcumyM. [AOTHaS Topenka W MPEAOXPaHUTENbHBIA kAanaH
Ha TepMorape. [15e303NeKTPUUECKO. 3aXHUTaHME C 3ALLMTON U3 CUAUKOHA.

Topenky 1 3alMTHbIe Yaluku 13 Hepxaselowel cTann 304. boabluMe BapouHble MOBEPXHOCTH C YyryHHO
AGTKOCBEMHO! PELLETKOM. BBICTPOCHEMHbIE KOMMOHEHTI AN PETYASPHBIX OMepaLIii 1o TeXoBCAYKMBaHMIO 1
0uMCTKe. BobLLIOT CheMHbII fLLMK U3 HEPXABEIOLLEN CTanyt AR CO0pa Xvpa 1 BOAbI.
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Superficie de apoyo con funcién escurridor - Encendido eléctrico / Superficie de apoio com fungao escorredor - Activacao eléctrica
Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel - Zapton elektryczny / OnopHas noBepxHOCTb ¢ GyHKLUMeN KanneyAaBABaTENS - INEKTPOMOAKMT

CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAO FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3/IHbI HE BXOAUT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Elevadas prestaciones garantizadas por
el sistema de calentamiento que rodea por fuera toda la superficie de la cuba. Llama piloto y
vélvula de seguridad con termopar. Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada
totalmente de acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo
perforado que separa las cestas 10 cm del fondo. Valvula de rebose de gran didmetro para
eliminar el almidon sobrante durante la coccion. Superficie de apoyo con funcidn escurridor,
desmontable, en el borde del superficie. La boquilla situada en la superficie permite regular el
flujo del agua mediante un mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada
dentro de la cdmara controlada por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelo sistema
de aquecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada
inteiramente com ago inox AISI 316. Circulacdo da agua garantida pelo fundo perfurado, que
separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de extravasagao de grande didmetro para a
eliminagao do amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungéo escorredor,
desmontavel, no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o fluxo
de 4gua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada
dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.
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Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Wysoka wydajnos¢
zagwarantowana przez system podgrzewajacy, obejmujacy catq powierzchnie zbiornika. Plomien pilotujacy
i zawor bezpieczenstwa w termoparze. Thoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany
catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami,
ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania
nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcja odprowadzania kropel,
demontowalna, na brzegu plaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia
regulacje przeplywu wody, za pomoca sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

PaBoyas noBepxHoCTs U3 Hepxasetoluelt cranu AISI 304 TonwwHoit 20/10, nepeative 1 GokoBble naHeAn
U3 Hepxasetowueit crann AlSI 304, ¢ otagakoit Scotch Brite. Bbicokan npou3BoaMTeAHOCTb 06ecTieuBaeTcs
CVCTEMOIA PasorpeBa, KOTopas MOKPHIBAET CHAPYXN BCIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU. 3ananbHblil OroHb 1
MIPEAOXPaHHTEAbHbI KAaMaH ¢ TepMonapoit. LLITamMnoBaKHas eMKOCTb ¢ LUMPOKIMY 3aKPYTAEHHbIMM GopTamyt
MIOAHOCTBIO 113 Hepxasetoluieit cTaan AISI 316. LinpkynaLwa Bobl CO3Aa€TCA € MOMOLLbIO NepdOPUPOBAHHOTO
AHa, 00ECMeuvBaloLIero MoAAEpXaHMe KopauH Ha paccToaHuu 10 cM ot aHa. OTBepcTHe OT nepeausa
BOAbWKX DA3MEPOB AN YAGNEHUS W3MMLIKOB Kpaxmana BO BpeMs Bapki. OnopHas MOBEPXHOCTb C
(OYHKUVEN KarneyNaBAVBATENS, CHIMAEMaR, HAXOARILAACA HA OAHOM YPOBHE C MOBEPXHOCTbIO. [OPABILIKO
Ha NOBEPXHOCTX MO3BOAAET PEryAUpOBaTb MOTOK BOABI C MOMOLLbIO MyAbTa ynpagneHis. CAvBHOI wapoBoit
KpaH BHYTDY EMKOCTH, PEryAVPYEMbIit C NOMOLLBIO HEHArpeBakoLLEICA PyyKH.
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Superficie de apoyo con funcién escurridor - Encendido eléctrico / Superficie de apoio com fungao escorredor - Activacao eléctrica
Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel - Zapton elektryczny / OnopHas noBepxHOCTb ¢ GyHKLUMeN KanneyAaBABaTENS - INEKTPOMOAKMT

CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAO FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3/IHbI HE BXOAUT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Elevadas prestaciones garantizadas por
el sistema de calentamiento que rodea por fuera toda la superficie de la cuba. Llama piloto y
vélvula de seguridad con termopar. Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada
totalmente de acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo
perforado que separa las cestas 10 cm del fondo. Valvula de rebose de gran didmetro para
eliminar el almidon sobrante durante la coccion. Superficie de apoyo con funcidn escurridor,
desmontable, en el borde del superficie. La boquilla situada en la superficie permite regular el
flujo del agua mediante un mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada
dentro de la cdmara controlada por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Alto rendimento garantido pelo sistema
de aquecimento, que envolve externamente toda a superficie da cuba. Chama piloto e vélvula
de seguranga com termopar. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada
inteiramente com ago inox AISI 316. Circulacdo da agua garantida pelo fundo perfurado, que
separa em 10 cm as cestas do fundo. Abertura de extravasagao de grande didmetro para a
eliminagao do amido excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com fungéo escorredor,
desmontavel, no mesmo nivel da superficie. O bico situado na superficie permite regular o fluxo
de 4gua através de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada
dentro do vao, comandada por pega com puxador com isolamento térmico.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Wysoka wydajnos¢
zagwarantowana przez system podgrzewajacy, obejmujacy catq powierzchnie zbiornika. Plomien pilotujacy
i zawor bezpieczenstwa w termoparze. Thoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany
catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami,
ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej Srednicy do eliminowania
nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcja odprowadzania kropel,
demontowalna, na brzegu plaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia
regulacje przeplywu wody, za pomoca sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z
zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

PaBoyas noBepxHoCTs U3 Hepxasetoluelt cranu AISI 304 TonwwHoit 20/10, nepeative 1 GokoBble naHeAn
U3 Hepxasetowueit crann AlSI 304, ¢ otagakoit Scotch Brite. Bbicokan npou3BoaMTeAHOCTb 06ecTieuBaeTcs
CUCTEMOM Pasorpesa, KOTOpas MOKPLIBAET CHapyXul BCIO MOBEPXHOCTb EMKOCTU. 3amanbHblii OTOHb W
NPEAOXPaHWTEAbHbIIA KAanaH ¢ Tepmonapoit. LLiTavnosanHas eMKOCTb C LKMPOKMMY 3aKPYTAEHHbIMY GopTamu
MOAHOCTbI0 13 HepxaBetolLiedt crann AlSI 316. Linpkynauus Boabl CO3AGETCA € MOMOLLIO NEPGOPUPOBAHHOTO
AHa, 00ECMeuvBaloLIero MoAAEpXaHMe KopauH Ha paccToaHuu 10 cM ot aHa. OTBepcTHe OT nepeausa
BOAbWKX DA3MEPOB AN YAGNEHUS W3MMLIKOB Kpaxmana BO BpeMs Bapki. OnopHas MOBEPXHOCTb C
GYHKUMEN KanAeyAaBAMBATENS, CHUMaEMaR, HaXOAALIAACA Ha OAHOM YPOBHE C NOBEPXHOCTbIO. [OPABILIKO
Ha NOBEPXHOCTX MO3BOAAET PEryAUpOBaTb MOTOK BOABI C MOMOLLbIO MyAbTa ynpagneHis. CAvBHOI wapoBoit
KpaH BHYTPY EMKOCTH, PEryAMPYEMbIt C MOMOLLbIO HEHarpeBaloLLEeics pyyKu.
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Mandos Bflex - Tablero de apoyo con funcidn escurridor - Resistencias de infrarrojos / Comandos Bflex - Superficie de apoio com escorredor - resistlncias de infravermelhos

Sterowaniem Bflex - Plaszczyzna wsporcza z funkejg odprowadzania cieczy - Rezystancjom na podczerwier / Komataamy Bflex - Cron ¢ ¢yHKLveit c6opa kanens - ViHdpakpacHsiMm peaictopamit

CESTAS NO SUMINISTRADOS / CESTAS NAO FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3WHbI HE BXOAUT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Altas prestaciones garantizadas por
resistencias de infrarrojos situadas en el exterior de la cuba para que el fondo se pueda limpiar
a la perfeccion. El mando electronico Bflex permite ajustar la temperatura de funcionamiento y
elegir entre tres niveles de potencia distintos. Control electrénico del nivel de agua en la cuba.
Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada totalmente de acero inoxidable
AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que separa las cestas 10
cm del fondo. Valvula de rebose de gran didmetro para eliminar el almidon sobrante durante la
coccion. Superficie de apoyo con funcion escurridor, desmontable, en el borde de la superficie.
La boquilla situada en la superficie permite regular el flujo del agua mediante un mando
situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada dentro de la cdmara controlada
por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Altos desempenhos garantidos por
resisténcias de infravermelhos situadas fora da cuba para permitir uma limpeza d6tima do
fundo. 0 comando eletronico Bflex permite definir a temperatura de funcionamento e escolher
entre trés niveis de poténcia diferentes. Controlo eletronico do nivel da 4gua no tanque. Cuba
moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com ago inox AISI 316.
Circulagao da 4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm as cestas do fundo.
Abertura de extravasagao de grande didmetro para a eliminacdo do amido excessivo durante
a cozedura. Superficie de apoio com funcdo escorredor, desmontével, no mesmo nivel da
superficie. 0 bico situado na superficie permite regular o fluxo de gua através de um comando
colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por
pega com puxador com isolamento térmico.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie
oraz boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Duza
wydajnos$¢ zagwarantowana dzieki rezystancjom na podczerwieri umieszczonymi na zewnatrz zbiornika
dla umozliwienia optymalnego czyszczenia dna. Polecenie elektroniczne Bflex umozliwia ustawianie
temperatury funkcjonowania, oraz wyhor jednego z trzech réznych poziomdw mocy. Kontrola elektroniczna
poziomu wody w zbiorniku. Ttoczony zhiornik z szerokimi, zaokraglonymi obrzezami, wykonany catkowicie
ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany poprzez dno z otworami, kiére oddziela
kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej $rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi
powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania kropel, demontowalna,
na brzegu plaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony na plaszczyznie umozliwia regulacje przeptywu
wody, za pomocg Sterowania umieszczonego na pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym,
umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patouas nosepxHoCTb M3 HepxaseioLieit cTaau AlSI 304 ToaumHoi 20/10, nepeatue 1 BOKOBbIE MaHeAN
13 HepxaseloLLeit crann AlSI 304, ¢ oaenkoit Scotch Brite. Bbicokas npousBoAnTEAbHOCTb raparTUpyeTcs
VIHOPAKPACHBIMIM PE3VCTOPaNH, PACTIONOXEHHBIMI BHE Yallyt ANG 0BeCeyeHHs OnTVMaAbHOM OUUCTKN AHa.
InexTpoHHoe ynpaereHue Bflex nosBonReT ycTaHaBAMBaTb PaBouyio TeMnepaTypy i BbIGMPaTb OAMH 13 TPeX
YPOBHE/ MOLLHOCTU. SAEKTPOHHBIA KOHTPOAL YPOBHS BOABI B BakHe. LLITamMnoBaHHas eMKoCTb C WPOKIMK
3aKpyrAeHHbIMYM BopTamy NoAHoCTblo M3 Hepxasetolwedt ctann AISI 316. Liupkyaauna Bobl cospaercs ¢
NOMOLLbIO NEPYOPUPOBAHHOTO AHa, 0BECneuMBaIoLIero NOAAEPKaHMe KOP3UH Ha paccrosrun 10 cm ot
AHa. OTBEpCTVE OT nepeaviBa BOAbILUX PasMepOB AN YAANGHUA M3AMLUKOB KpaxMana BO BPEMS BapKu.
OnopHasi NOBEPXHOCTb C GYHKLMEN KanAeyAaBAMBATENS, CHUMAEMas, HaXOARLLAACA Ha OAHOM YPOBHe C
NOBEPXHOCTbI0. TOPABILIKO Ha MOBEPXHOCTY NO3BOARET PEryAMPOBATb MOTOK BOAbI C MOMOLLBIO MyAbTa
ynpasAeHys. CAVBHO/ WaPOBO KpaH BHYTPY EMKOCTH, PEryAMpyeMbiii ¢ MOMOLLBIO HeHarpeBatoLLeiics
PY4KA.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7CP40M | Cod. 07230000

] b ror

e
L |30 mm |306x340x300h kW |8
w
[%4ANe]
w o
mé O
B
W\O
e
200
A5 34

STANDARD

% VOLT
v

| 380-415 V3N~ Kg |50

=3 4
o
o
o -
s ¢ P
- wn
© :_\) 3
n
© =]
~N
N g
56‘ 288 E
65 &1 (304") 9944 (1)
65 #
N 4 $ =
8| & g
- %6°6°%6%% P
s 0%6%6%%
° 20200200 ©
2 < 0%0%6%%6° g
SOSO0
~ o0 0 00 o
cccccgcccc
— = — —
[ ==
400

\PX5

Tablero de apoyo con funcion escurridor / Superficie de apoio com escorredor / Plaszczyzna wsporcza z funkcjg odprowadzania cieczy / Cron ¢ GyHKumelt coopa kanens

CESTAS DE SUMINISTRADOS / CESTAS NAQ FORNECIDOS / KOSZE NIE DOSTARCZONY / KOP3UHbI HE BXOAUT

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas directamente en el interior de la cuba. Mando para regular la potencia suministrada
con testigo de control. Cuba moldeada con amplios bordes redondeados fabricada totalmente
de acero inoxidable AISI 316. Circulacion del agua garantizada por un fondo perforado que
separa las cestas 10 cm del fondo. Valvula de rebose de gran diametro para eliminar el almidon
sobrante durante la coccion. Superficie de apoyo con funcion escurridor, desmontable, en el
borde de la superficie. La boquilla situada en la superficie permite regular el flujo del agua
mediante un mando situado en el salpicadero. Llave de desagiie esférica situada dentro de la
camara controlada por manilla con agarre atérmico.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de aco inoxidével incoloy
situadas directamente no interior da cuba. Comando de regulagao da poténcia fornecida com
luz de controlo. Cuba moldada com amplas bordas arredondadas realizada inteiramente com
aco inox AISI 316. Circulagdo da 4gua garantida pelo fundo perfurado, que separa em 10 cm
as cestas do fundo. Abertura de extravasagao de grande didmetro para a eliminagao do amido
excessivo durante a cozedura. Superficie de apoio com funcdo escorredor, desmontével, no
mesmo nivel da superficie. 0 bico situado na superficie permite regular o fluxo de 4gua através
de um comando colocado no painel. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao,
comandada por pega com puxador com isolamento térmico.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o gruboci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Rezystancje
ze stali nierdzewnej inox incoloy umieszczone bezpodrednio wewnatrz zbiornika. Sterowanie regulacii
dostarczanej mocy wyposazone w lampke kontrolng. Ttoczony zbiornik z szerokimi, zaokraglonymi
obrzezami, wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox AISI 316. Obieg wody jest zagwarantowany
poprzez dno z otworami, ktére oddziela kosze od dna zbiornika o 10 cm. Zawdr przelewowy o duzej
$rednicy do eliminowania nadmiaru skrobi powstatych podczas gotowania. Plaszczyzna wsporcza z
funkcjg odprowadzania kropel, demontowalna, na brzegu ptaszczyzny roboczej. Dziobek, umieszczony
na plaszczyznie umozliwia regulacje przeptywu wody, za pomoca Sterowania umieszczonego na
pulpicie. Kranik odprowadzajacy, z zaworem kulkowym, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za
pomoca raczki odpornej na ciepto.

TEXHWUECKUE N ®YHKLUOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Paboyas noBepxHoCTb U3 Hepxaseioweit cranu AlSI 304 ToawmHoit 20/10, nepearue u 6okoBble NaHeAN
13 Hepxaselolwein ctann AISI 304, ¢ otaenkoit Scotch Brite. TaHbl U3 Hepxaseloweit CTaamu Cnnasa
JIHKOAOW, PaCnOAOXEHHbIE BHYTDM EMKOCTH. PeryapoBKa MOWHOCTM C MOMOLIbIO KOHTPOAMPYIOLIETO
Aatuvika. LLiTamnoBaHHas eMKOCTb C WMPOKMMM 3aKpYTAEHHBIMIA BOPTaMM MOAHOCTBIO U3 HEPXaBEIOLLEl
cranv AISI 316. Liupkyasuns BoAbI CO3AGETCA € MOMOLLbIO NepdOPUPOBAHHOTO AHa, 0BecneunBatolLero
MIOAASPXaHYE KOp3uH Ha paccrosHun 10 cM o AHa. OTBEpCTE OT nepeausa BOAbLIMX PasMepoB AN
YAQACHUS UBAMLLKOB KpaxMana BO BpeMs Bapku. OnopHas MOBEPXHOCTb C QYHKLMEN KanAeyAaBAMBaTENR,
CHYMaeMas, HaxOARLLAACA Ha OAHOM YPOBHE C MOBEPXHOCTbIO. [OPABILIKO Ha MOBEPXHOCTH MO3BOASIET
DEYAUPOBATH MOTOK BOAbI C MOMOLLbIO NyAbTa ynpaBAeHus. CAMBHOI LapoBOil kpaH BHYTPU EMKOCTH,
PEryAVIPYEMbIii C MOMOLLbIO HEHarPEBAIOLLENCA PYUKI.
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STANDARD
Encendido piezoeléctrico / Ativagao piezoelétrica / Piezoelektryczny zapton / Mbe3oanekTpuyeckoe 3axuranie
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamy Bflex

1C2/15 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 noA0BUHYaTbIE KOPYHbI
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Tanque redondeado con perfil de amplia
zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja.
El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,
permite cocinar de modo sano limitando el nimero de los cambios de aceite, con un notable
ahorro final. Sistema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, llama piloto
protegida. Regulacidn de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccion méaxima
horaria estimada 18 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de
20 a 190 °C). Encendido piezoeléctrico con proteccidn en silicona. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e
laterais de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Cuba arredondada com perfil
com ampla area fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com
estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do
0leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o ndmero de trocas do 6leo,
permitindo uma considerdvel poupanga final. Sistema de seguranga com vélvula de termopar,
termostato de seguranca e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 7 posicoes,
de 110 a 190 °C. Produgao méxima horéria estimada 18 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos.
Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activacdo piezoeléctrica com proteccao de
silicone. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Zaokroaglony
zbiornik z obszerna czescia chtodng stuzacg do zbierania pozostatodci potraw. Rurowe palniki w formie
plastra miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczednosc. System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomien
pilotujacy ostonigty. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona
maksymalna produkcja godzinowa 18 kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut
(od 20 do 190 °C). Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa. NOzki nastawne.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Pabouas nosepxHocTb M3 Hepxaseioweit ctaau AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxaseiowteih cTann AIS| 304, ¢ oTaenoit Scotch Brite. EMKOCTS ¢ 3aKpyrAEHHbIMI YrAGMI 1 WPOKOIE
XONOAHO7 30HOM ANd cB0pa 0CTaTKOB MPOAYKTOB. OcHalleHa TPy6UaTbIMM FOPEAKaMI B BIYAE MUEANHBIX COT.
CucTeMa Xapku COXpaHAET OPraHoAeNTYECKVe CBOVCTBA Macha, NO3BOARET YMEHbLLATb YUCAO €r0 3aMeH,
4TO AGET CYLLIECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 BoAee AeAnKaTHOe v Ge3BpeAHoe npuroTosAekMe. OcHallieHa cucTemoit
6e30nacHOCTU C MOMOLBIO KAanaHa C TEPMOMapoi, MPEAOXPAHUTEAbHbIM TEPMOCTATOM M MUAOTHbIM
orHeM. Peryaposka Temnepatypsl ot 110 a0 190 °C 7-MM NO3MUMOHHbIM peryasTopoM. MakcumanbHas
npou3BoANTeNbHOCTb 18 Kr/vac. Cpearee Bpema npurotosAerys 5 mukyT. Pasorpes 10 mukyT ot 20 g0 190
°C. Mbe30PO3XMT C CHAMKOHOBOT 3aLLMTOM. BbICOTa HOXEK UMEET PeryAvpoBKy.
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STANDARD
Encendido piezoeléctrico / Ativagao piezoelétrica / Piezoelektryczny zapton / Mbe3oanekTpuyeckoe 3axuranie
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komataamu Bflex
IC2/15 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potéwkowe / 2 NOAOBUMHYaTbIE KOP3HI
1C4/15 4 medios cestos / 4 meias-cestas / 4 kosze potéwkowe / 4 noAOBUMHYaTbIe KOP3UHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Tanque redondeado con perfil de amplia
zona fria para la recogida de residuos de comida. Quemadores tubulares de nido de abeja.
El sistema de fritura, conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite,
permite cocinar de modo sano limitando el niimero de los cambios de aceite, con un notable
ahorro final. Sistema de seguridad con valvula termopar y termostato de seguridad, llama piloto
protegida. Regulacion de la temperatura con 7 posiciones de 110 a 190 °C. Produccion maxima
horaria estimada 36 kg. Tiempo medio de fritura 5 minutos. Precalentamiento 10 minutos (de
20 a 190 °C). Encendido piezoeléctrico con proteccion en silicona. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e
laterais de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Cuba arredondada com perfil
com ampla érea fria para a recolha dos residuos de alimentos. Queimadores tubulares com
estrutura alveolar. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do
0leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudéavel, limitando o ndmero de trocas do dleo,
permitindo uma consideravel poupanga final. Sistema de seguranga com vélvula de termopar,
termostato de seguranga e chama piloto protegida. Regulacao da temperatura com 7 posicoes,
de 110 a 190 °C. Produgao méaxima hordria estimada 36 kg. Tempo médio de fritura 5 minutos.
Pré-aquecimento 10 minutos (de 20 a 190 °C). Activacdo piezoeléctrica com proteccao de
silicone. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Zaokroaglony
zbiornik z obszerng czescia chtodng stuzacg do zbierania pozostatosci potraw. Rurowe palniki w formie
plastra miodu. System smazenia, utrzymujac wiasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposéb zdrowy oraz redukuje ilos¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczednos¢. System zabezpieczajacy wyposazony w czujnik temperatury i termostat awaryjny, ptomien
pilotujacy ostonigty. 7 pozycji ustawiania temperatury w zakresie od 110 do 190 °C. Przyblizona
maksymalna produkcja godzinowa 36 kg. Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 10 minut
(od 20 do 190 °C). Zapton piezoelektryczny z ostong silikonowa. Nozki nastawne.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas moBepxHoCTb M3 HepxaseloLeit ctann AlSI 304 ToawmHoit 20/10, nepeatvie v 6OKOBbIE MaHeA
13 Hepxaetowiel crann AISI 304, ¢ oraenkoit Scotch Brite. EMKOCTb ¢ 3aKDYFAGHHbIMM yrAaMit 1 WWMPOKOA
XONOAHOT! 30HOM AN cBOpa 0CTaTKOB NPOAYKTOB. OcHaLLEHa TPy6UaTLIMM FOPEAKaMI B BIAAE MUEAUHIX COT.
CucTeMa Xapki COXpaHAET OPraHOAeNTMYECKVE CBOVCTBA MaCcAa, NO3BOARET YMEHbILATb YUCAO ETO 3aMeH,
UTO AGET CYLLECTBEHHYIO 3KOHOMMIO 1 BoAee AeAuKaTHoe v Ge3BpeaHoe npuroToBAekMe. OcHallieHa cucTemoit
6e30nacHOCTU C MOMOWbIO KAanaHa C TEPMOMapONi, MPEAOXPAHUTEAbHbIM TEPMOCTATOM M MUAOTHbIM
orenm. Peryawvposka Temneparypsl o1 110 a0 190 °C 7-mu nosuumoHsiM peryastopom. Makcumanbhas
MIPON3BOAUTEALHOCTb 36 Kr/uac. Cpearee Bpems npurotoBaeHs 5 MuHyT. Pasorpes 10 mukyT o1 20 a0 190
°C. Ibe30p0o3KUT C CAVKOHOBOI 3aLLMTON. BricoTa HOXek UMEET PeryAupoBky.
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STANDARD
Encendido eléctrico / Activagao eléctrica / Zapton elektryczny / Snekrponoaxur
OPTIONAL
Bflex/1  Version con mandos Bflex / Versao com comandos Bflex / Wersja ze sterow aniem Bflex / Bepcus ¢ komaraamy Bflex

1C2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 noA0BUHYaTbIE KOP3YHI
CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Tanque estampado con perfil de
amplia zona fria para la recogida de residuos de comida y gran facilidad d limpieza gracias
a la ausencia de tubos y a la gran seccion de la descarga de 1”. Dos quemadores de acero
inoxidable, colocados externamente en el tanque, controlados por electrovélvulas con control
de la temperatura por medio de termostato eléctrico de alta precision. El sistema de fritura,
conservando inalteradas las caracteristicas organolécticas del aceite, permite cocinar de modo
sano limitando el niimero de los cambios de aceite, con un notable ahorro final. Llama piloto y
sistema de seguridad con termo par y termostato. Regulacion de la temperatura de 110 a 190
°C. Contenedor de recogida de acero inoxidable. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de ago inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Cuba moldada com perfil com ampla area
fria para a recolha de residuos de alimentos, e grande facilidade de limpeza devido a auséncia
de tubos e a grande secgdo da descarga, de 1”. Dois queimadores de ago inox, colocados no
exterior da cuba, accionados por uma electrovalvula com controlo da temperatura mediante
termostato eléctrico de alta precisdo. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o nimero
de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanga final. Chama piloto e sistema de
seguranca com termopar e termostato. Regulacao da temperatura, de 110 a 190 °C. Caixa de
recolha de ago inox. Pés reguldveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie oraz boczne
wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Ttoczony profilowany
zbiornik z obszerng strefg chtodng dla zbierania pozostatosci potraw i bardzo latwe czyszczenie dzieki
nieobecnosci rur oraz duzemu przekrojowi odptywu 1", Dwa palniki ze stali inox, umieszczone na zewnatrz
zbiornika, sterowane elektrozaworem, kontrola temperatury za pomoca elektrycznego, bardzo precyzyjnego
termostatu. System smazenia, utrzymujac whasciwosci organoleptyczne oleju niezmienione, umozliwia
gotowanie potraw w sposb zdrowy oraz redukuje ilo$¢ koniecznych wymian oleju, zapewniajac znaczng
oszczednosc. Plomieri pilotujacy i system awaryjny z termoparg i termostatem. Regulacja temperatury w
zakresie od 110 do 190 °C. Stalowa Miseczka zhiorcza ze stali nierdzewnej. Stopki nastawne.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHocTb 13 Hepxaseiowein ctaau AlSI 304 ToawmHoi 20/10, nepeatue u BOKOBbIE NaHeA
13 Hepxaselowuent cram AISI 304, ¢ oraeakoit Scotch Brite. LLiTamnosaHHas eMkocTb ¢ NpoguaeM B Biae
LUWPOKO/ XONOAHOI 30HbI AN CBOP@ OCTATKOB MWLM, O4EHb AETKO OuMLLaeMas Garoaaps oTcyTCTBMI TPY6
1 GonbLIOMY ceuermio causa paamepom 1", /\Be ropenki 13 HepxaBelowLeli CTanw, PACTIONOXEHHbIE CHAPYXY
MKOCTH, YNpaBASEMbIE 3AEKTPOKAGNAHOM C KOHTPOAEM TEMTMEPaTYpbl, OCYLLECTBAREMbIM AEKTPUYECKHUM
TEPMOCTATOM BBICOKOW TOUHOCTH. CWCTEMa XapK, OCTaBARIOLIAS HeM3MEHHbIMU OpraHoAenTUYECKMe
XapaKTepyucTVKI Macha, MO3BOARET FOTOBWTb 3AOPOBYIO MWLLY, OrPaHMYMBAS YUCAO CMEH Macha, 4To
AT CYWECTBEHHYI SKOHOMMIO. TTMAOTHBII OTOHb 1 CUCTEMa 0BECTIEYeHUst BE30MacHOCTH ¢ TepMonapoil
i Tepmocratom. Peryavposka Temneparypel ot 110 a0 190 °C. CranbHoil BaHHOUKOM AAR cBopa cAvBa.
Perynupyembie HOXKy.
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STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komataamn Bflex
OPTIONAL
SV3/A Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Dos tanques estampados y redondeados
equipados con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable
incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo,
permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante mando Bflex hasta 190
°C y termostato de seguridad de rearme manual.

Contenedor de recogida de acero inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de ago inox incoloy
de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de leo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita
as operacoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante comando
Bflex até 190 °C e terméstato de seguranca com rearmamento manual.

Caixa de recolha de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Dwa zbiorniki
tloczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe
wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagnat w bardzo krétkim
czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia,
zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy
sposdb, ograniczajac wymiang oleju oraz zapewniajac znaczng ogélng oszczednos¢ kosztow. Rotacja
rezystancji utatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy sterowaniem Bflex,
do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny.

Stalowa Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne nozki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Patouas nosepxHoCTb M3 HepxaseioLieit cTaau AlSI 304 ToaumHoi 20/10, nepeatue 1 BOKOBbIE MaHeAN
13 Hepxasetoled ctann AlSI 304, ¢ otaenkoit Scotch Brite. Ae LTamnoBaHHble OKpyrAeHHble eMKoCTH
C HE3aBUCUMbIMI MaHEAMM YMPaBAEHM W MPUBOAOM W CeLyanbHbiMy Bpawaowminca TOHamn 1
HepXaBeloLLIEero CMAaBa HHKOAOM MOBBILIEHHOI NPOYHOCTH, MO3BOARILLMMY AOCTUYL Pabouyio Temnepatypy
B KpaTva/wuid MPOMEXYTOK BPEMeHY, 4To IKOHOMUT Macho Ha 60%. Cuctema Xapky, COXpaHss
OPraHONENTUYECKYE XapaKTEPUCTIKY Macha, O3BOARET FOTOBHTb 3A0POBbIM 06PA30M OFpaHuyBaR YacToTy
CMEHbl Macha, YT0 AGeT 3HaUMTEAbHYIO 3KOHOMMIO. BpalleHue HarpesaTebHbiX 3AeMeHTOB 0BAeryaer
0repaLyv no YvCTKe. YnpasAeHve yCTaHoBAEHHON Temnepatypbl ¢ noMolublo komaraamm Bflex a0 190 °Cu
MPEAOXPaHNTEABHOTO TEPMOCTaTa C PY4HbIM BO3BPATOM.

CranbHOM BaHHOuKOI AAA cOOpa cAUBa. Peryaupyemble HOXKN.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Superficie de trabajo de acero inoxidable AISI 304 grosor 20/10, paneles frontales y laterales de
acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Dos tanques estampados y redondeados
equipados con mandos independientes y especiales resistencias giratorias de acero inoxidable
incoloy de elevada duracion que pueden alcanzar en breve tiempo la temperatura de trabajo,
permitiendo un ahorro del aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Duas cubas moldadas e arredondadas
equipadas com comandos independentes e resisténcias espaciais rotatdrias de ago inox incoloy
de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de leo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita
as operagdes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante terméstato
regulavel até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de ago inox. Pés reguldveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304 o grubodci 20/10, panele przednie oraz
boczne wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Dwa zbiorniki
tloczone i zaokraglone, wyposazone w niezalezne polecenia oraz w specjalne rezystancje obrotowe
wykonane ze stali nierdzewnej inox incoloy o wysokiej wytrzymatosci, mogace osiagnat w bardzo krétkim
czasie temperature robocza i umozliwiajace zaoszczedzenie nawet do 60% oleju. System smazenia,
zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy
sposdb, ograniczajac wymiang oleju oraz zapewniajac znaczng ogélng oszczednos¢ kosztow. Rotacja
rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy nastawnego
termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zhiorcza ze stali
nierdzewnej. Nastawne n6zki.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patouas nosepxHoCTb M3 HepxaseioLieit cTaau AlSI 304 ToaumHoi 20/10, nepeatue 1 BOKOBbIE MaHeAN
13 Hepxasetoled ctann AlSI 304, ¢ otaenkoit Scotch Brite. Ae LTamnoBaHHble OKpyrAeHHble eMKoCTH
C He3aBUCUMBIMUA MaHeAAM) YNPaBAEHUA ¥ MPUBOAOM W CMeLanbHbiMM Bpalwawmmmuca THamn u3
HepXaBeloLLIEero CMAaBa HHKOAOM MOBBILIEHHOI NPOYHOCTH, MO3BOARILLMMY AOCTUYL Pabouyio Temnepatypy
B KpaTuaillumii MpOMEXYTOK BPEMEHH, YTO 3KOHOMUT Macho Ha 60%. CwcTema Xapkw, coxpaHss
OPraHONENTUYECKYE XapaKTEPUCTIKY Macha, O3BOARET FOTOBHTb 3A0POBbIM 06PA30M OFpaHuyBaR YacToTy
CMeHbl Macha, YTO AAET 3HAUWTEABHYIO SKOHOMMIO. BpalueHe HarpeBaTenbHbIX 3AEMEHTOB 0BAervaet
0repaLyv Mo YmcTKe. YNpaBAEHUe YCTaHOBAEHHO TeMnepaTypbl C NOMOLLIO PEryAMPYEMOro TepMocTaTa A0
190 °C 1 NpeaoXpaHUTEALHOTO TEPMOCTATA C Py4HbIM BO3BPATOM. CTaAbHOI BaHHOUKOT AAR cBOpa CAVBa.
Perynupyenble Hoxkw.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7F10-4B | Cod. 07501000

i

—i

L |10 mm |225x340x200h mm |ZOOx275x110h
200
A5 34
OPTIONAL

CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potwkowe / 2 nonoBMHYaTbie KOP3MHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatorias de aco inox incoloy
de elevada duracao, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do 6leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do 6leo, permitindo uma considerével poupanca final. A rotacao das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulavel até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace W niezmiernie krotkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
zywnosci w zdrowy sposob, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczng ogdlng oszczednos¢
kosztéw. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBble
naHeAv 13 Hepxaseiolueit ctaav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHBIMM YrAaMi  OCHALIEHHAs CneuyianbHbIMY  BpaLLAIOWIMMUCS
HarpesaTeAbHbIMIA SMEMEHTAMM U3 HEPXABEIOLLEI CTaAM CMAGBa MHKOAOJ BbICOKOV MPOYHOCTH, BbICTPO
Harpesaiorcs, YTo AaeT aKoHoMio Macha Ha 60%.  Cuctema Xapky, COXaHSA OpraHoAEMTUuecKye
XapakTepUCTVKi - Maca, Mo3BOARET rOTOBUTb 340DOBLIM 0BPa3OM OTPaHMyMBas YacToTy CMeHb Macha,
YT AGET 3HAUWTEAbHYIO 3KOHOMMI. BpalleHe HarpeBaTenbHbX dAeMeHTOB 0BAETYaeT onmepaluu no
UYCTKe. YpaBAeHYe YCTaHOBAGHHOI TeMmepaTyphl C MOMOLLbIO peryanpyemoro Tepmoctata Ao 190 °C
NIPEAOXPAHWUTEABHONO TEPMOCTaTa C Py4HbIM BO3BPATOM. CTaneHOM BaHHOUKOT ANd cBopa CAvBa.
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Mod. SE7F10-4M-BF | Cod. 07503520
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A5 34
STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komataamn Bflex
OPTIONAL
CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 noAOBMHYaTbIE KOP3UHbI
SV3/A Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante mando Bflex hasta 190
°C y termostato de seguridad de rearme manual.

Contenedor de recogida de acero inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatrias de aco inox
incoloy de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de
exercicio, permitindo uma poupanca de 6leo de 60%. O sistema de fritura, conservando
as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel,
limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao
das resisténcias facilita as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada
realizado mediante comando Bflex até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento
manual.

Caixa de recolha de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox
incoloy o bardzo dtugim czasie trwania, osiagajace w niezmiernie krotkim czasie temperature robocza,
umozliwiajgc zaoszczedzenie 60% oleju. System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki
organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy sposob, ograniczajac wymiang oleju
oraz zapewniajac znaczna 0gélng oszczednosé kosztow. Rotacja rezystancji utatwia operacje czyszczenia.
Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy sterowaniem Bflex, do 190 °C oraz uzbrajany recznie
termostat awaryjny.

Stalowa Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit cram  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GoKoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolleit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamM OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BPALLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMIo Macha Ha 60%.  CucTeMa Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKue
XapakTepUCTUKK Macha, NO3BOARET FOTOBMTb 340POBLIM 06Pa3oM OrpaH4MBas YacToTy CMeHbl Macha, 4to
AGET 3HaUMTEbHYIO 3KOHOMMIO. BpalLeHe HarpeBaTeAbHbIX 3NeMEHTOB 0BAETYaeT onepaLu no YHCTKe.
YnpasAeHue YCTaHOBAEHHOI TeMmepaTypsl ¢ nomoLublo komaraamu Bflex a0 190 °C u npeaoxpatmTenbHoro
TEPMOCTaTa C Py4HbIM BO3BPATOM.

CranbHo/ BaHHOUKOI AR cOOpa cAuBa. Peryaupyemble HOXKM.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7F10-4M | Cod. 07501500
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OPTIONAL
CE2/10 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potowkowe / 2 noAOBMHYaTbIE KOP3UHSI
SV3/A Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy
de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulvel até 190 °C e termdstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczna 0gdlng oszczednosé
kosztow. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit cram  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GoKoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolleit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamM OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BPALLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMIo Macha Ha 60%.  CucTeMa Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKue
XapakTepuCTVKK  Macha, Mo3BOASET rOTOBUTH 340POBLIM OBPa3OM OTPaHMuMBaA YacToTy CMeHbl Macha,
YTO AAET 3HAYUTEABHYIO SKOHOMMIO. BpalleHue HarpeBaTenbHblX 3\eMEHTOB oBAervaer omepauuy Mo
uuCTKe. YnpasAeHMe YCTaHOBAEHHOW TeMnepaTypbl ¢ MOMOLWbI peryavpyemoro Tepmoctata Ao 190
°C M MpeAOXpaHWTENbHOTO TepMOCTaTa C PyyHbIM B03BpaTOM. CTanbHOW BaHHOUKOW AR cBopa cAvBa.
Peryanpyemble HOXKN.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7F18-4MS-BF | Cod. 07505620
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STANDARD
Mandos Bflex / Comandos Bflex / Sterowaniem Bflex / Komataamn Bflex
OPTIONAL
CE2/18
SV3/A

2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 nonoBUHYaTbIE KOP3UHbI
Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante mando Bflex hasta 190
°C y termostato de seguridad de rearme manual.

Contenedor de recogida de acero inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatrias de aco inox
incoloy de elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de
exercicio, permitindo uma poupanca de 6leo de 60%. O sistema de fritura, conservando
as caracteristicas organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel,
limitando o nimero de trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao
das resisténcias facilita as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada
realizado mediante comando Bflex até 190 °C e terméstato de seguranga com rearmamento
manual.

Caixa de recolha de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox
incoloy o bardzo dtugim czasie trwania, osiagajace w niezmiernie krotkim czasie temperature robocza,
umozliwiajgc zaoszczedzenie 60% oleju. System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki
organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie zywnosci w zdrowy sposob, ograniczajac wymiang oleju
oraz zapewniajac znaczna 0gélng oszczednosé kosztow. Rotacja rezystancji utatwia operacje czyszczenia.
Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy sterowaniem Bflex, do 190 °C oraz uzbrajany recznie
termostat awaryjny.

Stalowa Miseczka zbiorcza ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit cram  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GoKoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolleit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamM OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BPALLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMIo Macha Ha 60%.  CucTeMa Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKue
XapakTepUCTUKK Macha, NO3BOARET FOTOBMTb 340POBLIM 06Pa3oM OrpaH4MBas YacToTy CMeHbl Macha, 4to
AGET 3HaUMTEbHYIO 3KOHOMMIO. BpalLeHe HarpeBaTeAbHbIX 3NeMEHTOB 0BAETYaeT onepaLu no YHCTKe.
YnpaBAeHue YCTaHOBAEHHOI TeMmepaTypsl ¢ nomoLublo komaraamu Bflex a0 190 °C u npeaoxpamTenbHoro
TEPMOCTaTa C Py4HbIM BO3BPATOM.

CranbHo/ BaHHOUKOI AR cOOpa cAuBa. Peryaupyemble HOXKM.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7F18-4MS | Cod. 07505600
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OPTIONAL
CE2/18 2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potwkowe / 2 non0OBUHuaTbIE KOP3VHBI
SV3/A Volts 220-240 3~

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Cuba estampada y redondeada dotada de resistencia giratorias especiales de acero inoxidable
incoloy de gran duracion, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo
permitiendo un ahorro de aceite del 60%. El sistema de freido, conservando inalteradas las
caracteristicas organolépticas del aceite, permite cocinar de forma sana limitando el nimero
de cambios de aceite, con un notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las
operaciones de limpieza. Control de la temperatura ajustada mediante termostato regulable
hasta 190 °C y termostato de seguridad de rearme manual. Contenedor de recogida de acero
inoxidable. Patas regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias espaciais rotatdrias de aco inox incoloy
de elevada duracdo, que podem alcancar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio,
permitindo uma poupanca de dleo de 60%. 0 sistema de fritura, conservando as caracteristicas
organolépticas do dleo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de
trocas do dleo, permitindo uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita
as operagoes de limpeza. Controlo da temperatura programada realizado mediante termdstato
regulvel até 190 °C e termdstato de seguranga com rearmamento manual. Caixa de recolha
de aco inox. Pés regulaveis.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Thoczony i zaokraglony zbiornik, wyposazony
w specjalne obrotowe rezystancje ze stali nierdzewnej inox incoloy o bardzo dtugim czasie trwania,
osiagajace w niezmiernie krétkim czasie temperature robocza, umozliwiajac zaoszczedzenie 60% oleju.
System smazenia, zachowujac niezmienione charakterystyki organoleptyczne oleju, umozliwia gotowanie
zywnosci w zdrowy sposéb, ograniczajac wymiane oleju oraz zapewniajac znaczna 0gdlng oszczednosé
kosztow. Rotacja rezystancji ufatwia operacje czyszczenia. Kontrola temperatury ustawiana przy pomocy
nastawnego termostatu, do 190 °C oraz uzbrajany recznie termostat awaryjny. Stalowa Miseczka zbiorcza
ze stali nierdzewnej. Nastawne ndzki.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloweit cram  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpokTansHsle v GoKoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolleit craav AlSI 304, otaenka Scotch Brite.

[LlramnoBaHHas eMKOCTb C OKPYFAGHHbIMM YrAamM OCHALIEHHaR CneLyiabHbiMY  BPALLaIoLMMUCH
HarpeBatenbHbIMI 3AEMEHTaMU M3 HepXaBeloLiedt CTanu CMIAABA WHKOROW BBICOKOW MPOYHOCTH, BbicTPO
Harpesaiorcs, 4To AGeT aKoHoMMIo Macha Ha 60%.  CucTeMa Xapky, COXaHSA OpraHOAEMTUYeCKue
XapakTepuCTVKK  Macha, Mo3BOASET rOTOBUTH 340POBLIM OBPa3OM OTPaHMuMBaA YacToTy CMeHbl Macha,
YTO AAET 3HAYUTEABHYIO SKOHOMMIO. BpalleHue HarpeBaTenbHblX 3\eMEHTOB oBAervaer omepauuy Mo
uuCTKe. YnpasAeHMe YCTaHOBAEHHOW TeMnepaTypbl ¢ MOMOLWbI peryavpyemoro Tepmoctata Ao 190
°C M MpeAOXpaHWTENbHOTO TepMOCTaTa C PyyHbIM B03BpaTOM. CTanbHOW BaHHOUKOW AR cBopa cAvBa.
Peryanpyemble HOXKN.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7SP-4B | Cod. 07803000
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, acabado Scotch Brite.
Cubeta 1/1 GN de recogida de acero inoxidable y sistema de calentamiento superior e inferior
para la conservacion excelente del producto listo para ser servido. La uniformidad del calor
la garantiza una resistencia de infrarrojos encapsulada que irradia por arriba y una robusta
resistencia acorazada que calienta por debajo.

El falso fondo extraible perforado y moldeado facilita el goteo y la facil recogida del producto.
El preciso control del calentamiento lo garantiza un regulador continuo de energfa.

Canaleta y sumidero para grasas. Interruptor de encendido.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, acabamento Scotch Brite.

Cuba 1/1 GN de recolha em ago inoxidavel e sistema de aquecimento superior e inferior para
uma conservacao ideal do produto pronto a ser servido. A uniformidade do calor é garantida por
uma resisténcia infravermelha colocada atras do vidro, que irradia por cima, e por uma robusta
resisténcia protegida, que aquece por baixo.

0 fundo falso removivel, furado e moldado, facilita o gotejamento e a f4cil remogéo do produto.
0 controlo preciso do aquecimento é garantido por um regulador continuo de energia.
Presenca de rampa e escoadouro para gorduras, interruptor de acendimento.

| 220-240 v~
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, z wykoriczeniem typu Scotch Brite.
Pojemnik zbiorczy 1/1 GN ze stali nierdzewnej inox, oraz system gérnego i dolnego podgrzewania dla
optymalnej konserwacji produktu, gotowego do podawania. Jednolite cieplo jest zagwarantowane dzieki
rezystencii na podczerwien pod szklem, ktéra promieniuje od géry, oraz dzieki mocnej i obudowanej
rezystencji, ktora ogrzewa od dotu. Podwojne dno, wyciagane, z otworami i ksztattowane utatwia
odprowadzenie cieczy | tatwe zbieranie produktu.

Precyzyjna kontrola ogrzewania jest zapewniona dzieki ciagtej kontroli energii.

Obecny kanat odprowadzania thuszczy oraz wigcznik uruchamiania.

OYHKUWOHAABHBIE U TEXHUWUECKUE XAPAKTEPUCTUKW

Pa6ouas noepxHocTb U3 Hepxasetoweit ctanu AlS| 304 Tonwnkoit 20/10, nepearue u 6okoBbie NaHe u3
Hepxasetolueit crann AISI 304 ¢ oraenoit Scotch Brite.

Notok 1/1 GN ans cBopa U3 HepxaBeloLLe/i CTaAv 11 BEXHAR U HUXHAS CUCTEMa HArpeBa AAA ONTUMaNbHOTO
NOAMEPXUBAHNA Temnepatypbl MPOAYKTa, roToBoro K noaade. OAMHAKOBOE pacnpeAereHve Temaa
oecrneuvBaeTca HarpesaTeAbHbIM 3NEMEHTOM Ha MHOPAKPACHBIX AydaX NOA CTEKAOM, KOTOPbIA M3nyyaeT
TEMAO CBEPXY, M MACCUBHbIM BPOHMPOBAHHBIM HArPEBATENbHbIM IAEMEHTOM, KOTOPbIZ TPEET CHIY.
BuiABYXHOE, NepOOpUBAHHOE, GUryPHOE GanblUAHO OBAETYAET CTeKaHME U AENAET ACTKUM COOP NPOAYKTa.
ToUHBIAt KOHTPOAb HarpeBa OOECTIEUMBAETCA MOCTORHHBIM PETYARTOPOM 3HEPrUW. Hannuve cryckHoro
¥enoba 1 cToka AAA Kupa. Beikaiouarens.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



Mod. SE7ZBM4B | Cod. 07801000
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Resistencias de silicona situadas
en el exterior de la cuba. Ajuste electronico de la potencia. Tanque de acero inoxidable AISI
304, realizado por un tinico molde, con amplio rayado para favorecer la limpieza. Son posibles
numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de utilizar 6 medidas diferentes de tanques
GastroNorm. Grifo de descarga frontal con sistema de seguridad contra posibles aperturas
accidentales. Indicadores luminosos de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de silicone situadas fora da
cuba. Regulagao electronica da poténcia. Cuba de ago inox AISI 304, realizada com um (nico
molde, com amplo raio para facilitar a limpeza. Numerosas combinacdes disponiveis gragas
a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de cubas GastroNorm. Torneira de descarga
dianteira com sistema de seguranga para prevenir a abertura acidental. Luzes de sinalizacao
da tensao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Silikonowe rezystancje umieszczone na zewnatrz
zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany
z jednego odlewu, o szerokim promieniu utatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwod¢ zastosowania wielu
kombinacji dzieki 6-Sciu roznym wymiarom zbiorniczkow GastroNorm. Kranik roztadunku frontalnego z
systemem zabezpieczajacym przed ewentualnym przypadkowym otwarciem. Lampki kontrolne napiecia.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Paouan nosepxHocTs U3 Hepxaseloweit ctamv  AISI 304 toawnon 20/10, dpoHTanbHbie 1 BoKOBbIE
naHenn U3 Hepxaseloweit craan AISI 304, oraenka Scotch Brite. CuaukoHoBble pesucTopsl pasmellensl
Ha BHElHel CTOPOHE Yalk. INEKTPOHHaR PEryAMpoBKa MOLHOCTA. LlenbHowWTaMnoBaHHaR eMKOCTb
y3 Hepxaselowel craav AISI 304, ¢ wpokum paauycom AnR obnervenns uwcTku. MHoroumcheHHbie
KOMOVHaLWM AOnycKaloTcs 6AaroAapA BO3MOXHOCTY MCMIOAb30BaTb KOHTEIHEPb b PaatyHbiX Pasviepos
GastroNorm. OpoHTaAbHbI/ CAVIBHO/ KpaH C MPEAOXPaHUTEALHOI CHCTEMOI MPOTUB CAYYIHOTO OTKPBITUA.
L\aTymKi HanpaxeHus.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Resistencias de silicona situadas en el exterior de la cuba. Ajuste electronico de la potencia.
Tanque de acero inoxidable AISI 304, realizado por un (nico molde, con amplio rayado para
favorecer la limpieza. Son posibles numerosas combinaciones gracias a la posibilidad de
utilizar 6 medidas diferentes de tanques GastroNorm. Grifo de descarga de esfera, situado
dentro del hueco, controlado por una manija con empufiadura atérmica. Indicadores luminosos
de tension.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Resisténcias de silicone situadas fora da cuba. Regulagao electronica da poténcia. Cuba de
aco inox AlSI 304, realizada com um Gnico molde, com amplo raio para facilitar a limpeza.
Numerosas combinacdes disponiveis gragas a possibilidade de utilizar 6 medidas diversas de
cubas GastroNorm. Torneira de descarga de esfera, localizada dentro do vao, comandada por
pega com puxador com isolamento térmico. Luzes de sinalizagao da tensao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Silikonowe  rezystancje umieszczone na zewnafrz zbiornika. Elektroniczna regulacja mocy. Zbiornik
wykonany ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykonany z jednego odlewu, o szerokim promieniu
utatwiajacym jego czyszczenie. Mozliwo$¢ zastosowania wielu kombinacji dzieki 6-$ciu réznym wymiarom
zbiorniczkéw GastroNorm. Kulowy kranik odprowadzajgcy, umieszczony wewnatrz zbiornika, sterowany za
pomoca raczki z obudowa odporna na ciepto. Lampki kontrolne napiecia.

TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKH

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite.

CAMKOHOBbIE PE3VICTOPSI PA3MELLEHbI HA BHEWHEN CTOPOHE Yalli. INEKTPOHHAR PErYAUPOBKA MOWHOCTH.
LlenbHoLTamMnoBaHHas emKocTb M3 Hepxasetolweit ctan AlSI 304, ¢ Wwipokvm paanycom AR obneryeHis
yucTKI. MHorouMCAHHbIE KOMBUHaUMYM AOMYCKAIOTCS OAaroAaps BO3MOXHOCTM MCTIOAb30BaTb KOHTENHEPbI
6 pasauuHbix pasmepos GastroNorm. LLapoBoit CAMBHOM KAamaH, PacroAOXeHHbI BHYTPU EeMKOCTH,
YMIPaBASEMbIIA YUK C MPOTUBOHATPEBHBIM MOKPHITHEM. A\ATUMK/ HAMPSXEHUS.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTble B yXoAe U 3KCNAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.

BERTO"®S

CHEF SOLUTIONS
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTble B yXoAe U 3KCNAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.

BERTO"®S
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTble B yXoAe U 3KCNAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais
de aco inox AlSI 304 com acabamento Scotch Brite.

Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
nierdzewnej inox AlSI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z systemem zapobiegajacym "dudnieniu” pfaszczyzny.

TEXHUYECKUE N ®YHKLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKU

Pabouas nosepxHocTb U3 Hepxaseloleit cran  AISI 304 ToawwHoit 20/10, dpoHTansHsie v GokoBble
naHeAv u3 Hepxaseiolueit ctaav AISI 304, otaenka Scotch Brite.

MoaeAn npocTble B yXoAe U 3KCNAYaTaLlii, € CUCTEMOV "POTUB WyMa" NOBEPXHOCTA.
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CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE
Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales Plaszczyzna robocza ze stali nierdzewnej inox AlSI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze stali
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Plano neutro con mueble con soporte nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Piyty z obudowa ze wspornikiem dla rezystancji
para salamandra. typu salamandra.
Modelos simples de utilizar y limpiar, con sistema “anti-retumbo” del plano. Modele fatwe w uzyciu i czyszczeniu, z Systemem zapobiegajacym "dudnieniu” ptaszczyzny.
CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS TEXHWYECKUE N @YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH
Superficie de trabalho de aco inox AISI 304, de espessura 20/10 e painéis dianteiros e laterais Paouan nosepxHocTs U3 Hepxaseloweit ctamv  AISI 304 toawnon 20/10, dpoHTanbHbie 1 BoKOBbIE
de aco inox AISI 304 com acabamento Scotch Brite. Superficies neutras com mével com suporte naHenn u3 Hepxaseloweit ctann AISI 304, oraenka Scotch Brite. HeitrpanbHas noepxHoCTs co cTonom ¢
para salamandra. 0MOPOI AAA TEPMOIAEMEHTA,
Modelos simples de utilizar e de limpar, com sistema de proteg@o “contra-ruido” da superficie. Moaen mpocTbie B yXoAe 1 3KCTIAyaTaLiw, C CUCTEMOI "MPOTUB LyMa' MOBEPXHOCTH.
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OPTIONAL
Grupo mezclador ¢ Grupo Misturador © Grupa mieszalnika ® Cmecutens

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Seno moldeado con esquinas redondeadas anchas de acero pulido. Patas regulables en altura.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidvel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada em aco polido amplamente arredondada. Pés com altura regulavel.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony zbiornik z polerowanej stali z szerokimi zaokragleniami. Nastawna wysoko$¢ stopek.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas nosepxHocTb 13 Hepxasetoweit cranu AlSI 304 Toawnroit 20/10, nepeatie i 60koBble NaHe U3
Hepxasetouie/t ctann AlSI 304 ¢ otaenoit «Ckoty Bpaiim.

[LIramnoBaHHas BaHHa C BOALLIMMY 3KPYTAEHHbIM YTAGMIA U3 MOAUPOBAHHOI CTaAM.

Hoxky perynupylotcst 1o BbicoTe.
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OPTIONAL
Grupo mezclador ¢ Grupo Misturador © Grupa mieszalnika ® Cmecutens

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite.

Seno moldeado con esquinas redondeadas anchas de acero pulido. Patas regulables en altura.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de ago inoxidvel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
laterais de aco inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Cuba moldada em aco polido amplamente arredondada. Pés com altura regulavel.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne ze
stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite.

Thoczony zbiornik z polerowanej stali z szerokimi zaokragleniami. Nastawna wysoko$¢ stopek.

TEXHWYECKUE N ®YHKUMOHAAbHLIE XAPAKTEPUCTUKH

Patiouas nosepxHocTb 13 Hepxasetoweit cranu AlSI 304 Toawnroit 20/10, nepeatie i 60koBble NaHe U3
Hepxasetouie/t ctann AlSI 304 ¢ otaenoit «Ckoty Bpaiim.

[LIramnoBaHHas BaHHa C BOALLIMMY 3KPYTAEHHbIM YTAGMIA U3 MOAUPOBAHHOI CTaAM.

Hoxky perynupylotcst 1o BbicoTe.
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