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Mandos Bflex - Espétula rayada para parrilla eléctrico / Comandos Bflex - Espatula estriada para grelhador eléctrico
Sterowaniem Bflex - Lopatka zebrowana do grill elekiryczne / Komanaamu Bflex - PudneHasn nonatka A anekTpuyeckuit rpunb

OPTIONAL

S1P DX  1puerta / 1porta / 1drzwiczki / 1 aBepb

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, con acabado Scotch Brite. Regulacion de la potencia con regulador
de energia, temperatura maxima 400 °C.

Testigos de aviso. Resistencias acorazadas de alta potencia que permiten cocinar los alimentos
por contacto directo.

Programa de limpieza con tecnologia pirolitica que en tan solo unos minutos pulveriza los
residuos.

Resistencias giratorias y componentes faciles de desmontar para las operaciones comunes de
mantenimiento y limpieza.

Palangana extraible de acero inoxidable para la recogida de grasas y la retencion del agua.
Regulacion del caudal con un resistente mando Bflex de alta precision.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Placa em aco inoxidavel AISI 304 com espessura 20/10, painéis frontais e laterais em ago
inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite.

Regulacdo da poténcia através de regulador de energia, temperatura maxima 400 °C.
Indicadores luminosos. Resisténcias blindadas de alta poténcia que permitem a cozedura dos
alimentos por contacto direto.

Programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos minutos, pulveriza os residuos
de cozedura.

Resisténcias rotativas e pecas faceis de desmontar para as operacdes normais de manutengao
e limpeza.

Tabuleiro amovivel em aco inoxidével para a recolha das gorduras de cozimento e para a
contencdo da dgua. Regulacdo da poténcia mediante um comando Bflex de alta precisao.
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna pracy ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, przednie i boczne panele
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, z wykoriczeniem typu Scotch Brite. Regulacja mocy przy pomocy
regulatora energii, maksymalna temperatura 400 °C.

Sygnalizujace lampi kontrolne. Obudowane rezystancje o duzej mocy, ktére umozliwiaja gotowanie
potraw przez kontakt bezpo$redni.

Program czyszczacy z pirolityczng technologia, ktéra w zaledwie kilka minut proszkuje pozostatodci
po gotowaniu.

Rotacyjne rezystancje i fatwo demontowane komponenty dla regularnych operacji czyszczenia i
konserwacii.

Wyciagane misy ze stali inox dla gromadzenia pochodzacych z gotowani ttuszczy i zbierania wody.
Precyzyjna regulacja mocy za pomoca sterowania Bflex.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

PaBouas nosepxHocTb u3 Hepxaseloweit cramv AlSI 304 toawmHoit 20/10, nepeaHue 1 Bokosble
naHean u3 Hepxasetolweit craav AlSI 304 ¢ otaenkolt Scotch Brite.

MotwHoCTb peryampyetca ¢ MomolLbio PeryAsTopa aHepryy, MakcumanbHas Temneparypa 400 °C.
CurHanbHble MHAMKaTOpbl. MOLLHbIE HarpeBaTeAbHble 3AEMEHTHI C 3alLMTO MO3BOARIOT FOTOBUTL €Ay
HENOCPEACTBEHHO Ha KOHTAKTHOV MOBEPXHOCTH.

[Tporpamma 04nCTKY C MMPOAUTUYECKOI TEXHONOTHEN, KOTOPASA B TEUEHNUE HECKOABKO MUHYT 3MEAbYAET
0CTaTKM eAbl.

Bpawaiowmecs TOHbI v AeTKOCHUMaeMble KOMMOHEHTH MO3BOARKT BLINOAHATL OMepauuu Mo
EXEAHEBHOMY YXOAY 1 UMCTKE.

BbiaBUraeMblit MOAAOH U3 HepXaBelolleit CTann AN BOABI 11 c6opa Xvpa. Peryaiposka MowHoCTU ¢
MOMOLLBIO NPOYHOTO BLICOKOTO4HOTO komaxaamy Bflex.

BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



