Mod. SE9F22-4MSF | Cod. 13521200

L | 22 mm

| 306 x 460 x 260 h mm
Kg

260 x 400 x 150 h
MAX 14 + 1,4

5 34

STANDARD
Cesto entero / Cesta inteira / Pefny kosz / LienbHas KopsuHa
OPTIONAL
9CE2/22
WI-FI

2 medios cestos / 2 meias-cestas / 2 kosze potdwkowe / 2 nonoBMHYaTbIE KOP3WHI

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES

Plano de trabajo de acero inoxidable AISI 304 con espesor 20/10, paneles frontales y laterales
de acero inoxidable AISI 304, acabado Scotch Brite. Resistencias de acero inoxidable incoloy
colocadas directamente en el interior de la cuba, basculantes en posicion vertical para facilitar
las operaciones de limpieza. Dispositivo de seguridad para la desactivacion de la alimentacion
eléctrica con resistencias en posicion vertical. Control de la temperatura mediante termostato
eléctrico de alta precision.

Cuba de acero inoxidable AISI 304 con amplios bordes redondeados y amplia zona fria, debajo
de las resistencias, para la sedimentacion de los residuos. El plano, de bordes redondeados,
incorpora una superficie para el apoyo de los cestos ligeramente inclinada que favorece la
descarga del aceite.

Control de la temperatura con termostato electronico de alta precision. Termostato de seguridad
de rearme manual. El sistema de filtrado, completamente integrado en el cuerpo de la maquina,
permite filtrar el aceite en menos de 4 minutos reteniendo todas las particulas de mas de 400
micrones. Patas regulables en altura.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho de aco inoxidavel AISI 304, de espessura 20/10, painéis dianteiros e
|aterais de ago inoxidavel AISI 304, com acabamento Scotch Brite. Resisténcias de ago inoxidavel
incoloy situadas directamente no interior da cuba, com basculamento na posigéo vertical,
para facilitar as operagoes de limpeza. Dispositivo de seguranca para o corte da alimentacéo
eléctrica, com resisténcias em posicdo vertical. Controlo da temperatura mediante termostato
eletronico de alta precisdo. Cuba de ago inoxidavel AISI 304 com amplas bordas arredondadas
e ampla érea fria, sob as resisténcias, para permitir a decantacao dos residuos. A superficie,
que tem bordas arredondadas, é equipada com uma superficie de apoio das cestas levemente
inclinada, que favorece a descarga do dleo.

Controlo de temperatura mediante termdstato elétrico de alta preciso. Termdstato de seguranga
com rearmamento manual. O sistema de filtragem, completamente integrado no corpo da
méquina, permite filtrar o 6leo em menos de 4 minutos retendo todas as particulas com mais de
400 micrémetros. Pés com altura regulavel.
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Conectividad Wifi / Conectividade Wi-Fi / Potaczenie Wi-Fi / BosmoxHocts noakaouerus Wi-Fi
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CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Powierzchnia robocza ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o grubosci 20/10, panele przednie i boczne
ze stali nierdzewnej inox AISI 304, wykoriczenie typu Scotch Brite. Rezystancje ze stali nierdzewne;
inox incoloy, umieszczone bezpodrednio wewnatrz zbiornika i przechylane w pozycji pionowej dla
tatwego czyszczenia. Urzadzenie awaryjne odcinajace zasilanie elektryczne w przypadku rezystancji
ustawionych w pozycji pionowej. Kontrola temperatury przy pomocy elektrycznego termostatu
wysokiej precyzji.

Zbiornik ze stali nierdzewnej inox AISI 304 o szerokich zaokraglonych naroznikach oraz szerokiej
strefie chtodnej, pod rezystancje, do dekantacji pozostatosci. Plaszczyzna z zaokraglonymi obrzezami
zawiera w sobie powierzchnie dla opierania koszy, ktdra jest lekko nachylona w celu fatwiejszego
odptywu oleju.

Kontrola temperatury przy pomocy elektroniczny termostatu o duzej precyzji. Uzbrajany recznie
termostat awaryjny. Catkowicie zintegrowany z korpusem maszyny system filtrujacy umozliwia
filtrowanie oleju w czasie ponizej 4 minut i zatrzymuje wszystkie czasteczki powyzej 400 mikrondw.
Nastawna wysokos¢ stopek.

TEXHUYECKUE U OYHKUMOHAABHbLIE XAPAKTEPUCTUKN

Pabouast nosepxHocTb U3 Hepxasetowed ctaav AlSI 304 toawnHoit 20/10, nepeaue u GokoBbie
naHenn 13 Hepxaselolueit craav AlSI 304 ¢ otaenkoit «Ckoty Bbpaiiy. TOHbI M3 HepxaBetoLlel cTaan
CrIAaBa VHKONOH, PACTIONOXEHHBIE BHYTPU EMKOCTI, OBOPauMBaEMble B BEPTUKAALHOE MONOXEHNE AN
YMIPOLLEHNA UNCTKY. [TpeAoXpaHUTEbHOE YCTPOIICTBO OTKAIOUEHUS SAEKTPOMUTAHUA MU MepeBoAe
T3HoB B BepTMKanbHOE MonoxeHMe. [poBepKa TemnepaTypbl ¢ NOMOLLbIO SAEKTPUYECKOTO TepmocTaTa
BbICOKO# TOYHOCTH.

Emkoctb 13 Hepxagetowwedt craav AIS| 304 ¢ WwupokuMY 3aKkpyrieHHbIMU KPasMi, PACcrONOXeHHbIe
noa T3Hamu, arst cBpoca ocTatkos. MoBEPXHOCTb C 3aKpyrAeHHbIMM GOPTaMU BKAOUAET MaHeAb AAS
YCTAHOBKM KOP3WH, UMEIOLLLYIO AETKWI HAKAOH ANR 0DAETUEHIS CANBA MACAa.

KOHTpOI\b Temneparypbl C MOMOLLbIO BbICOKOTOYHOTO SAEKTPUYECKOrO TepMOCTaTa. I'Iperxpane/\beM
TEPMOCTaT ¢ PyuHbIM cBpocom. CUCTeMa QuATPALIM, BCTPOEHHAA B KOPMYC MaluWHBI, NO3BOARET
OMABTPOBATL MACAO MeHee uYem 3a 4 MUHYTHI, 0CTaHaBAvBas Bce uacTuusl pasmepom Gonee 400

MWKPOH. Hoxku PETYAUPYIOTCA NO BbICOTE.
BERTO®S

CHEF SOLUTIONS



