Mod. G7F2M  Cod. 18701500 fghbower MacCros 700

Mod. G7F2MP Cod. 18701600

HIGH POWER MAX POWER

n 1 ! 2
@ mm 80 110 110
kW 3,9 1 1

keal/h 3.010 6.020 6.020
Btu/h 11942  23.884 | 23.884

® kW 105 14
kcalh  |9.030 12.040
TOT Btu/h 35.826 47.768

G30/G31 | kg/h 0,83 1,10
& G20 méh 111 1,48

G25 m¥h 1,29 1,72
@

kg

STANDARD
1B/2  Recipiente fuegos de acero inoxidable / Bandeja de ago inox / Misa inox z palnikami / KonTeiiHep A\R OTHA U3 HepXaBefoLLeit CTanw

OPTIONAL

1P DX Puerta con manija espesor 20/10 para los modelos con mueble / Porta com puxador espessura 20/10 para os modelos com movel / Drzwiczki z klamka o grubosci 20/10 dla modeli z obudowg /
[\Bepuia co pyukoit ToawnHon 20/10 Ars MoaeAeid co CTOROM

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES .

Plano de trabajo y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. Quemadores de larga duracidn G conexion del gas / conexdo a gés / R 1/2 UNIISO 7/1 kW 10,5 High Power
enteramente en hierro fundido niquelado de simple y doble corona de alta potencia accionados por grifo podfaczenie gazowe / ra3oBoe COBAMHERME kW 14 Max Power
valvulado con termopar de seguridad e indicador luminoso piloto. Parrillas de hierro fundido. Bandejas

extraibles para la maxima higiene y para un facil mantenimiento. Pies regulables.

CARACTERISTICAS TECNICAS E FUNCIONAIS

Superficie de trabalho e painéis dianteiros de aco inox AISI 304. Queimadores com garantia vitalicia,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado, com coroa simples e dupla de alta poténcia,
accionados mediante torneira valvulada com termopar de seguranca e luz piloto. Grelhas de ferro
fundido. Bandeja removivel para garantir a méxima higiene e para uma fécil manutencdo. Pés

regulaveis. @ @

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna robocza i panele przednie wykonane ze stali nierdzewnej inox AISI 304. Palniki z dozywotnig
gwarancja, wykonane catkowicie z niklowanego Zeliwa, z pojedyncza lub podwdjng korong o duzej mocy,
uruchamiane za pomoca pokretta zaworowego z termoparg oraz lampka kontrolna, Kratki z zeliwa. Wysuwane
misy, w celu zachowania maksymalnej higieny i fatwiejszej konserwacji urzadzenia. Nozki nastawne.
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TEXHWUYECKWUE XAPAKTEPUCTUKM U ONUCAHUE

Pabouast NOBEPXHOCTb U OPOHTaAbHbIE MaHeAu U3 Hepxaseloluei crann AlSI 304. Tasosbie ropeaki Goablov o
MOLLHOCTY BBIMOAHEHbI U3 HUKEAIDOBAHHOTO YyryHa it UMEIOT MOXY3HEHHYH0 raparTuio. OCHaLLeHb! kpaHoM ¢ 100(0(4"G) I
KnanaHoM, IMEloT NPEAOXPaHWTENb M NMAOTHBI AaTuutK. PelweTka BbINoAHEHa 13 YyryHa. CbemHble KOHTEiHepbI
AR 0BeCriedeHms TUTVeHsl M ACTKOCTY B 3KCMAyaTaLWu. Bepcun UMEIOT peryampyemble HOXKY.
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